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U.K.: INSTRUCTIONS OF USE
pag. X

A). Main body, including fixed
bowl.

B). Freezing switch.

C). Mixing paddle.

D). Removable bowl.

E). Switch for paddie motor.

F). Locking ring.

G). Motor unit.

H). Transparent lid.

1). Cord for paddle motor.

L). spatula.

M). Measuring cup (25ml).

I:  ISTRUZIONI D’

~ USOpag. X

A). Corpo gelatiera con
pentola fissa.

B). Tasto comando refrigerazione.

C). Pala miscelatrice.

D). Pentola estraibile. E).

Tasto comando pala
miscelatrice.

F). Anello aggancio corpo motore.

G). Corpo motore.

H). Coperchio trasparente.

I). Cavo di alimentazione
corpo motore.

L). Spatola raccogligelato.

M). Misurino (25ml).

PY: UHCTPYKLNA
ctp. X

A). Kopnyc, BKkntoyas CTaLmoHapHbIi
KOHTeliHep.

B). Mepeknioyatent oxnaxaeHus.

C). llonatka ans cMeLLnBaHus.

D). CbeMmHblit KOHTERHEP.

E). Mepexntovatens nonatku ans
CMELLMBaHMS.

F). CronopHoe konbLio kopnyca
aurarens.

G). Kopnyc asuratens.

H). Mpo3apayHas KpbiLLKa.

1). CeteBoi WHyp kopnyca
aurarens.

L). Nonatouka ans MOpPOXEHOro.

M). Josatop (25 mn).

F: MODE D’ EMPLOI
pag. X

A). Corps de I'appareil avec cuve fixe.

B). Bouton de commande de
refroidissement.

C). Pale mélangeuse.

D). Cuve amovible.

E). Bouton de commande de Ia pale.

F). Anneau de fixage du corp mateur.

G). Corp moteur.

H). Couvercle transparent.

1). Fiche d'alimentation du
corp moteur.

L). spatule.

M).Mesure (25ml).

NL: GEBRUIKSAANWIJZING pag.

X

A). Behuizing van het apparaat met
en vaste bak.

B). Koel schakelaar.

C). Menger.

D). Utineembare bak.

E). Mangerschakelaar.

F). Ring.

G). Motor van de mengschoep.

H). Doorzichtige deksel.

1). Kabel met stekker voor de
motor van de schoep.

L). ijsspatel.

M). Maatbekertje (25ml).

DK: BRUGSANVISNING pag.

X

A). Motorenhed med kompressor
og fast skal.

B). Fryseknap.

C). Rarevinge.

D). Aftagelig skal.

E). Knap til rgrevinge.

F). Lasering.

G). Motorhus.

H). Gennemsigtigt 1ag.

1). Ledning.

L). Isspatel.

M). Malekop (25 ml.).

E: INSTRUCCIONE
Spag. X

A). Cuerpo principal del
aparato con recipiente
fijo.

B). Interruptor de enfriamiento.

C). Pala de mezclado.

D). Recipiente extraible.

E). Interruptor de la pala de mezclado.

F). Aro.

G). Motor de mezclado.

H). Tapa.

1). Cable de alimentacion.

L). Paleta para helado.
M). Medidor (25ml).

D: GEBRAUCHSANWEISUNGEN

Seite X

A). Gerategehause mit festem Behalter.

B). Schalter fiir Kiihlung.

C). Ruhrwerk.

D). Einsatz-Behalter.

E). Taste fiir Rihrwerk.

F). Ring.

G). Ruhrmotor.

H). Deckel.

1). Leitung mit Steckbuchse zum
Anschluss des Rihrmotors.

L). Eis-Schaber.

M). Messbecher (25ml).

GR: OAHFIEZ XPHZHZ
Ze. X
A). Baoiké owpa pe aTabepd uTTwA.
B). AiakomTng wugng.
C). Avadeuthpag avapeieng.
D). ATTOOTTIWWEVO PTTWA.
E). Aiak6mng kivnang avadeuTrpa.
F). AaktOAiog ao@dAiong.
G). Morép.
H). Aidgavo kamakl.
I). Kahwdio tpogodoaiag potép.
L). Zmarouha.

M). AocopetpnTAg (25 ml).U.K.:
INSTRUCTIONS OF USE

pag.



SL: NAVODILA ZA
UPORABO
str. X

A). Ohisje aparata s pritrjeno
posodo.

B). Gumb za hlajenje.

(). Mesalna lopatica.

D). Snemljiva posoda.

E). Gumb za pogon lopatice.

F). Obroc za zaklepanje

pogonske enote.

G). Pogonska enota.

H). Prosojen pokrov.

I. Napajalni kabel za
pogonsko enoto.

L). Lopatica.

M).Merilna posoda (25 ml).



VERY IMPORTANT! READ THIS FIRST BEFORE USE.

The cord for paddle motor must only be plugged into the outlet located on the lower side of the main
unit (fig. 2). Do not connect the paddle motor unit directly into the home power supply outlet:
this willdamage it!

ZELO POMEMBNO! PREBRATI PRED UPORABO.

Kabel za pogonsko enoto medalne lopatice se sme vtakniti samo v vticnico, ki se nahaja na spodnji
strani glavne enote (slika 2). Ne vtikajte kabla za pogonsko enoto mesalne lopatice neposredno v
domaco napajalno vticnico: to jo bo poskodovalo!

TRES IMPORTANT! LIRE AVANT DE L’USAGE.

La prise d'alimentation de I'unité moteur est positionnée dans la partie baisse au flanc de la machine
(fig.2).Ne pas brancherle cordon de I'unité moteurdirectementa une prise de courantdela
ligne: vous endommagez I'appareil !

IMPORTANTE! LEER ANTES DE USO.

Elenchufe de alimentacion para la unidad motor-paleta esta colocado en la parte baja sobre unlado
delaparato(fig. 2). Noalimentar el grupo motor mediante unenchufenormal decorriente: se
podria daiar.

IMPORTANTE! LEGGERE PRIMA DELL’'USO.

Lapresadialimentazione peril corpo motore della pala sitrova nella parte inferiore della carrozzeria
delcorpomacchina(fig. 2). Nonconnettere il corpo motore della pala diretttamente allarete:
risulterebbe danneggiato!

BELANGRIJK ! LEES DIT EERST VOOR GEBRUIK.

Steek de stekkervan de motorvan hetroerwerkin het onderste deel van de hoofdunit (fig. 2). NOOIT
demoterunitdirectinde wandcontactdoos stoppen ditzal de moterbeschadigen!
WICHTIG! LESEN SIE BITTE DIESE ANWEISUNGEN VOR GEBRAUCH.

Die Steckdose fir dem Ruhrspatelsmotor ist auf der unterer Seite des Maschinegehduses (Teile Nr
2). Bitte verbinden Sie nicht der Riithrspatelsmotor direckt mit dem Netzwerk: der Motor werde
beschadigt werden!

OYEHb BAXXHO! MPOYTUTE NEPEQ NCNOJIb3OBAHUEM.

NCTOYHMK NUTAHNSA MOTOPa IONACTEN HAXOAMTCA B HUXKHEN YacTu Kopnyca MalwuHbl (M. fig. 2). He
noncoeAnHATb 610K ABUraTens nonaTku HanpAMYIO K 3NeKTPOOLITOBOI po3eTKe: 3T0 BbI30BET
eronospexpaeHue!

VIGTIGT! LAS DETTE F9R BRUG!

Stikkettilrgrevingens motor skal tilsluttestil selve ismaskinen (fig. 2). Forbind aldrig rerevingens
motordirektemedenalmindelig stikkontakt. Detgdeleeggerismaskinen!

MOAY ZHMANTIKO! AIABAZTE MPQTA MPIN TH XPHZH




TokaAwSL0 Tpo@odoaiag Tou uoTép MPEmeLva ouVEEETAL UOVO O TNV LTIOBOXI TIOL BPIOKETALGTO KATW
TUAHO TNC BAOLKAC HovAdac (1K, 2). Mv ouvbéETE To PoTEP amevBeiac o olklaki Tpia mapoyng
PEVPATOC: AUTO BatpokaAéoel (LA OTH OLOKEDL!
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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be observed, including the following:

*Read all instructions carefully.

*Toprotectagainstriskofelectricshock, donotputthemainbody ofapplianceinwaterorany otherliquid.

*Thisappliancehasnotbeendesignedtobe usedby persons (including children) with physical, sensory or
mental impairments or who are lacking in experience or knowledge, unless they have been given the
necessary supervision and priorinstructions about how to use this appliance by a person responsible for their
safety.Youngchildrenshouldbesupervisedtoensurethattheydonotplaywiththeappliance.

«Ifthe supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similary qualified
personsinordertoavoid a hazard.

*Unplug from outlet when not in use, before putting on or taking off parts, and before cleaning.

*Avoid contact with moving parts.

*Do not operate any appliance with a damaged cord or plug, or after the appliance malfunctions, oris dropped
or damaged in any manner. Return the appliance to an authorised Service Agent for examination, repair or
electrical or mechanical adjustment.

*The use of attachments not recommended or sold by the appliance manufacturer may result in fire, electric
shockorinjury.

*Do not use outdoors.

*Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

CAUTION

*Anauthorizedservicerepresentative should performany servicing otherthan cleaningand user maintenance.
Authorised service personnel only should do repair.

*After removing the appliance from the packaging, check it for damage. Ifin doubt, do not use the appliance
and contact an authorised service agent.

*Plastic bags, polystyrene, nails, etc. must not be left within reach of children as they are potentially dangerous.

*The appliance's manufacturer and vendor reject any responsibility for failure to comply with the instructions
provided inthis user manual.

*Check that the voltage shown on the rating plate corresponds to the voltage of the mains.

«Donotusesharputensilsinsidethebowl! Sharp objects will scratch and damage the inside of the bowl. A
rubberspatulaormetalspoonmaybeused,whentheapplianceisinthe“OFF”or“0"” position.

*Never clean with scouring powders or hard implements.

*Donotplaceorusetheapplianceonhotsurfaces, suchasstoves, hotplates, ornearopengasflames.

*Do not put any part in the dishwasher.

*Do not unplug the unit by pulling on the cord.

*Theappliance must be connectedto an electrical system and power supply socket with a minimum capacity of
10A, equipped with an efficient earth contact. The manufactureris not responsible for damages to things or
peopleinthe eventthatthe prescribed safety norms have not beenrespected.

*Before carrying out any maintenance or cleaning, make sure that the appliance has been disconnected from
the electrical mains by removing the plug from the power supply socket.

*This appliance is suitable for use with 32°C max. ambient temperature (climatic class “N").

*Never wash the appliance using water jets or place it in water!

IMPORTANT:

Thislce Cream Machine contains its ownrefrigerant which must be allowed to settle aftertransport.
Leave the Ice Cream Machine ona horizontal surface forat least 12 hours after purchase orafterany
move which might have stored the machine the wrong way up.

Leaveatleast20cmoneachside ofthe machinetoallow freeaircirculation. Make surethe ventslots
are free and unobstructed.



«Green and yellow: Earth
«Blue: Neutral
*Brown: Live

alive 13Asocket outletelsewhereinthe house.

UK USERS ONLY
HOW TO CONNECT THE CORD TO A U.K. PLUG: IMPORTANT
The wires in the mains lead are coloured in accordance with the following code:

Please, read the instructions given below before connecting the cord to a plug. If
indoubt, please, consultaqualifiedelectrician. Asthecoloursofthewiresinthe
mains lead of this appliance may not correspond with the coloured markings
identifyng the terminals in your plug, proceed as follows: the wire that is coloured
Green and Yellow must be connected to the terminal in the plug which is marked
withtheletterEortheEarthsymbol(G),orcoloured GreenorGreenand Yellow.
The wire that is coloured Brown must be connected to the terminal which is
marked withtheletterLorcoloured Red. The wirethatis coloured Blue must be
connectedtotheterminalwhichismarkedwiththeletterNorcolouredBlack.
SAFETY POINTS FOR REWIRABLE OR MOULDED PLUG
The mains lead of this appliance may be already fitted with a BS1363 13A plug.
«Ifyoursocketoutletisnotsuitablefortheplug, thenthe plugmustberemoved (cutoffifitisamouldedonplug), the
flexible cordinsulationshould bestrippedbackasappropriateandasuitable 3 pin plugfitted.
» WARNING: Dispose of a plug that has been cut from the power supply cord, as such a plug is hazardous if inserted in

« Shouldthe fuseneedtobereplacedanASTAmarked fuse, approvedtoBS 1362, ofthe sameratingmustbe used.

« Always replace the fuse cover afterfitting a fuse. The plug must NOT be used if the coveris omitted orlost until a
replacementisobtained. Make certainthatonly the correctfuse coverisusedandfitted.

« Forplugs with detachable fuse cover, the replacement must be the same as the colourinsertin the base of the plug, or
asdirected by the embossed wording on the base of the plug.

- Ifthedetachablefusecoverislostareplacementmay be purchasedfroma Service Centre.

- Information for supply may also be obtained from the plug manufacturer.

GREEN & YELLOW

“GELATO CHEF 2200-OXIRIA"

"GELATO CHEF 2200/ OXIRIA" is sold complete with all
theaccessoriesforusewithfixed orremovablebowl. In
the original packaging, the removable bowl is stored
inside the fixed bowl.

IMPORTANT ABOUT THE USE

*Hygiene is the most important aspect of ice cream
making. Make sure that all the parts, in particular those
coming in direct contact with the ice cream, are
scrupulously clean.

«Never turn off the freezing switch (B) when the
machineisworking.Incaseyouaccidentally switchit
off orthe power fails, wait at least 10 minutes before
turning it on again. The compressor is fitted with a
safety deviceto preventany possible damagetothe
motor unit. Should you restart the machine
immediately after it has been switched off, the
compressor will notfreeze.

*Variations in speed and noise during ice-cream making
arealsotobeexpectedandinnoway affecttheunit's
normal functioning.

« Keep the appliance far enough from wallsand
furniture, which might restrict air circulation,
necessary forcoolingthe unit. Itisnormal forwarmor
hot air to flow from the lateral air vents. The
refrigeration process requires this.

1),

2),

3).

4).

5).

6).

7).

PREPARING ICE CREAM

Carefully clean all parts in direct contact with
ingredients. Warning: make surethatthe unitis
unpluggedbeforestarting cleaning.

Fitthe mixingpaddle (C) tothe motorunit(H+G).
Lock the motor unit into position in line with the
locking ring (F). The raised area on the bottom of
the paddle willneed to beinline with the cleft onthe
bottom of the fixed bowl.

Connect the cord for the paddle motor (1) to the
socket on the machine body. Warning: do not
connect the cord into the mains supply as you
may damage the machine!

Press (B) tg switch the freezer on. Allow to run for
for5 minutes before use.

Press (E) switch to start the mixing paddle.
Warning: ensure the paddle motor is fully locked
to the ring (F), otherwise it will not be possible to
switch the motoron.

Pour the mixture into the bowl. For best results, it is
recommended that you pre-mix the ingredientsina
separate bowl to obtain a smooth, lump-free
mixture. Always use ingredients at fridge
temperaturetoreduce temperature differencesand
cutdown preparationtime.
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8). Whenice creamhasreached a good consistency,
the paddle will change direction.
Thisin no way damages the motor or the paddle,
butitisnonetheless agoodideatoturnthe motor
off as soon as it occurs. Preparation time varies
according to quantity, temperature of the mix, type
of ice cream (cream-style or sherbet), and room
temperature. If a firmer consistency of ice cream is
desired, leavethefreezingswitch onforfurther5-
10 minutes.
9).  Turn off the switch for the paddle motor and
remove the motor unit by turning itin an anti-
clockwisedirection. Unplugthemachine.
Toremovetheicecreamforservingorstoring, use
thespatula(L) provided. Donot use metal tools!
Allow the motor to cool down (approximately 10
minutes); it is then possible to make a new batch of
icecreambyrepeatingalltheaboveoperations.
12). Unplugthe unitwhenfinished.

USING REMOVABLE BOWL

Using the removable bowl makes it easier to make

consecutive batches of ice cream. When using the

removable bowl:

1). Pouronemeasuring cup (M) (25ml) full of brandy
orother liquorinto the fixed bowl. Alternatively, you
can use a mixture of salt and water (20ml water
and 5¢ salt). THE WALL OF THE REMOVABLE
BOWL MUST BE COMPLETELY WET: this
operationismostimportanttoallowthegood cold
transmissionfromfixedtoremovablebowl.

2). Insert the removable bowl (D) securely; ensure
thereisagood contact betweenthefixedandthe
removable bowl.

3). Follow the procedure described in the paragraph
“USINGTHEFIXED BOWL"from point2topoint10.

4). Remove the bowl (D). If you wish, you may leave
theicecreaminthe bowland useittostorethe
productinthe freezer(-12° C**).

5). Unplugtheunitwhenfinished.

USEFUL HINTS

*Mix and blend ice-cream ingredients in a separate
bowl.

*Use pre-cooled ingredients.

+DONOTFILL THE BOWL ANY MORE THAN HALF
WAY. This will allow the volume to increase during
churning to maximum bowl capacity.

*Toavoidtheformingofice orfrost,donotleavetheice
cream in the bowl for too long with the refrigeration on.
Turnofftheunitassoonastheicecreamhasreached
the desired consistency.

HOW TO MAKE AN EXCELLENT ICE-CREAM
Making good, healthy, natural ice cream, with the right

10).

11).

consistency, depends on the following factors:

*An applianceisin good working order: leave enough
space on the sides of the unit so as to allow air to
circulate freely. This air is necessary to cool the
compressor.

*Good, fresh ingredients.

*A good recipe: a perfect blend of ingredients and
perfect processing.

CLEANING THE MACHINE

*Makesurethemachineisswitchedoffandunplugged
before cleaning.

*Remove the paddle from the motor unit by pulling it; the
transparent lid can be separated from the motor unit by
pushing itasin Fig.1. Wash the paddle (C), the clear lid
(H) and the removable bowl (D) in warm, soapy water.

*Useadampclothtocleanthebody ofthe machine (A)
and the paddle motor unit (G). NEVER IMMERSE THE
MAINBODY OF THE ICE CREAM MAKER OR THE
PADDLEMOTORUNITIN WATER!

«When the removable aluminium bowl is used, it is
essential to eliminate every trace of salt/water
solution from the parts that come in contact with it,
inorderto preventcorrosion.

STORING ICE-CREAM
*Intheice cream maker.
When the ice cream is ready you can keep it covered in
the ice cream maker for approximately 10-20 minutes.
Before serving, start the motor and allow to churn for a
few minutes to regain the right consistency and
smoothness.
«Inthefreezer.
The ice cream can also be stored in the freezer for up to
1-2 weeks, depending on the ingredients used. Do not
storeitfortoolong, inany case never more thantwo
weeks, as it will lose flavour and quality. Should you
wish to store the ice cream in the freezer pay attention
tothefollowing:
*Store the ice cream in a clean, well sealed bow!
suitable forfreezing.
*Storage temperature must be at least -14°C.
+Attach a label to the bowl with the date when it was
madeand whatkind ofice creamitis.

WARNING!

*|cecreamis sensitive tothe bacteria. Consequently it
is very important that the ice cream maker and the
utensilsusedare wellcleanedanddried.

« TAKE CARE NEVER TO REFREEZE THE ICE CREAM
ONCE ITHAS MELT.

*Remove the ice cream from the freezer half an hour
before to serve it. Eventually you could leave it for
10/15 minutes at the room temperature to let it reach
theadequate servingtemperature.




STORING TIME
Ice cream made of raw ingredients | £1 week
Sherbets 1-2 weeks
Ice cream made of cooked +2 weeks
ingredients -

HELPFUL HINTS

+Certain recipes involve cooking. Prepare them atleast
aday in advance to ensure they are chilled thoroughly
and expand. Itis always advisable to chill the basic
mixture.

*In the case of cold mixtures, the best results are
obtained by beating the eggs and sugar with an electric
whisk. Thishelpsincreasethevolumeofthemixture.

*The majority of mixtures consist of cream, milk, eggs
andsugar. Youcanuse whatever creamyou wish, but
the flavour and texture will change greatly according to
the quality of cream chosen. The higherthe percentage
offatinthecream, therichertheicecreamwillbe.For
example, whole cream contains a minimum of 36%
fat, whipped cream 30%, cream for coffee or skimmed
cream 18% and half cream plus half milk 10%. In all
cases, theimportant thing is to always maintain the
same quantity ofliquid. Forexample, thelightestice
cream can be made by using more milk than cream, or
by eliminating the cream altogether. You can alsouse
skimmed milk, butthetexture oftheice creamwillbe
very different.

*Theice cream mixture can be keptinthefreezerfora
number of days. Shake it well before pouring it into the
bowl.

+Addthe mixturetothebowlensuringitisnomorethan
half full. The mixture increases in volume during
preparation.

+Alcoholicingredients slow down the chilling process.
Liquors should therefore be added during the final
minutes of preparation.

*The flavour of sorbets depends largely on the degree of
ripeness and sweetness of the fruit andjuice used.
Taste the fruit before adding to the recipe. If it is too
acidic,addsugar. Ifitisveryripe,addlesssugaror
leaveitoutaltogether. Rememberthatthe cold reduces
sweetness.

*Sweeteners canbeusedasanalternativeto sugar.In
this case, add the sweetener to the mixture and mix
until completely dissolved.

*Mixtures which require heating must not be poured into
thebowluntiltheyare completely cold.

*If you want to make the mixture sweeterduring
preparation, do not add sugar directly into the cylinder
(it does not dissolve). It is recommended you dissolve
the sugarin a little water or skimmed milk and pour the

resulting syrup (cooled) into the bowl.

*The fruit used in the recipes must always be washed
and dried before use. Even when not specified, fruit
mustalwaysbepeeled,shelled,destoned, etc.

*To reduce the quantity of ice cream, the quantities
indicated can be broken down or halved.

*When using raw eggs, make sure they are fresh by
breaking them one at atime into a container and
checking that:

1). Theydonothaveabadsmell.

2). Thewhiteisnotwatery butdenseandadheringto
theyolk.

3). Theyolkisround and swollen.

WHAT COULD GO WRONG?

Under normal conditions, ice cream preparation does

notrequire morethan40minutes.

Ifthe ice cream s still not formed after 40 minutes,

check the following points before contacting an

authorised service agent.

*The ingredients must be poured into the ice cream
maker at room temperature or, preferably, at fridge
temperature. Ice cream cannot be made from hot
ingredients.

*The bowl must not be filled more than half way. If the
quantity of ingredients is excessive, the time required
toformtheicecreamincreases considerably andthe
resultmay notbe satisfactory.

*The compressor is fitted with a safety device. In the
eventofpowerfailure, oriftheapplianceisturned off
thenonagainforanyreason, operationofthechilling
systemis interrupted. If this device trips, the appliance
must be left for five minutes before turning on again. If
thefiveminute pauseisnotrespected, operation will
notcommence, evenifthechilling buttonisinthe ON
positionandtherelativeindicatorlightison.

ATTENTION: Pls keep the packaging boxes. They will
benecessaryincaseyoushould returnthe machine
for repair or you should return it for any other reason.
If the machine will be sent back with a packaging box
not suitable for transportation all repairing charges
willbeatchargeofthesender, evenifthe machineis
under warranty. If the machines doesn't need to be
repaired and the package will not be suitable the
machinewillbereturnedtothe sendertoo.

Materialsandarticlesdestinedforuseincontact
with food products are conform to the EC
Regulation 1935/2004. This appliance complies
with the requirements of the Low Voltage
Directive 2014/35/EC, and the Electromagnetic
Compatibility Directive2014/30/EC.




Slovensko

POMEMBNA VARNOSTNA
NAVODILA

Pri uporabi elektri¢nih aparatov je vedno potrebno upoStevati osnovne varnostne ukrepe, vkljucno z

naslednjimi:

*Pozorno preberite vsa navodila.

*Da bi se zas(itilipred elektroSokom, ne postavljajte glavnega ohisja aparata v vodo ali katerokoli drugo

tekocino.

*Ta aparat ni bila zasnovan za uporabo ljudi (vklju¢no z otroki) s fizi€nimi, senzori¢nimi in z duSevnimi
okvarami ali tistih, ki jim primanjkuje izkuSenj ali znanja, razen v kolikor jim ni oseba, odgovorna za
njihovo varnost, omogocila potrebnega nadzora in nudila predhodnih navodil o tem, kako
uporabljati ta aparat. Majhne otroke je potrebno nadzorovati, da se ne bi igrali z aparatom.

*V kolikor je napajalni kabel poskodovan, ga mora nadomestiti proizvajalec, njegov pooblasceni servis ali
podobno usposobljeno osebje, da bi se tako izognili tveganju.

elzkljucite napajalni kabel iz vti¢nice, ko aparat ni v uporabi, preden dodate ali odstranite

posamezne dele aparata, in pred ¢is¢enjem.

*|zogibajte se stiku s premikajocimi se deli.

+Ne uporabljajte aparata s poskodovanim kablom ali vtikacem, potem ko zacne aparat nepravilno delovati,
pade na tla ali se kakorkoli poskoduje. Vrnite aparat pooblas¢enemu serviserju v pregled, popravilo ali za
elektri¢no ali mehanicno prilagoditev.

*Uporaba prikljuckov, ki jih proizvajalec aparata ne priporoca niti ne prodaja, lahko privede do pozara,
elektri¢nega Soka ali poskodbe.

*Ne uporabljajte aparata na prostem.

*Ne pustite, da kabel visi ¢ez rob mize ali pulta ali se dotika vrocih povrsin.

SHRANITE TA NAVODILA
POZOR B

+Predstavnik pooblas¢enega servisa mora opraviti vse servisne storitve razen Cisc¢enja in uporabniskega
vzdrzevanja. Popravila smejo izvajati samo pooblasceni serviseriji.

Potem ko aparat odstranite iz embalaze, preverite, ali je poSkodovan. V kolikor ste v dvomih, ne
uporabljajte aparata in stopite v stik s pooblas¢enim serviserjem.

sPlasti¢nih vreck, stiropora, zebljev itd. se ne sme pustiti na dosegu otrok, saj so lahko nevarni.

*Proizvajalec in prodajalec aparata ne prevzemata nobene odgovornosti za neupostevanje navodil v tem
uporabniskem priro¢niku.

*Preverite, ali napetost, prikazana na napisni tablici, ustreza napetosti glavnega elektri¢nega

omrezja.

«V posodi ne uporabljajte ostrih pripomockov! Ostri predmeti bodo opraskali in poskodovali
notranjost posode! Gumijasta lopatica ali kovinska Zlica se lahko uporabi, ko je aparat na polozaju
»OFF« ali »0«.

*Nikoli ne cistite s Cistilnimi praski ali z ostrimi pripomocki.

*Ne odlagajte aparata na vroCe povrsine in ga ne uporabljajte na vrocih povrsinah, kot so Stedilniki,

kuhalne plosce ali skoraj odprti plinski gorilniki.

*Nobenega dela aparata ne postavite v pomivalni stroj.

*Ne izkljucite enote, tako da povlecete kabel.

*Aparat mora biti povezan z elektri¢nim sistemom in vti¢nico za napajanje z najmanjso zmogljivostjo

10A, opremljeno z zadostnim ozemljitvenim kontaktom. Proizvajalec ne odgovarja za Skodo, povzroceno



stvarem ali ljudem v primeru neupostevanja opisanih varnostnih standardov.
*Pred izvajanjem kakrsnegakoli vzdrzevanja ali ¢is¢enja, se prepriajte, da je aparat izkljucen iz glavnega
elektritnega omreZja, tako da odstranite vtikac iz vti¢nice za napajanje.

*Nikoli ne umivaje aparata z vodnimi curki niti ga ne polagajte v vodo!

POMEMBNO:

Ta aparat za sladoled vsebuje svoje hladilno sredstvo, ki se mora po prevozu usesti. Aparat za
sladoled pustite na vodoravni povrsini vsaj 12 ur po nakupu ali vsakemu premiku, zaradi
katerega bi se lahko aparat obrnil v obratno smer.

Na vsaki strani aparata pustite vsaj 20 cm prostora, da omogocite prost pretok zraka. Poskrbite,
da so prezracevalne reze proste in neovirane.



1)

2)
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»GELATO CHEF 2200-OXIRIA«

»GELATO CHEF 2200/OXIRIA« se prodaja

opremljen z vsemi pripomocki za uporabo in s

pritrjeno ali snemljivo posodo. V izvorni

embalazi je snemljiva posoda shranjena v

pritrjeni posodi.

POMEMBNO ZA UPORABO

+Higiena je najpomembnejsi vidik izdelovanja
sladoleda. Poskrbite, da so vsi deli, zlasti
tisti, ki pridejo v neposreden stik s sladoledom,
brezmadezno Cisti.

«Nikoli ne izklopite gumba za zamrzovanje
(B), ko aparat deluje. V primeru, da ga
nenamerno izklopite ali pride do izpada
elektrike, poCakajte vsaj 10minut, preden
ga ponovno vklopite. Kompresor je
opremljen z varnostno napravo za
prepretevanje vsake morebitne poSkodbe
pogonske enote. V kolikor ponovno zaZzenete
aparat nemudoma po tem, ko je bil
izklopljen, kompresor ne bo zamrznil.

*Prav tako je med izdelovanjem sladoleda
mogoCe priCakovati spremembe hitrosti in
zvoka, ki nikakor ne vplivajo na obicajno
delovanije enote.

« Hranite aparat dovolj dalec stran od sten
in pohistva, ki lahko ovirajo krozenje
zraka, potrebno za hlajenje enote.
Obicajno je, da iz bocnih
prezracevalnikov prihaja topel ali vroc
zrak. To zahteva postopek hlajenja.

PRIPRAVA SLADOLEDA

Previdno odistite vse dele, ki so v
neposrednem stiku s sestavinami.
Opozorilo: poskrbite, da je enota
izklopljena, preden zacnete s ¢iSCenjem.
Pritrdite mesSalno lopatico (C) na pogonsko
enoto(H+G).

Namestite pogonsko enoto na polozaj, tako
da se usede v obro¢ za zaklepanje (F).
Dvignjeni predel na dnu lopatice se
zatakne v rezo na dnu pritrjene posode.
Vtaknite kabel za pogonsko enoto lopatice
(1) v vti¢nico na ohisju aparata. Opozorilo: ne
povezite kabla z glavnim napajanjem, ker
lahko poskodujete aparat!

Pritisnite na gumb (B), da vklopite
zamrzovalnik. Pustite delovati 5minut,
preden aparat uporabite.

S pritiskom na gumb (E) vkljucite mesalno
lopatico. Opozorilo: poskrbite, da je

Slovensko

)

8).

pogonska enota lopatice povsem pritrjena
na obroc (F), sicer je ne bo mogoce vklopiti.
Ulijte meSanico v posodo. Za najboljse
rezultate vam svetujemo, da predhodno
zmeSate sestavine v loCeni posodi, da dobite
gladko meSanico brez grud. Vedno uporabite
sestavine na temperaturi hladilnika, da
zmanjSate temperaturne razlike in
skrajSate (as za pripravo.

Ko je sladoled dovolj gost, bo lopatica
spremenila smer.

To v nobenem primeru ne poskoduje
pogonske enote ali lopatice, vendar kljub
temu ni pametno izklopiti pogonske enote,
takoj ko se pojavi. Cas priprave je odvisen od
koli¢cine in temperature meSanice, vrste
sladoleda (kremasti ali Serbet) in sobne
temperature. V kolikor je zazelena velja
gostota sladoleda, pustite gumb za
zamrzovanje prizgan Se 5-10 minut,!

9). Ugasnite gumb za pogonsko enoto
lopatice in odstranite pogonsko enoto z
obracanjem v nasprotni smeri urinega
kazalca. Izklopite aparat.

Da bi odstranili sladoled za serviranje ali
hranjenje, uporabite predlozeno lopatico
(L). Ne uporabljajte kovinskih orodij!
Pustite, da se motor ohladi (priblizno
10 minut); nato je mogoce izdelati novo
serijo sladoleda s ponovitvijo vseh zgornjih
postopkov.

12). Ko koncate, izklopite enoto.

UPORABA SNEMLJIVE POSODE

Uporaba snemljive posode olajsa pripravo

zaporednih serij sladoleda. Ko uporabljate

snemljivo posodo:

1). Zlijte eno merilno ¢aso (M) (25 ml), polno
konjaka ali druge Zgane pijace, v
pritrjeno posodo. Namesto tega lahko
uporabite meSanico soli in vode (20 ml
vode in 5g soli). STENA SNEMLJIVE
POSODE MORA BITI POPOLNOMA
MOKRA: Ta postopek je
najpomembnejsi, da omogoci dober
hladni prenos iz pritrijene v snemljivo
posodo.

2). Varno vstavite snemljivo posodo (D).
Zagotovite dober stik med pritrjeno in
snemljivo posodo.

3). Sledite postopku, opisanemu v odstavku
»UPORABA PRITRJENE POSODE«, od 2. do
10. tocke. )

4). Odstranite posodo (D). Ce zelite, lahko
pustite sladoled v posodi in jo uporabite,

10).

11).




da shranite izdelek v zamrzovalniku (-12°
5). Ko koncate, izklopite enoto.

UPORABNI NASVETI

*ZmeSajte in premeSajte sestavine za
sladoled v loceni posodi.

-POSODO NAPOLNITE SAMO DO
POLOVICE. To bo omogocilo, da se med
stepanjem prostornina poveca na najvecjo
zmogljivost posode.

*Da bi se izognili tvorbi ledu ali nastanku
zmrznjenosti, ne puscajte sladoleda predolgo v
posodi s prizganim zamrzovanjem. Izklopite
enoto, takoj ko sladoled doseZe Zeljeno gostoto.

KAKO PRIPRAVITI ODLICEN SLADOLED
Priprava dobrega, zdravega naravnega sladoleda
z ustrezno gostoto je odvisna od naslednjih

Slovensko

topli, milnati vodi.

sUporabite vlazno krpo za CisCenje ohidja
aparata (A) in pogonske enote za lopatico (G).
NIKOLI NE POTOPITE V VODO GLAVNEGA
OHISJA, APARATA ZA SLADOLED ALl
POGONSKE ENOTE ZA LOPATICO!

« Pri uporabi snemljive aluminijaste posode je
nujno odstraniti vsakrsno sled solno-vodne
raztopine iz predelov, ki pridejo v stik z njo,
da bi preprecili korozijo.

SHRANJEVANJE SLADOLEDA

dejavnikov:

*Aparat dobro deluje: pustite dovolj prostora na
robovih enote, da omogocite prosto krozenje
zraka. Ta zrak je potreben za hlajenje
kompresorija.

*Dobre, sveze sestavine.

*Dober recept: popolna mesanica sestavin in
popolna obdelava.

CISCENJE APARATA

sPoskrbite, da je aparat pred CcCis¢enjem
ugasnjen in izkljucen.

*S potegom odstranite lopatico iz pogonske enote;
prosojni pokrov se lahko lo¢i od pogonske enote s
potiskom, kot je prikazano na sliki 1. Umijte lopatico
(C), prosojni pokrov (H) in snemljivo posodo (D) v

OPOZORILO!

«V aparatu za sladoled.
Ko je sladoled pripravljen, ga lahko priblizno 10-
20 minut obdrzite pokritega v aparatu za
sladoled. Preden ga postrezete, zazenite
pogonsko enoto in pustite, da se nekaj Casa
stepa, da zopet ustvarite ustrezno gostoto in
gladkost.
+V zamrzovalniku.

Sladoled se prav tako lahko hrani v
zamrzovalniku od 1 do 2tednov glede na
uporabljene sestavine. Ne hranite ga predolgo. V
vsakem primeru nikoli dlje od dveh tednov, saj bo
izgubil svoj okus in kakovost. Ce Zelite shraniti
sladoled v zamrzovalniku, bodite pozorni na
naslednje:

*Shranite sladoled v Cisti, dobro zapecateni

posodi, primerni za zamrzovanje.

*Temperatura shranjevanja mora biti najmanj
-14 °C.

*Na posodo pritrdite oznako z datumom

izdelave in vrsto sladoleda.

+Sladoled je obCutljiv na bakterije. Posledi¢no je zelo
pomembno, da so aparat za sladoled in uporabljeni
pripomocki dobro ociSCeni in posuseni.

< POSKRBITE, DA SLADOLEDA NIKOLI PONOVNO NE
ZAMRZNETE, POTEM KO SE ENKRAT STOPI.

*Qdstranite sladoled iz zamrzovalnika pol ure, preden
ga postrezete. Navsezadnje ga lahko 10-15 minut
pustite na sobni temperaturi, da doseze ustrezno
servirno temperaturo.
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= neposredno v cilinder (se ne raztopi).
CAS HRANJENJA Priporocljivo je, da raztopite sladkor v nekaj

sladoled, narejen iz surovih +1 teden
sestavin

Serbeti 1-2 tedna
sladoled, narejen iz kuhanih | |5 to4na
sestavin -

KORISTNI NASVETI

*Nekateri recepti vkljuCujejo kuhanje. Pripravite jih vsaj
en dan v naprej, da zagotovite temeljito ohladitev in
raztezanje. Vedno je priporoclivo ohladiti osnovno
mesanico.

*Pri  hladnih meSanicah dobite najboljse
rezultate, tako da z elektricnim meSalnikom
zmesate jajca in sladkor. To pomaga povecati
prostornino mesanice.

+Vecina mesanic je narejena iz smetane, mleka, jajc
in sladkorja. Uporabite lahko smetano po Zelji,
toda okus in tekstura se bosta mocno spremenila
glede na kakovost izbrane smetane. Visji kot je
odstotek mascobe v smetani, bogatejsi bo
sladoled. Polnomastna smetana na primer vsebuje
najmanj 36 % mascobe, stepenasmetana 30 %, smetana
za kavo ali posneta smetana 18 %, polovica smetane in
polovica mleka pa 10 %. V vseh primerih je
pomembno, da vedno ohranite isto koliCino
tekoCine. Najlazji sladoled je na primer lahko
narejen z ve¢ mleka kot smetane ali s popolnim
izloCenjem vse smetane. Uporabite lahko tudi
posneto mleko, vendar bo tekstura sladoleda
precej drugacna.

*Mesanica sladoleda se lahko ve¢ dni hrani v
zamrzovalniku. Dobro jo pretresite, preden jo
ulijete v posodo.

+Dodajte mesanico v posodo, tako da zagotovite, da
ni veC kot do polovice polna. Prostornina mesanice
se poveta med pripravo.

+Alkoholne sestavine upocasnijo postopek hlajenja.
Zgane pijae bi zato morali dodati v zadnjih
minutah priprave.

+Okus sorbetov je mocno odvisen od stopnje in
sladkosti uporabljenih sadja in soka. Poskusite
sadje, preden ga dodate receptu. Ce je prekislo,
dodajte sladkor. Ce je zelo zrelo, dodajte manj
sladkorja ali ga sploh ne dodajte. Ne pozabite, da
mraz zmanj$a sladkost.

+Sladila se lahko uporabi kot nadomestilo za
sladkor. V tem primeru dodajte sladilo meSanici in
mesajte, dokler se popolnoma ne raztopi.

*Mesanic, ki zahtevajo segrevanje, se ne sme vliti v
posodo, dokler niso popolnoma hladne.

«Ce Zelite med pripravo poskrbeti, da bo
mesSanica slajsa, ne dodajte sladkorja

vode ali posnetega mleka ter vlijete

Materiali in artikli, namenjeni za
uporabo v stiku s prehranskimi
proizvodi, so skladni z Uredbo ES
1935/2004. Ta naprava izpolnjuje
zahteve Direktive o nizki napetosti

2014/35/ES  in Direktive o
elektromagnetni zdruzljivosti
2014/30/ES.
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nastali (ohlajeni) sirup v posodo.

*Sadje, ki ga uporabite v receptih, je pred uporabo
potrebno vedno oprati in posusiti. Ceprav ni posebej
navedeno, je potrebno sadje vedno olupiti, olusciti,
izkoSciciti itd.

+Da bi zmanjali kolic¢ino sladoleda, je navedene kolicine
mogoce zmanjSati ali prepoloviti.

*Ko uporabite surova jajca, poskrbite, da so sveza,
tako da jih enega za drugim ubijete v posodo in
preverite, da:

4), nimajo neprimernega vonja;

5). beljak ni voden, temveC gost in se drZi
rumenjaka;

6). je rumenjak okrogel in nabreknjen.

KA] Bl SE LAHKO IZJALOVILO?

V obicajnih pogojih priprava sladoleda ne zahteva vec

kot 40 minut.

Ce sladoled po 40 minutah $e vedno ne nastane,

preverite naslednje tocke, preden stopite v stik s

pooblascenim serviserjem:

*Sestavine je potrebno vliti v aparat za sladoled pri
sobni temperaturi ali, ¢e je mogoce, pri temperaturi
hladilnika. Sladoleda ni mogoce pripraviti iz vrocih

12

sestavin.

*Posode se ne sme napolniti za veC kot do polovice.
Ce je koli¢ina sestavin prevelika, se Cas, potreben
za nastanek sladoleda, znatno poveca in rezultat
morda ni zadovoljiv.

*Kompresor je opremljen z varnostno napravo. V
primeru izpada elektrike ali ¢e se aparat iz
kateregakoli razloga izklopi in nato ponovno
vklopi, se delovanje hladilnega sistema prekine. Ce
se ta aparat samodejno izklopi, ga je potrebno pustiti
5 minut, preden ga ponovno vklopite. V kolikor se
petminutni premor ne uposteva, se delovanje ne
bo pricelo, Ceprav je gumb za hlajenje na polozaju
»ON« in lu¢ za morebitna opozorila sveti.

POZOR: Prosim shranite Skatle pakiranja. Potrebne
bodo v primeru, da boste morali vrniti aparat v
popravilo ali iz kateregakoli drugega razloga. Ce bo
aparat poslan nazaj v Skatli za pakiranje, ki ne ho
primerna za prevoz, bodo vsi stroski popravila
zaraCunani posiljatelju, Ceprav je aparat v garanciji.
Ce aparata ni potrebno popraviti in pakiranje ne bo
primerno, bo aparat prav tako vrnjen posiljatelju.
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INSTRUCTIONS GENERALES DE SECURITE

Pendant l'utilisation des appareils électriques, il estindispensable de respecter scrupuleusement quelques régles de

sécurité fondamentales, en particulier:

*Lire attentivement le mode d'emploi avant d'installer et utiliser I'appareil.

*Ne pas plonger le corps principal de I'appareil dans I'eau ou autres liquides: danger de chocs électriques.

+Cetappareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont les capacités physiques,
sensorielles oumentales sont réduites, ou des personnes dénuées d'expérience ou de connaissance, sauf si elles ont
pu bénéficier, par I'intermédiaire d'une personne responsable de leur sécurité, d'une surveillance ou d'instructions
préalables concernant l'utilisation de I'appareil. [l convientde surveiller les enfants pour s'assurer qu'ils ne jouent pas
avecl'appareil.

+Sile cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le distributeur, son service aprés vente ou une
personne de qualification similaire, afin d'éviter un danger.

*Débrancherl'appareildelaprisede courantquandiln'estpasutilisé etavantdeledémonteroudelenettoyer.

*Ne pas toucher les parties en mouvement.

+Ne pas utiliser I'appareil si le cordon d'alimentation ou la fiche sont abimés, ou aprés un fonctionnement anormal de
I'appareil,ousil'appareil esttombé parterre ous'il a été endommagé de quelque fagon que ce soit. Dans ces cas, il est
recommandé des'adresserau Service Aprés-vente agrée pourles réparations.

*Emploid'accessoires quin'ont pas été reccomandés ou vendus parle constructerur de cet appareil pourrait entrainer
desrisques d'incendie ou des chocs électriques ou des Iésions a ' utilisateur.

*Ne pas utiliser I'appareil a I'extérieur.

*Eviterquelecordond'alimentation puisse pendrelelongduborddelatableouduplandetravailoutouchesdes
surfaces chaudes.

CONSERVER CESINSTRUCTIONS

ATTENTION
*Touteréparationnedevraétreexécutéequepardescentresd'assistancetechniqueoudepersonnelagrées.
«Aprés avoir sortil'appareil de I'emballage, s'assurer qu'il soit intact. En cas de doute, ne pas utiliser I'appareil et s'adresser a

un centre d'assistance technique agrée.

sLes sachets en plastique, le polystyréne, les clous etc., étant des sources potentielles de danger, ne doivent pas étre
laissés ala portée des enfants.

+Cetappareil estdestiné exclusivement al'emploi pourlequelil a été concu. Le constructeur et le vendeur de I'appareil
déclinenttouteresponsabilité encasdenon-respectdesindications contenuesdans cemanuel d'utilisation.

sS'assurer que la tension de réseau correspond a celle qui est indiquée sur I'appareil avant d'insérer la fiche dans la prise de
courant.

+Ne pas utiliser d'objets ou utensiles coupants a I'intérieur du bol. Ceux-ci risquent en effet de griffer ou abimer la cuve. Une
spatule en caoutchouc ou une cuillere plastique peuvent étre utilisées lorsque I'appareil est éteint en position “0" ou “OFF".

*Ne jamais nettoyer I'appareil avec des utensiles abrasives.

*Ne pas utiliser I'appareil sur surfaces chaudes ou prés de flammes.

*Ne pas nettoyer aucune partie de lamachine dans le lave vaisselles.

*N'arréter jamais la machine enretirant lafiche dela prise de courant.

«L'appareil doit obligatoirement étre relié au secteur et avoir une prise de courant avec une portée minimum de 10A, avec
contact de mise a la terre efficace. Le constructeur n'est pas responsable des dommages éventuels causés par |'absence
delamise aterredans'installation.

+Avantd'effectuernimporte quelle opération d'entretien ou de nettoyage, vérifier quel'appareil ait été débranché du secteur
enretirantlafiche dela prise de courant.

*Cetappareilappartientalaclasseclimatique“N" pourl'utilisationavecunetémperatureambiantede 32°C.

*Ne jamais laver l'appareil avec des jets d'eau, ne jamais I'immerger dans I'eau!

IMPORTANT:

Laisserlamachine reposer sur un plan horizontal pendant au moins 12 havant de l'utiliser pour la premiére fois.
Les agents réfrigérants pourraient en effet étre dispersés, au cas oll lamachine aurait été renversée pendant le
transport etils doivent avoir le temps de revenir dans la bonne position. Suivre laméme procédure par la suite
aussi, toutes les fois que la machine aura été mise en position non horizontale pour quelque motif que ce soit.
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Placer lamachine de facon a ce qu'il y ait suffisamment d'espace autour (au moins 20 cm), pour ne pas obstruer
les prises d'air latérales.
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SORBETIERE “GELATO CHEF 2200 / OXIRIA”
"GELATO CHEF 2200 / OXIRIA" comprend tous les
accessoiresquipermettentdel'utiliseraussibienavec
la cuve fixe et la cuve amovible. Dans I'emballage
d'origine, lacuve amovible setrouve a l'intérieur de la
cuve fixe.

IMPORTANT POUR L'UTILISATION DE LA MACHINE

*L'hygiene est la précaution la plus importante a
observer lors de la préparation de glaces. S'assurer
que toutes les parties de la sorbetiere sont
parfaitementpropres, enparticulierles éléments qui
serontencontactaveclemélange.

*Eviterd'arréterlerefroidissement enappuyantsurle
bouton de commande du refroidissement (B) avant
d'avoir terminé la préparation de la glace. Si cela
devaitarriverou, sipourquelqueraisonque ce soit,
y avait une coupure de courant, le dispositif spécial
dont est muni le compresseur ne permettra pasla
continuation durefroidissement pendantenviron 10
minutes, compromettantainsilaréussitedelaglace.

*Les variations de vitesse et de bruit pendant la
préparationdelaglacesonttoutafaitnormalesetne
compromettent pas le bon fonctionnement de
I'appareil.

*Pendant I'utilisation, garder I'appareil suffisamment
loin des murs ou des meubles qui risqueraient de
bloquer ou réduire la circulation de l'air de
refroidissement. L'air tiede ou chaude qui sortdes
prises latérales fait partie intégrante du
fonctionnement normal de I'appareil, qui est équipé
d'unéchangeurd'airpourlaréfrigération.

UTILISATION AVEC CUVE FIXE

1). Bien laver tous les éléments qui rentrent en
contact avec les aliments. Attention: s'assurer
que la fiche d'alimentation n'est pas branchée
avantdeprocéderacette opération.

2). Insérerlapale(C)danssonencastrementcorrect
présentdansle group moteur couvercle (G+H).

3). Insérez|'unité moteur-couvercle complete enla
tournant de facon que les crochets positionnés
dans la bague (F) vont s'encastrer dans les trous
qui se trouvent sur le moteur et que la demi-
sphere présente dans la partie inférieure de la
palecoincideaveclacavitéaufonddebolfixe.

4). Brancherlecordon (l)alaprise prévue a cet effet
placée surle corp delamachine. Attention! Ne
pasbrancherlecordondirectementauneprise
de courant de la ligne: vous endommagez
I'appareil!

5). Avantdeverserle mélange danslacuve, il est
conseillé de refroidir préalablement I'appareil.
Appuyer surle bouton (B) 5 minutes avant de
verserla préparation.

6). Appuyersurle bouton (E) de mise en marche de
I'agitateur. Attention: I'interrupteur de la pale
estdotéd’unaxequis’encastredansletroude
la bague (F) en bloquant le couvercle en
position. Si le couvercle n’est pas fixé
correctement a ses points d’accrochage, le
moteurnese mettrapasenmarche.

7). Verserlemélange dansla cuve. Pourobtenirune
glace excellente, il est conseillé de bien
amalgamer lesingrédients en les fouettant dans
unbola part pour obtenirun mélange homogene
et sans grumeaux. Pour un meilleur rendement
del'appareil seservird'ingrédients déjarefroidis
au réfrigérateur de fagon a réduire I'écart
thermique et réduire ainsi le temps de préparation
de la glace. Le temps de préparation change en
fonction de la quantité de mélange, de la
température des ingrédients, du type de glace
(créme glacée ou sorbet) et de la température
ambiance.

8). Lorsquelaglaceaatteintunebonneconsistance
avantque I'utilisateur veille a éteindre le moteur
de la pale, celle-ci commencera a inverser le
sens de rotation. Ceci ne provoque aucun
damage ni au moteur ni a la pale, mais il est
reccomandé d’'éteindre immediatement le
moteur dés que cela se vérifie. Sivous voulez
avoire une consistance meilleure, arretezla pale
etlaissezla glace pour5-10 minutes danslebol a
serefroidir.

9). Enleverlemoteuretlecouvercletransparentsen
tournant dans le sens contraire desaiguilles
d'unemontre. Pourfaciliterl’extraciondelaglace
enlever aussi la pale, qui pourrait se separer de
I'unité moteur-couvercle et rester plongée dans la
glace.

10). Pourretirerlaglacedurécipientseservir dela
spatule(L). Eviterlesustensiles en métal.

11). Apres avoir laissé refroidir le moteur (environ 10
minutes), on peut répéter toutes les opérations
pour faire une nouvelle glace.

12). Alafinducycle, débrancherl'appareil.

UTILISATION AVEC CUVE AMOVIBLE

L'utilisation de lacuve amovible facilite la préparation

consécutive de deux glaces et les opérations de

nettoyage de I'appareil. Pour I'utilisation de la cuve
amovible:

1). Remplirle doseur en dotation (M) jusqu'au bord
avec 25ml d'alcool ou de spiritueux de votre
choix (eaudevie, brandy) dans le bol fixe. En
alternativeonpeut utiliserunesolutiond'eau et
desel(59.deseldiluédans20mideeau). LA
PAROI DE LA CUVE AMOVIBILE DOIT ETRE
COMPLETEMENTMOUILLEE:

11
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il esttresimportant suivre cette opération au fin
d'obtenir une bonne transmission du froid de la
cuve fixe a la cuve amovible et donc obtenir une
préparation correcte delaglace.

2). Insérerensuite le bol amovible (D) dans le bol
fixe, enl'enfongant complétement.

3). Suivezla procédure du paragraph “UTILISATION
AVECCUVEFIXE" depoint2apoint10.

4). Retirez la cuve en aidant avec la poignée en
métal. Sionle souhaite on peutlaisserla glace
dans le récipient et utiliser celui-ci pour
conserver le produit dans le congélateur (-12° C
*k)

5). Alafinducycle, débrancherl'appareil.

CONSEILLES UTILES

*Amalgamer et mélanger les ingrédients de la glace
dansunbola part.

*Pour gagner du temps, utiliser de préférence des
ingrédients préalablement refroidis au réfrigérateur.

« EVITEZ DE SUPERER LA MOITIE DE LA CAPACITE
DE LA CUVE: le volume du mélange augmente en
cours de production en raison de |'air absorbé. Il est
conseillé de respecter les quantités indiquées dan
les recettes pour éviter que les ingrédients ne
débordent du récipient.

*Pouréviterlaformation de givre oude glacons, ne
pas laisser reposer la glace dans le récipient lorsque
le compresseur est en marche. Eteindre I'appareil
aussitot que la glace est préte. Verser la glace dans
desrécipients préalablementrefroidis.

POUR OBTENIR UNE BONNE GLACE

Unebonne glace, saine et naturelle, de consistance et

dedensitéparfaite, dépenddesfacteurssuivants:

*Un bon fonctionnement de la sorbetiére: laisser
assez d'espace surles c6tés pour la libre circulation
del'airquisertarefroidirle bloc-moteur.

*Laqualitéetlafraicheurdesingrédientsutilisés.

*Unebonnerecette: un correct dosage etun mélange
parfait desingrédients.

NETTOYAGE DE LA MACHINE

«Se assurer que l'appareil soit débranché avant
d'effectuertoutesopérationsdenettoyage.

*Aprés avoir enlevée la pale, on peut aussi enlever le
couvercle transparent qui doit étre dégagé du moteur
enlepoussantcommeilestillustréalafig. 1. Laver
la pale (C), le couvercle trasparent (H) et la cuve
amovible(D)al’eautiedesavonneuse.

eLaverlebolfixeetlamachinetouteenvousaidant
d'une éponge. NE JAMAIS PLONGER DANS L’EAU
NI LE CORP PRINCIPAL DE LA MACHINE NI
L'UNITEMOTEUR!

« Quandon utilisela cuve amovible en aluminium, il
est extrémement important de nettoyer

soigneusement toutes les parties qui entrent en
contact avec la solution saline, pour éviter des
phénomenes de corrosion.

CONSERVATION DE LA GLACE
-Danslasorbetiere.
La glace peut rester 10 a 20 minutes dans le bol
couvert de la machine, moteur a I'arrét. Toutefois,
avantde servirla glace, il faut prendre soin de la
retravailler pendant quelques minutes, afin qu'elle
retrouve la bonne consistance et qu'elle soit bien
mélangée.

Dansle congélateur.

La glace peut aussi étre conservée au congélateur

pendant 1a2 semaines, enfonction desingrédients

utilisés. Toutefois, il ne vaut mieux pas la conserver
trop longtemps et en tout cas jamais plus de deux
semaines, carelle perdrasongoltetsaqualité. Si

I'on veut conserver la glace dans le congélateur

procéderdelafaconsuivante:

*Mettre la glace dans un récipient trés propre
adapté a la conservation des aliments au
congélateur.

+VVérifier que latempérature de conservation soit au
moinsde-14°C.

sColler une étiquette surlaquelle seront indiqués la
datedepréparation etletypedeglace conservé.

ATTENTION!

sLaglace est sensible aux bactéries. C'est pourquoi il
estimportant quela sorbetiere et les accessoires
soient propres. Nettoyez-les et séchez-les bien
apres usage.

« NERECONGELEZ JAMAIS DELAGLACE DEGELEE
OUAMOITIE DEGELEE.

*Sortez la glace du congélateur environ 30 minutes
avant de la servir et mettez-la dans le réfrigérateur ou
bien laissez-la pendant 10 a 15 minutes a la
températuredelapiéceavantdelaservir.

DUREE DE CONSERVATION

Glace a base d'ingrédients crus [+1 semaine
Sorbets 1-2 semaines
Slljaitcsea base d'ingrédients demi- +2 semaines

CONSEILS UTILES

+Certaines recettes prévoient un temps de cuisson.
Les préparer au moins un jour a I'avance pour
qu'elles refroidissent completement et qu'elles
montent. Il esttoujours préférable delaisserrefroidir
la préparation de base.

*Dans le cas de préparations froides, le résultat est
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meilleur si I'on fouette les oeufs et le sucre avec un
batteur électrique. Cela permet d'obtenir un mélange
plus volumineux.

*La plupart des préparations sont a base de creme
fraiche, lait, oeufs et sucre. Toutes les cremes
peuvent s'utiliser, mais le godt et la consistance
varieront considérablement en fonction de la qualité.
Plus le contenu en matiere grasse de la créme est
élevé, pluslaglaceserariche. Parexemple: lacréme
entiére contient au moins 36% de matiéres grasses,
lacrémefouettée 30%, lacreme pourlecaféoula
créme écrémée 18%, et moitié creme + moitié lait
10%. L'important est de toujours maintenirla méme
quantité deliquide. Parexemple, pour préparerdela
glacepluslégere, utiliserplus delaitquede cremeou
éliminer totalement la creme. On peut également
utiliser du lait écrémé, mais la glace aura une
consistance tres différente.

*Lemélange pourlaglace peutresterauréfrigérateur
plusieurs jours. Il suffit de bien le battre avant de le
verserdansle bol de la sorbetiére.

*Verserlemélangedansle bolenneleremplissant
qu'a moitié: le volume du mélange augmentera au
coursde lapréparation.

+L'alcool ralentit le processus de réfrigération. Il vaut
donc ajouter les liqueurs au cours des dernieres
minutes de préparation.

sLe golit des sorbets dépend énormément du degré
de maturation et de sucré des fruits et du jus utilisé.
Goliterlesfruitsavantde commencerlarecette. S'ils
sont aigres, ajouter du sucre, s'ils sont tres mrs,
mettre moins de sucre ou pasdutoutsans oublier,
toutefois, quelefroiddiminuelegoltdesucré.

»On peut également remplacer le sucre par
desédulcorants. Dans ce cas, ajouter I'édulcorant a
lapréparationetmélangerpourbienledissoudre.

« Les préparations réchauffées doivent refroidir
complétementavantd'étreverséesdanslebol.
+Pour rendre la recette plus sucrée, éviter pendant la
préparation d'ajouter le sucre directement dans le bol
(ilne fondra pas). Nous conseillons de le faire fondre
dans un peu d'eau ou de lait écrémé et de verser
ensuite le sirop obtenu (refroidi) dans le bol de la

sorbetiere.

sLes fruits utilisés pour les recettes doivent toujours
étrelavésetessuyés; deplus, mémesicelan’est
pas précisé, les fruits doivent étre pelés,
décortiqués, dénoyautés, etc.

*Pourdiminuerla quantité de glace, fractionnerou
réduire de moitié les doses indiquées.

«Vérifier |a fraicheur des oeufs en les cassant un par
undansunboletens'assurant:

1). Qu'ils n'aient pas mauvaise odeur.

2). Queleblanc ne soit pas aqueux mais dense et
qu'iladhéreaujaune.
3). Quelejaunesoitrond etgonflé.

PANNES POSSIBLES

Normalement, la préparation de la glace n'exige pas

plusde 40 minutes.

Siau bout de 40 minutes la glace n’est pas encore

préte, vérifiertous les points suivants avantd'appeler

le centre d’assistance agréé.

- Les ingrédients doivent étre versés dans la
sorbetiere a température ambiante ou, mieux, a
température réfrigérateur. Si les ingrédients sont
chauds,lapréparationdelaglaceestimpossible.

« Le bol ne doit pas étre trop rempli : ne pas dépasser
lamoitié. Silaquantitéd'ingrédientsestexcessive, le
temps requis pour former la glace augmentera
considérablement et pourra compromettre le résultat
escompté.

- En cas de manque de courant ou sila machine, pour
une raison quelconque, est arrétée et remise en
marche, le dispositif de sécurité sur le compresseur
bloque le refroidissement. Le cas échéant, laisser
reposer le dispositif 5minutes avant de le remettre
en marche. Si cette pause n’est pas respectée,
I'appareil ne repartira pas, méme sile bouton de
refroidissement est sur ON et son témoin allumé.
Nous recommandons vivement de vérifier tous les
points susmentionnés avant d'appeler le service
apres-vente. Si le SAV ne détecte aucune anomalie
dans le fonctionnement de I'appareil, les frais
découlant de ce contrdle seront a la charge de
['utilisateur.

ATTENTION: Veuillez conserver les emballages. lls
seront necessaires au cas ou la machine serez
retournée pour réparation ou retournée pour
n'import quelle raison. Si les machines seront
retournées dans un emballage pas conforme au
transport toutes les frais de réparation seront a
charge de I'expéditeur aussi se la machine sera
sous garantie. Aussi s'il ne s'agit pas de réparation
et si 'emballage ne sera pas conforme la machine
ne sera pas acceptée et elle sera retournée a
I'expéditeur.

Les matériaux et les objets, qui sont en contact
avecdes produits alimentaires, sont conformes
aux dispositions du Reéglement CEE 1935/2004.
Cet appareil est conforme aux prescriptions de la
Directive de Basse Tension 2014/35/CE etdela
Directive pourlaCompatibilité
Electromagnétique 2014/30/CE.
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ADVERTENCIAS GENERALES DE SEGURIDAD

Durante la utilizacién de aparatos eléctricos es necesario prestar mucha atencién a algunas normas de
seguridad, en particular:
Leer atentamente las instrucciones de uso antes de instalar y utilizar el aparato.

*No sumergir la maquina en el agua o en otros liquidos para evitar el peligro de descargas eléctricas.

*Este aparato no est4 pensado para ser utilizado por personas (incluyendo nifios) con capacidades fisicas,
sensoriales 0o mentales disminuidas, o con falta de experiencia o conocimientos, a menos que hayan recibido
instrucciones o supervision en relacion con el uso del aparato por parte de una persona responsable de su
seguridad.Losnifiosdebenservigiladosparaasegurarsedequenojueganconelaparato.

+Siel cable estd dafiado, porrazones de seguridad, debe ser sustituido por el fabricante, suagente del servicio o
las personas calificadas para evitarun peligro.

+Desconectar el aparato de la toma de corriente cuando no esté en funcionamiento, antes de desmontarlo y
antes de limpiarlo.

*Notener contacto con cualquier parte enmovimiento. Paraevitarel riesgo de desgracias ode dafios al aparato,
notocarloconlasmanos, pelo, ropa, espatulasuotrosutensilios mientras esté enfuncionamiento.

*No utilizar el aparato si el cable de alimentacién o el enchufe estan dafiados en cualquier modo. En estos casos
esaconsejablellevarelaparatoal centrodeAsistencia Autorizadomascercano, parasureparacion.

*El uso de accesorios, no originales o no recomendados por el fabricante, expresamente para este aparato,
podria sercausadeincendio, descargaseléctricas o desgracias.

*No utilizar al aire libre.

*No dejar que el enchufe caiga sobre caldo derramado en la mesa o del banco de trabajo y evitar que entre en
contacto consuperficies calientes.

CONSERVAR ESTASINSTRUCCIONES

iATENCION!

*Cualquier operacién que no sea la limpieza o manutencion normal, debe ser efectuada por un Cento
Especializado con personal autorizado.

*Despuésde habersacado el aparato del embalaje, verificar que esta enteroy tienetodas las piezas. En caso de
duda, noutilizarelaparato, y dirigirseaun centrode Servicio Autorizado.

*Bolsas, poliestirenos, clavos, etc, son potencialmente peligrosos para los nifios.

+El fabricante y el vendedor no se hacen responsables de los dafios causados por no seguir las instrucciones
deestelibreto.

sControlar que el voltaje del aparato corresponda a la tension suministrada en nuestra zona.

*No utilizar objetos o utensilios cortantes en el interior del cestillo, podria resultar dafiado. Con elaparato
apagadoesaconsejable utilizarunaespatuladegomaounacucharade madera.

*No limpiar el aparato con sustancias u objetos abrasivos.

*No poner el aparato sobre superficies calientes o cerca de llamas.

*No meter alguna parte del aparato en el lavavajillas.

*No desconectar la clavija del enchufe tirando del cable.

*Elaparatodebeestaralimentado porunainstalacién eficiente equipado conunabuenatoma detierracontoma
de corriente de al menos 10A. El fabricante no se hace responsable por dafios a cosas o personas en el caso
dequelasnormasde seguridad nohayansidorespetadas.

+Antes de cualquier operacion de limpieza o manutencién, asegurarse de que el aparato esté desconectado de
lared eléctrica.

*Estaunidadesdeclaseclimatica"N",adecuadoparautilizarse hastaunatemperaturaambientede32°C.

*No lavar nunca el aparato bajo el chorro de agua o sumergiéndolo.

IMPORTANTE: Dejarla maquina sobre unasuperficie planaen posicion horizontal, almenos 12 horas antes
de utilizarla la primera vez. En el caso de que la maquina haya estado volcada durante el transporte, los
agentesrefrigerantes deberan refluirala correcta posicion.

Dejar porlomenos 20cmdeespacioalrededor delamaquina paraunalibrecirculacién del aire.
Asegurarse que las rejillas de ventilacion, no estén obstruidas.
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APARATO PRODUCTOR DE HELADO “GELATO CHEF
2200/ OXIRIA”

“GELATO CHEF 2200/ OXIRIA" se completa por todos
los accesorios para su uso ya sea de marmita fija o
marmita extraible. En la confeccién original, la
marmitaextraiblesefijadentrodelamarmitafija.

INFORMACION IMPORTANTE PARA EL USO

*La higiene es lo mas importante para preparar el
helado. Aseglrense que todos los componentes
estén limpios, de un modo particular, aquellos que
entrenencontactoconelhelado.

*No apagar la instalacion de refrigeracidn (tecla B)
cuando la maquina esta trabajando. En casode
maniobraequivocadaointerrupciénaccidental dela
alimentacion eléctrica, esperar unos 10 minutos
antes de volverlo a conectar. El compresoresta
equipado con un dispositivo de proteccidn que evita
dafiosalamaquina. Encasode que lamaquina se
encienda enseguida, del alimentacidn de
refrigeracién nofuncionara.

*La variacion de ruido durante la preparacion del
helado es caracteristica y no perjudica el buen
funcionamientodela maquina.

*Durante suuso, el aparato se debe mantener alejado
de paredes o muebles que puedan obstaculizar el
flujoy el reflujo del aire de refrigeracion. Lasalida del
airetibio o caliente delatoma de aire laterales es
parte integrante del funcionamiento del aparato que
cambiacalorconelexteriorporlarefrigeracion.

USO CON CAZUELA FIJA

1). Antes de su uso, limpiar cuidadosamente todas
las partes quevayanaentraren contactoconlos
ingredientes. Atencion: Esta operacién debe
hacerseconelaparatodesconectado.

2). Introducirlapalamezcladora(C)introduciendola
a fondo en el encaje adecuado del grupo motor-
tapaderaunido (G+H).

3). Ensamblar la unidad motor-tapadera completa,
rodandola de modo que los ganchos situados
sobre el anillo (F) se ensamblen en las aperturas
adecuadas sobre la parte motor y que la
semiesfera presente en la parte inferior de la
pala,coincidaconlacavidad sobre elfondodel
cestillofijo.

4). Conectar el cable con el enchufe (1) a la toma
sobre el cuerpo de la maquina. Atencién: No
alimentar el grupo motor mediante la toma
normaldecorriente:sepodriadanar!

5). Antesdeintroducirlamezclaenlacacerolaes
aconsejable efectuar una prerefrigeracion de 5
minutosapretandoelinterruptor(B).

6). Accionarelinterruptor (E) para ponerenmarcha

el funcionamiento de la pala. Atencion: el
interruptordelapalaestadotadoconun perno
que se encaja en el agujero del anillo (F)
bloqueando la tapa en posicion. Si la tapa no
esta correctamente fijada a los ganchos, el
motor nose encendera.

7). Verterla mezclaenla cacerola. Para obtenerun
mejor resultado, amasar bien batiendo a parte
los ingredientes para obtener una mezcla
homogénea y sin grumos. La utilizacién de
ingredientes a temperatura del frigorifico, reduce
eltiempode preparaciondelhelado. Eltiempode
preparacion varia en funcién de la cantidad y de
latemperaturainicial de lamezcla, deltipode
helado (cremoso o granizado) y de la
temperatura ambiente.

8). Cuando elhelado alcanza una buena
consistencia la pala invierte el sentido de
rotacién sfialando que el helado estd listo.
Aunque este movimiento no provoca dafios ni al
motor ni a la pala, es de todas modos una buena
norma detener lapala. Sise desea un helado mas
consistente, dejar encendido el interruptor de
refrigeracién durante 5-10 minutos.

9). Desactivar el bloqueo del motor apagando el
interruptor pala (E) y extraer el grupo motor-
tapadera de su lugar rodando en el sentido
contrario a las agujas del reloj. Para facilitar la
extracciondelhelado, quitartambienlapalaenel
casodequealsepararlaunidad motor-tapadera,
quede sumergida enelhelado.

Retirar el helado preparado con la espatula

apropiada de los utensilios (L). Evitar utensilios

metdlicos.

Después de un breve periodo de enfriamiento

(alrededor de 10 minutos) es posible hacer otro

heladorepitiendolasoperacionesdescritas.

Alterminarel ciclo, desconectarla maquinadela

red eléctrica.

USO CON MARMITA EXTRAIBLE

Elusodelamarmita extraible, facilitalaproduccion de

dos helados consecutivos y las operaciones de

limpieza.Cuandoseusaelcestilloextraible:

1). Verter en la cacerola fija una medida (M)
colmada (25ml) de brandy u otro licor. Como
alternativa seria posible utilizarunasolucionde5
gdeslaen20mldeagua. LAPAREDDELAOLLA
EXTRAIBLE DEBE ESTAR COMPLETAMENTE
MOJADA: es muy importante efectuar
cuidadosamente esta operacidn al fin de
conseguiruna correcta transmision de frio del
cestillofijoal extraible y porlotanto unabuen
resultado del helado.

10).

11).

12).
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2). Insertar a fondo la marmita extraible (D)
asegurandose que haya un buen contacto con el
cestillofijo.

3). Segquirel procedimiento descrito en el parrafo
“USO CON EL CESTILLO FIJO" del punto 2 al
punto 10.

4). Extraerlacacerolaextraibletirandohaciaarriba,
sirviéndose del mango metélico adecuado. Seria
posible también extraerla cacerola con el helado
utilizandola como contenedor para la
conservacion del producto en el congelador
(-12°C*),

5). Alterminodelciclo, desconectarlaméaquinadela
red eléctrica.

CONSEJOS UTILES

*Amasar y mezclar los ingredientes del helado en un
contenedor separado.

oUtilizar ingredientes a temperatura del frigorifico.

+NO LLENAR EL CESTILLO MAS DE LA MITAD DE SU
VOLUMEN. Tener presente que el volumen de la
mezcla durante la elaboracién, aumentard por
acumulaciéndelairey podria rebosar.

*Paraevitarformacionesde hielo,nodejardemasiado
tiempo el helado en la marmita con la alimentacién
de refrigeracién en funcionamiento. Cuando el
heladohatomadoalconsistenciadeseada, apagarla
alimentacién de refrigeracion. Servir el helado en
recipientes previamente enfriados.

COMO OBTENER UN HELADO EXCELENTE

Un buen helado con la justa consistencia y

vaporosidad, sano y genuino, depende de los

siguientes factores:

*Buenfuncionamientodelaheladera: dejaraloslados
espacio suficiente paraunalibre circulacién del aire
de enfriamiento.

*Elairenecesarioparaelenfriamientodel compresor.

+Calidad, frescura y autenticidad de los ingredientes
utilizados.

*Receta justa: dosis justas y buena mezcla de los
ingredientes.

LIMPIEZA DE LA MAQUINA

« Asegurarse que la clavija del enchufe no esté
insertada ala corriente antes de empezar cualquier
operacién de limpieza.

*Después de haber desenganchadolapala, latapa
transparente puede ser desenganchada del motor
empujando hacia delante (Fig. 1): lavarlapala(C), la
tapa transparente (H) y el cestillo extraible (D) con
aguatibiajabonosa.

eLimpiarel cuerpodelamaquian (A)ylapalamotor
(G), sirviendose de un pafio suave. NO SUMERGIR

NUNCA LAPALA MOTOR O EL CUERPO DE LA
MAQUINAEN AGUA!

« Cuando se utiliza el cestillo extraible de aluminio,
esdeextremaimportancialimpiar
cuidadosamente todas las partes que han estado
en contacto con la solucidn salina, para evitar
fendmenos de corrosion.

CONSERVACION DEL HELADO
- Enlamaquina del helado.
Elhelado puede permanecer 10-20 minutosenel
cestillo de la maquina, cubierto con el motor
apagado. Antes de servir el helado es necesario
reelaborarloporalgunosminutos, afinque recupere
laconsistenciaylacremosidad precisas.
En el congelador.
Elhelado puede serconservado en el congelador
durante 1-2 semanas. En funcion de losingredientes
utilizados. Evitarconservarlodemasiadotiempoyen
cualquier caso nunca mas de dos semanas, por que
pierde en gustoy en calidad. Si se quiere conservar
el helado en el congelador, proceder de la siguiente
manera:

*Colocarelhelado en un contenedor bienlimpio que
sea apto para la conservacion de los alimentos en
elcongelador.

*Verificarquelatemperatura de conservacionseala
menosde-142C.

« Pegar una etiqueta sobre la cual hayan sido
escritoslafecha de preparaciony el tipo de helado
conservado.

IMPORTANTE!

«El helado es sensible a las bacterias. Por ¢
onsiguiente, es importante mantener
perfectamente limpios y secos el aparato y los
utensilios.

+NO VOLVER A CONGELAR NUNCA HELADO
DESCONGELADO O SEMIDESCONGELADO.

*Sacar el helado del congelador media hora antes de
servirlo aproximadamentey dejarlo en el frigorifico.
Eventualmente se puede dejar durante 10/15
minutos a temperatura ambiente para obtener la
temperaturaaptaparalaconsumicion.

TIEMPO MAXIMO DE CONSERVACION

Heladoabasedeingredientessin
cocer

+1 semanas

Sorbetes 1-2 semanas

Helado a base de ingredientes

o +2 semanas
semicocidos
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CONSEJOS UTILES

«Algunas recetas prevén la coccién. Deben
prepararse undiaantesal menos paraque se enfrien
completamente y aumenten de volumen. De todos
formas aconsejamos siempre dejar enfriar el
preparado de base.

*Conlos preparados en frio se obtienen resultados
mejores batiendo los huevos y el azlicar con una
batidora eléctrica, que contribuird a adensar el
preparado.

+La mayoria de los preparados son el resultado de la
mezcla de nata, leche, huevos y azlcar. Se puede
utilizar la nata deseada, pero el sabory la
consistenciacambiaranenormementeenfunciénde
la calidad de la nata elegida. Cuanto mas alto sea el
porcentaje de grasa contenidoenlanata masrico
seraelhelado. Porejemplo:lanataenteracontieneel
36% de grasa minima, la nata montada el 30%, la
nata para el café o la nata desnatada el 18% y mitad
de nata + mitad de leche el 10%. En todo caso, lo
importante es mantenersiempre la misma cantidad
de liquido. Por ejemplo, el helado més ligero puede
hacerse utilizando una mayor cantidad de leche que
de nata o eliminando del todo la nata. Se puede
utilizar también leche desnatada, pero notara una
notablediferenciaenlaconsistenciadelhelado.

*Echaren el cesto el preparado y llenarlo hasta la
mitad; el preparado aumentara de volumendurante
la elaboracién.

*Losingredientes conalcohol deceleran el proceso
derefrigeracion. Aconsejamos por lo tanto afiadir el
licorenlos Ultimos minutosde laelaboracién.

*El gusto de los sorbetes dependera mucho de la
madurezy de la dulzura de la fruta y del zumo
utilizado. Probarlafrutaantesdeafiadirlaalareceta.
Si su sabor es demasiado aspero, afiadir azlcar;
perosilafrutaestd muy maduraafnadir

menos azlcar o no azucarar incluso. No hay que

olvidar que el frio disminuye la dulzura.

«El azlcar puede también sustituirse con
dulcificantes. En este caso afiadir el dulcificanteal
preparado y mezclar hasta que se disuelva
completamente.

*Echar los preparados, que han sido calentados
previamente, en el cesto Unicamente cuando se
hayan enfriado.

*Si se desea endulzar mas la receta durante la
preparacion, no afiadir directamente el azicaren el
interior del cesto (no se disuelve). Aconsejamos, sin
embargo, disolver elazicarenunpocodeaguaode
leche desnatada y echar luego el almibar obtenido
(enfriado) en el cesto.

eLavar siempre y secar la fruta antes de usarla en las
recetas y aunque no se especifique la fruta debe

estar pelada, descascarada, deshuesada, etc.
+Sise desea disminuir la cantidad de helado, las dosis

indicadas se puedenfraccionaroreduciralamitad.
*Cuando se utilizan huevos crudos, comprobar que

estén frescos rompiéndolos uno por uno en un

recipientey controlando que:

1). Nohayamalolor.

2). Elaspecto dela clara no debe seracuoso sino

densoyadherentealayema.
3). Layemadebeserredonday abultada.

¢ALGO NO FUNCIONA CORRECTAMENTE?

En condiciones normales, la preparacion del helado

no requiere mas de 40 minutos.

Sidespués de 40 minutos, el helado no se ha formado

aun, comprobar todos los puntos que siguen antes de

solicitar la intervencion de un centro de asistencia
autorizado:

« Losingredientes deben echarse en |a heladora a
temperatura ambiente o mejor alin a temperatura del
frigorifico. Si los ingredientes estan calientes es
imposible prepararel helado.

» Nosedebellenarelcestohastamasdelamitadde
su capacidad. Si la cantidad de ingredientes es
excesiva, el tiempo requerido para la formacion del
helado aumenta considerablemente y elresultado
podria serinsatisfactorio.

« Porla presencia de undispositivo de seguridad en el
compresor, sise produce un corte de corriente osila
maquina por cualquier motivo se apaga y se
enciendedenuevoderepente, elfuncionamientodel
dispositivo de refrigeracion se interrumpe. En estos
casos, dejar reposar el dispositivo durante 5
minutos antes de encenderlo otra vez. Si no se
respeta la pausa de 5 minutos, el funcionamiento no
sereanudara aunque el pulsador de refrigeracion se
encuentre en la posicion ON y el piloto relativo esté
encendido.

CUIDADO: guardar los emballajes en el caso el
aparato sea devuelto para reparacion o
devolucion. En el caso los aparatos seran
entrgados en cajas no bien protegidas los gastos
delareparacionserancargadosalclienteapesar
de la garancia, mientras las devoluciones no seran
aceptadas.

Los materiales y los objetos destinados al ¢
ontacto con productos alimenticios
corresponden al Reglamento 1935/2004. Este
aparato cumple lo dipuestos por la Directivade
Baja Tension 2014/35/CE y por la Directiva de la
Compatibilidad Electromagnética 2014/30/CE.
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AVVERTENZE GENERALI DI SICUREZZA

DuranteI'utilizzo di apparecchi elettrici € necessario prestare molta attenzione ad alcune norme disicurezza, in

particolare:

*Leggere attentamente le istruzioni d'uso prima di installare e utilizzare I'apparecchio.

*Non immergere la macchina in acqua o in altri liquidi per evitare il pericolo di scosse elettriche.

+Non consentire I'uso dell'apparecchio a persone (anche bambini) con ridotte capacita psico-fisico-sensoriali,
0 con esperienza e conoscenze insufficienti, a meno che non siano attentamente sorvegliate e istruite da un
responsabile dellaloroincolumita. Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino conl'apparecchio.

*Seilcavodialimentazione e danneggiato, essodeve essere sostituito dal costruttore odalsuoservizio di
assistenzatecnicaocomunquedaunapersonaqualificatasimilareinmododaprevenireognirischio.

*ScollegareI'apparecchiodalla presa di corrente quando non &infunzione, prima di smontarlo e prima di pulirlo.

*Non venire a contatto con alcuna parte in movimento. Per evitare il rischio di infortuni o di danni
all'apparecchio, nontoccarloconmani, capelli, abiti, spatole o altriutensilimentre éinfunzione.

*Non utilizzare I'apparecchio seil cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati, 0 dopo un funzionamento
anomalo, oancora dopo che |'apparecchio sia caduto o sia stato danneggiato in qualsiasi modo. In questi casi
econsigliabileportarel'apparecchioal pitivicinocentrodiAssistenza Autorizzatoperleriparazioni.

- L'uso diaccessori o parti non originali o non raccomandate dal costruttore appositamente per
quest'apparecchiopotrebbe esserecausadiincendio, discosseelettriche odiinfortuni.

*Non utilizzare all'aperto.

*Non lasciare cheil cavo di alimentazione sporga dal bordo del tavolo o dal piano dilavoro ed evitare cheil cavo
stesso entriin contatto con superfici calde.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI
ATTENZIONE!

+Qualsiasi operazione che esuli dalla normale pulizia 0 manutenzione deve essere effettuata da un Centro Specializzato
con personale autorizzato.

+Dopo aver tolto I'apparecchio dall'imballo verificarne I'integrita. In caso di dubbio non utilizzare I'apparecchio e rivolgersi
ad un centro diservizio autorizzato.

*Sacchetti, polistiroli, chiodi etc. sono potenzialmente pericolosi e non vanno tenuti a portata dei bambini.

*llcostruttore edilvenditorerifiutano qualsiasi responsabilita per danni causati dal mancato rispetto delleistruzioninel
presente libretto.

+Controllare che il voltaggio riportato sulla targa dati dell’apparecchio corrisponda alla tensione erogata nella vostra zona.

+Non utilizzare oggetti o utensili taglienti all'interno del cestello, potrebbe risultarne danneggiato. Ad apparecchio spento &
consigliabile utilizzare una spatola digomma o un cucchiaio dilegno.

*Non pulire I'apparecchio con sostanze od oggetti abrasivi.

*Non posizionare |'apparecchio su superfici calde o vicino a fiamme.

*Non mettere alcuna parte dell'apparecchio in lavastoviglie.

*Non staccare la spina di alimentazione tirandola per il cavo.

« L'apparecchio deve essere alimentato tramite un impianto efficiente equipaggiato con una efficiente messa a terra e con
presadicorrente capace dialmeno 10A. Il costruttore non & responsabile per dannia cose o persone nel casoin cuile
prescritte norme disicurezza non sianorispettate.

*Prima di qualsiasi operazione di pulizia 0 manutenzione, assicurarsi che I'apparecchio sia disconnesso dalla rete
elettrica.

*Questo apparecchio ¢ in classe climatica “N”, adatto per I'utilizzo fino a temperatura ambiente di 32°C.

*Non lavare mai 'apparecchio con getti d’acqua o immergendolo.

IMPORTANTE: Lasciare la macchina su una superficie piana in posizione orizzontale almeno 12 ore prima
di utilizzarla per la prima volta. Nel caso in cui la macchina fosse stata capovolta durante il trasporto, gli
agentirefrigeranti dovrannorifluire nella corretta posizione.
Lasciare almeno 20cm di spazio tutt’intorno alla macchina per una libera circolazione dell’aria.
Assicurarsi che le griglie di ventilazione non siano ostruite.
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“GELATO CHEF 2200 / OXIRIA”

“GELATO CHEF2200/OXIRIA" & completodituttigli
accessoriperl'impiego sia con pentola fissa sia con
pentola estraibile. Nella confezione originale la pentola
estraibileeinseritaall'internodellapentolafissa.

INFORMAZIONIIMPORTANTI PER L'USO

*L'igiene ¢ la cosa pil importante da osservare
quando si prepara il gelato. Assicuratevi che tuttii
componenti siano assolutamente puliti, in modo
particolare quelliacontattoconil gelato.

*Non spegnere I'impianto di refrigerazione (tasto B)
quando la macchina sta lavorando. In caso di errata
manovra o di interruzione accidentale
dell'alimentazione elettrica, attendere 10 minuticirca
prima di riavviarlo. Il compressore & equipaggiato
con un dispositivo di protezione che evita il
danneggiamento della macchina. In caso la
macchina venga riavviata immediatamente,
I'impiantodirefrigerazione nonfunzionera.

*Variazioni di rumorosita durante la preparazione del
gelato sono normali e non pregiudicano il buon
funzionamento della macchina.

*Durante|'uso I'apparecchio va tenuto discosto da
pareti omobilionde non ostacolare I'afflusso edil
deflussodell'ariadiraffreddamento. Lafuoriuscita di
ariatiepida ocalda dalle prese d'aria lateralifa parte
integrante del funzionamento dell'apparecchio che
scambia caloreconl'esternoperlarefrigerazione.

USO CON LA PENTOLA FISSA

1). Prima dell'uso pulire accuratamente tutte le parti
a contatto con gli ingredienti. Attenzione: questa
operazione deve essere fatta con la spina di
alimentazione noninserita.

2). Introdurre la pala miscelatrice (C) infilandola a
fondo nell'apposito incastro nel gruppo motore-
coperchioassemblato (G+H).

3). Incastrare 'unita motore-coperchio completa
ruotandola in modo che i ganci posti sull'anello
(F) si incastrino nelle apposite aperturesulla
parte motore e che la semisfera presente nella
parte inferiore della pala coincida con la cavita
sulfondodel cestellofisso.

4). Collegareil cavoconspina (I) alla presa posta sul
corpo della macchina. Attenzione: non
alimentare il gruppo motore tramite normale
presadirete: potreste danneggiarlo!

5). Prima diintrodurre la miscela nella pentola &
consigliabile effettuare un preraffreddamento di 5
minuti premendoiltasto (B).

6). Premere l'interruttore (E) per avviareil
funzionamento della pala. Attenzione:

l'interruttore pala é dotato di un perno che si
incastra nel foro dell'anello (F) bloccandoiil
coperchio in posizione. Se il coperchio non &
fissato correttamente ai ganci, il motore nonsi
avviera.

7). Versarelamiscelanella pentola. Per ottenere un
risultato migliore, amalgamare bene frullando a
parte gli ingredienti onde ottenere una miscela
omogeneaesenzagrumi.L'utilizzodiingredienti
a temperatura del frigorifero riduce il tempo di
preparazionedel gelato. lltempodipreparazione
varia in funzione della quantita e della
temperatura iniziale della miscela, del tipo di
gelato ( mantecato o sorbetto) e della
temperaturaambiente.

8). Quando il gelato raggiunge una buona
consistenza la pala inverte il senso di
rotazione segnalando che il gelato & pronto.
Anche se questo movimento non provoca alcun
danno né al motore né alla pala, € comunque
buonanormaarrestarela pala. Se si desidera
un gelato maggiormente consistente lasciare
acceso l'interruttore di raffreddamento per
ulteriori 5-10 minuti.

9). Disattivare il blocco del motore agendo

sull'interruttore pala (E) ed estrarre il gruppo
motore-coperchio dalla sua sede ruotando in
senso antiorario. Per agevolare |'estrazione del
gelato togliere anche la pala qualora, separandosi
dall'unita motore-coperchio, resti immersa nel
gelato.

Prelevareil gelato pronto con I'apposita spatola
dicorredo(L).Evitareutensilimetallici!
Dopounbreveperiododiraffreddamento(circa
10 minuti) e possibile fare un altro gelato
ripetendo le operazioni descritte.

Al termine del ciclo, disconnettere lamacchina

dallarete elettrica.

USO CON PENTOLA ESTRAIBILE

L'uso della pentola estraibile facilita la produzione di

due gelati consecutivi nonche le operazioni di pulizia.

Quandosiusail cestello estraibile:

1). Versare nella pentola fissa un misurino (M)
colmo (25ml) di brandy o altro superalcolico. In
alternativa e possibile utilizzare una soluzione di
5g disalein 20ml di acqua. LA PARETE DELLA
PENTOLA ESTRAIBILE DEVE ESSERE
COMPLETAMENTE BAGNATA : & molto
importante effettuare accuratamente questa
operazione al fine di consentire una corretta
trasmissione di freddo dal cestello fisso a quello
estraibile e quindi la buona riuscita del gelato.

10).

11).

12).
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2). Inserire afondo la pentola estraibile (D)
assicurandosichecisiaunbuon contatto conil
cestellofisso.

3). Segquire la procedura descritta nelparagrafo
“USO CON IL CESTELLO FISSO" dal punto 2 al
punto 10.

4). Estrarrelapentolaestraibiletirandolaversol'alto
servendosi dell'apposito manico metallico.
Volendo ¢ possibile estrarre la pentola conil
gelato utilizzandola come contenitore per la
conservazione del prodottoinfreezer(-12° C**).

5). Al termine del ciclo, disconnettere lamacchina
dalla rete elettrica.

SUGGERIMENTI UTILI

*Amalgamare e miscelare gliingredienti del gelatoin
un contenitore separato.

«Utilizzare ingredienti a temperatura di frigorifero.

+NON RIEMPIRE IL CESTELLO PIU DELLA META
DEL SUO VOLUME. Tenere presente che il volume
della miscela, durante |a lavorazione, conglobando
ariaaumentera e potrebbe tracimare.

*Perevitareformazionidighiacciononlasciaretroppo
a lungo il gelato nella pentola con I'impianto di
refrigerazione in funzione. Quando il gelato ha
raggiunto la consistenza desiderata, spegnere
I'impianto di refrigerazione. Servire il gelato in
recipientiprecedentementeraffreddati.

COME OTTENERE UN GELATO ECCELLENTE
Un buon gelato di giusta consistenza e vaporosita,
sanoegenuino, dipendedaiseguentifattori:

*Buon funzionamento della gelatiera: lasciare ai lati
spaziosufficienteperlaliberacircolazionedell'ariadi
raffreddamento. L'aria € necessaria per il
raffreddamento del compressore.

« Qualita, freschezza e genuinita degli ingredienti
impiegati.

*Giusta ricetta: giusto dosaggio e buona miscelazione
degliingredienti.

PULIZIA DELLA MACCHINA

sAssicurarsi che la spina sia disinserita dalla presa di
corrente prima diiniziare qualsiasi operazione di
pulizia.

*Dopoaversfilatolapala, il coperchiotrasparente puo
essere sganciato dal motore spingendolo in avanti
(Fig.1): lavare la pala (C), il coperchio trasparente
(H) ed il cestello estraibile (D) con acqua tiepida
saponata.

*Pulireil corpodellamacchina(A) edil motore pala
(G) servendosi di un panno morbido. NON
IMMERGERE MAIIL MOTORE PALA O IL CORPO
DELLAMACCHINAINACQUA!

« Quando si utilizza il cestello estraibile inalluminio,

e di estrema importanza pulire accuratamente
tutte le parti che vengono a contatto con la
soluzione salina, per evitare fenomeni di
corrosione.

CONSERVAZIONE DEL GELATO
- Nellamacchina dagelato.
Ilgelato puo rimanere 10-20 minuti nel cestellodella
macchina coperto, amotore spento. Prima diservire
il gelato se necessario, rilavorarlo per qualche
minuto, affinché riacquisti la giusta consistenza e
mantecazione.
* In freezer.
Il gelato puo essere conservato nel congelatore per
1-2 settimane, in funzione degli ingredienti utilizzati.
Evitare tuttavia di conservarlo troppo a lungo ed in
ogni caso mai pil di due settimane, poiché perde in
gusto e in qualita. Se si vuole conservare il gelato in
freezerprocedere come segue:
+Porre il gelato in un contenitore ben pulito adatto
alla conservazione degli alimenti in freezer.
*Verificare che latemperatura di conservazione sia
almenodi-14°C.
*Apporre un'etichetta su cui siano stati riportati la
datadipreparazioneediltipodigelatoconservato.

ATTENZIONE!

*|l gelato € sensibile ai batteri. Di conseguenza e
importante che la gelatiera e gli utensili siano molto
puliti e asciutti.

*NON RICONGELATE MAI DEL GELATO
SCONGELATO O SEMICONGELATO.

*Toglieteil gelato dal freezer ca. mezz'ora prima di
servirlo e metterlo in frigorifero. Eventualmente
potete lasciarlo per 10/15 minuti a temperatura
ambiente per ottenere la temperatura adatta perla
consumazione.

PERIODO DI CONSERVAZIONE

Gelato a base di ingredienti non

+ ,
cotti +1 settimane

Sorbetti 1-2 settimane

Gelato a base diingredienti semi

! +2 settimane
cotti

CONSIGLI UTILI

*Alcune ricette prevedono la cottura. Preparatele
almeno un giorno prima perché si raffreddino
completamente e crescano. E comunque sempre
consigliabileraffreddareilpreparatodibase.

*Con i preparati a freddo si hanno risultati migliori
shattendo le uova e lo zucchero con uno sbattitore
elettrico. Questo contribuira a rendere il preparato
pitvoluminoso.
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*La maggior parte dei preparati sono il risultato di
panna, latte, uova e zucchero. Potete utilizzare la
panna che volete, ma il sapore e la consistenza
cambieranno molto a seconda della qualita della
panna scelta. Piu alta € la percentuale di grassi
contenuta nella panna, pili ricco sara il gelato. Per
esempio: la pannaintera hail 36% di grassi minimo,
la panna montata il 30%, la panna per caffé o la
panna scremata il 18% e meta panna + meta latte il
10%. In ogni caso, I'importante & di mantenere
sempre la stessa quantita di liquido. Per esempio, il
gelato pili leggero puo essere fatto utilizzando piu
latte che panna, o eliminando del tutto la panna. Si
puo utilizzare anche latte scremato, ma ci sara una
notevole differenza nella consistenza del gelato.

+|l preparato per il gelato puo rimanere in frigorifero
per diversigiorni. Scuotetelo bene prima di versarlo
nel cestello.

*Versarenel cestelloilpreparatofinoariempirlosoloa
meta; il preparato aumentera di volume durante la
lavorazione.

*Gli alcolici rallentano il processo di refrigerazione. E
consigliabile quindi aggiungereiil liquore negli ultimi
minuti dilavorazione.

*Il gusto dei sorbetti dipendera molto dal grado di
maturazione e dalla dolcezza della frutta e del succo
utilizzato. Assaggiare la frutta prima di aggiungere
allaricetta. Se étroppoaspra, aggiungere zucchero;
se & molto matura, mettere meno o non mettere del
tutto lo zucchero. Ricordatevi comunque che il
freddodiminuisceilgradodidolcezza.

*Possono essere utilizzati anche dolcificanti al posto
di zucchero. In questo caso, aggiungete il
dolcificante al preparato e mescolate finché & ben
sciolto.

*| preparati che sonostatiriscaldati devono essere
versati nel cestello solo quandosi sono
perfettamenteraffreddati.

+Se si desidera rendere pil dolce la ricetta durante la
preparazione, non aggiungere direttamente
zucchero all'interno del cestello (non si scioglie). E
consigliabile, invece, scioglierelo zuccheroin un po’
diacquaodilatte scremato e poiversarelosciroppo
ottenuto (raffreddato) nel cestello.

oL afrutta utilizzata per lericette deve essere sempre
lavata ed asciugata prima dell'uso; inoltre, anche se
non ¢ specificato, la frutta dev'essere pelata,
sgusciata, snocciolata, ecc.

*Se si desidera diminuire le quantita di gelato, si
possonofrazionareodimezzareledosiindicate.
*Quandossi utilizzano uova crude, verificare che siano
frescherompendone unaallavoltainunrecipientee

controllando che:

1). Non abbia cattivo odore;

2). L’albume non sia acquoso ma denso e che
aderiscaaltuorlo;

3). lltuorlosiatondo e rigonfio.

CHE COSA POTREBBE NON FUNZIONARE?

In condizioni normali la preparazione del gelato non

richiede piu di 40 minuti.

Nel caso in cui dopo 40 minuti il gelato ancora non sia

formato, verificare tutti i punti che seguono prima di

richiedere I'intervento di un centro assistenza

autorizzato:

« Gli ingredienti devono essere versati nella gelatiera a
temperatura ambiente o meglio a temperatura di
frigorifero. Se gli ingredienti sono caldi la
preparazione del gelatoeimpossibile.

« |l cestello non deve essere riempito per pil della
metadellasuacapacita.Selaquantitadiingredientie
eccessiva, il tempo richiesto per la formazione del
gelato aumenta notevolmente e il risultato potrebbe
non essere soddisfacente.

« Acausadella presenza di un dispositivo di sicurezza
sul compressore, se si verifica un'interruzione di
corrente 0 selamacchina per qualsiasi motivo viene
spenta e repentinamente riaccesa il funzionamento
del dispositivo raffreddamento si interrompe. In
questi casi & necessario lasciare riposare il
dispositivo per 10 minuti prima diriaccenderlo. Sela
pausa di 10 minuti non viene rispettata, il
funzionamento non riprende nonostante il pulsante
di raffreddamento sia in posizione ON e la relativa
Spia siaaccesa.

ATTENZIONE: conservare gli imballi in caso la
macchina debba essere restituita per riparazioni o
resa. In caso di macchine spedite inimballo non
adatto alle modalita di trasporto gliinterventi di
riparazione saranno interamente a carico del
mittente a prescindere dalla garanzia, mentreiresi
non saranno accettati.

I materiali e gli oggetti destinati al contatto con
prodotti alimentari sono conformi alle
prescrizioni al Regolamento CE 1935/2004.
Inoltre questo apparecchio e conforme alle
prescrizioni della Direttiva di Bassa Tensione
2014/35/CE e della Direttiva per la
CompatibilitaElettromagnetica2014/30/CE.




Dutch
ALGEMENE VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Alsmenelektrischeapparatengebruikt, dientmenzichzorgvuldigaanbepaaldeveiligheidsnormentehouden:

- Leesdegebruiksaanwijzingenaandachtigdoorvoordatuhetapparaatinstalleerteningebruikneemt.

- Dompelde machine nietonderinwaterofandere vloeistoffen; ditkan elektrische schokken veroorzaken.

+Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en kennis, tenzij ze toezicht ofinstructies over het
gebruik van het apparaat hebben gekregen van de persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid. Op kinderen
moettoezichtgehoudenwordenomerzekervantezijndatzenietmethetapparaatspelen.

*Als het snoer beschadigd is of als het apparaat defect is, moet het worden vervangen door de fabrikant, zijn
klantenservice of eenanderbevoegd persoon, omrisico's te voorkoment.

« Haaldestekkeruithetstopcontactalsuhetapparaatnietgebruiktenvoordatuhetmonteertofschoonmaakt.

- Raakgeenbewegendedelenaan. Raakeenapparaat datinbedrijfisnietaanmetuwhanden, spatels ofandere
instrumenten en zorg ervoor dat uw haar of kleding er nietin verstrikt kunnen raken, zodat u het niet beschadigt of u
uzelfniet verwondt.

« Gebruik het apparaat niet als de stroomkabel of de stekker beschadigd zijn, als er een storing geweest is tijdens de
werking of nadathetis gevallen ofhoedanook beschadigdis. Indeze gevallenverdienthetaanbevelingom het
apparaatvoorreparatienaarhetdichtstbijzijnde erkende servicecentrumtebrengen.

« Het gebruik van niet-originele of niet-specifiek voor dit apparaat door de fabrikant aanbevolen hulpmiddelen of
onderdelenkanbrandgevaar, elektrische schokken of ongevallen veroorzaken.

« Gebruik hetapparaatnietin de open lucht.

« Zorg ervoor dat de stroomkabel niet over de rand van de tafel of het werkblad hangt en dat hij niet met hete
oppervlakkeninaanraking komt.

BEWAAR DEZE AANWIJZINGEN

LET OP!

« Alle handelingen die niet tot de normale schoonmaak- of onderhoudswerkzaamheden behoren, dienen te worden
uitgevoerd dooreen erkend servicecentrum met deskundig personeel.

« Controleer na het uitpakken of het apparaatin perfecte staatis. Ingeval van twijfel dient u hetapparaat niet te
gebruikenendientuzichtoteen erkend servicecentrum te wenden.

« Plasticzakjes, polystyreen, spijkersenz.zijngevaarlijkenmogennietindebuurtvankinderenwordenbewaard.

- De fabrikant en de verkoper kunnen niet aansprakelijk worden gesteld voor eventuele schade die voortvloeit uit het
nietnalevenvandeaanwijzingenindeze gebruikshandleiding.

= Controleer of de spanning vermeld op het serieplaatje van het apparaat overeenstemt met de netspanning in uw
gebied.

« Gebruik nooitscherpe voorwerpen of puntig keukengereiinde korf die deze kunnenbeschadigen. Schakel het
apparaatuitengebruik een rubberen spatel of een houten lepel.

- Maak hetapparaat nietschoon metschurende middelen of voorwerpen.

* Plaats hetapparaatnietop hete oppervlakken ofinde buurt van open vuur.

«Plaats geenenkel deel van hetapparaatin een vaatwasser.

« Treknietaan de kabel om de stekker uithet stopcontact te halen.

« Hetis verplicht het apparaat aan te sluiten op een goed functionerend stroomnet dat geaard is, met behulp van een
stopcontact van minimaal 10 A. De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor schade aan voorwerpen
of personendie voortvloeituithetnietnalevenvandeze veiligheidsvoorschriften.

« Voordat u het apparaat schoonmaakt of onderhoudt, dient u altijd te controleren of de stekker uit het stopcontact is
gehaald.

« Ditapparaatisgeschiktvoorgebruikmet32°CMax.omgevingstemperatuur (klimaatklasse"N").

« Washetapparaatnooitondereen waterstraalendompel hetnooitonderinwater!

BELANGRIJK: Tijdens het transport kan de machine ondersteboven hebben gestaan. Laat daarom de
machine ten minste 12 uur voordat u deze voor het eerst in gebruik neem thorizontaal op een vlak opperviak
staan zodat de koelvloeistoffen weer naar onderkunnen vioeien.

Laat voor een correcte ventilatie altijd een vrije ruimte van 20 cmrondom de machine. Zorg ervoor dat de
ventilatieroosters niet verstopt raken.
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IJSMACHINE “CHEF 2200 / OXIRIA”
De “CHEF 2200/ OXIRIA" is inclusief alle accessoires
voor gebruik zowel met de vaste als met de
uitneembare bak. In de originele verpakking is de
uitneembare bakin de vaste bak gezet.

BELANGRIJKE INFORMATIE MET BETREKKING TOT

HET GEBRUIK VAN HET APPARAAT

*Bijhetmakenvanijskomtdehygiéneopdeeerste
plaats. Verzeker u ervan dat alle onderdelen goed
schoon zijn, vooral als ze met hetijsin aanraking
komen.

*Schakel het koelsysteem nooit uit (toets B) als de
machineinwerkingis. Bijeenverkeerdehandeling of
onverwachte onderbreking van de
stroomvoorziening moet u ongeveer 10 minuten
wachten voordat u de machine weer inschakelt. De
compressor is uitgerust met een beveiliging die
voorkomt dat de machine beschadigd wordt. Indien
de machine onmiddellijk weer wordt ingeschakeld
zalhetkoelsysteemnietfunctioneren.

+Veranderingen van het voortgebrachte geluid tijdens
hetmakenvanijszijnnormaal entasten de goede
werking van de machine nietaan.

*De machine mag tijdens het gebruik niet tegen
wanden of meubelenaanstaanomdeaan-enafvoer
van de koellucht niet te belemmeren. Het feit dat er
lauwe of hete lucht uit de luchtopeningen aan de
zijkant komt hoort bij de normale werking van de
machine die voor de koeling warmte uitwisselt met
deomgeving buiten.

AANWIJZINGEN VOOR HET GEBRUIK VAN DE VASTE

BAK

1). VAor gebruik moet u alle onderdelen die in
contact komen met de ingrediénten grondig
schoonmaken. Let op: tijdens deze handeling
mag de stekker niet in het stopcontact zijn
gestoken.

2). Brengdemengschoep (C)aandoorhemvolledig
in de klemopening van de motor-
dekselconstructie (G+H) teduwen.

3). Klem de complete motor-dekselconstructie vast
doorhemzotedraaiendatde hakenopdering (F)
zich in de speciale openingen op het
motorgedeelte vastklemmen en dat de halve bol
aan de onderkant van de schoep samenvalt met
deholte onderin de vaste bak.

4). Sluit de kabel met stekker (1) aan op het contact
opdemachine. Letop! Zet de motorconstructie
niet via een normaal stopcontactonder
spanning: uzouhemkunnen beschadigen!

5). Voordat u het mengsel in de bak doet wordt het
aanbevolen om het eerst 5 minuten lang voor te
koelendoorde toets (B)in te drukken.

Dutch
6).

Druk de schakelaar (E) in om de schoep in
werking te stellen. Let op: de schakelaar van de
schoepis uitgerust met een pen die zich in het
gatvandering (F) vastklemt om het deksel op
zijn plaats te houden. Als het deksel niet op de
juiste manier aan de betreffende hakenis
bevestigdzal de motornietstarten.

7). Giethet mengselin de bak. Om verzekerd te zijn
van goede resultaten moet u alles goed mengen
en de ingrediénten apar t mixen om een
homogeen en klontvrij mengsel te verkrijgen. Het
gebruik van ingrediénten op koelkasttemperatuur
zal de bereidingstijd van het ijs verkorten. De
bereidingstijd hangt af van de hoeveelheid en
begintemperatuurvanhetmengsel, vanhettype
ijs(sorbetofwaterijs)ende
omgevingstemperatuur.

8). Wanneerhetijsdejuistediktekrijgtzaldeschoep
dedraairichtingomkerenenaangevendat hetijs
klaaris. Hoewel deze beweging de motorof de
schoep niet zal beschadigen, verdient het toch
aanbeveling om de schoep tot stilstand te
brengen. Wanneer u dikker ijs wenst moet u de
koelschakelaar 5-10 minuten langer
ingeschakeld laten.

9). Schakel de blokkering van de motor metde
schakelaar van de schoep (E) uit en draai de
motor-dekselconstructie linksom om hem uit de
betreffende behuizing te verwijderen. Om het js
erbeteruittekunnenhalen moetudeschoep ook
verwijderen wanneer die van de motor-
dekselconstructie loskomt en in het ijs
achterblijft.

Haalhetbereideijsermetdespecialebijgesloten

spatel (L) uit. Gebruik geen metalen

keukengerei.

Na een korte afkoelperiode (circa 10 minuten)

kunt u de bovenstaande handelingen herhalen

omweer nieuw ijs maken.

Na voltooiing moet u de machine loskoppelen

van hetelektriciteitsnet.

AANWIJZINGEN VOOR HET GEBRUIK VAN DE

UITNEEMBARE BAK

Met de uitneembare bak kunt u makkelijkertwee

soorten ijs achter elkaar maken en is ook het

schoonmaken makkelijker. Als u de uitneembare bak
gebruikt:

1). Moet u een maatbekertje (M) vol met brandy
ofeenandere likeurinde vaste bak gieten. Ukunt
ook een water-en-zout-oplossing gebruiken van
5gzoutin20 mlwater. DE WAND VAN DE
UITNEEMBARE BAK MOET HELEMAAL NAT
ZI)N: het is heel belangrijk dat deze handeling
goedwordtuitgevoerdomeengoedeoverdracht

10).

11).

12).




D

utch

van de koude van de vaste bak naar de
uitneembare bak te garanderen om er verzekerd
van te zijn dat het ijs maken zal lukken.

2). Plaatsde uitneembare bak (D) helemaalin de
vastebakenverzekeruervandatzeelkaaroveral
goed raken.

3). Volgdein de paragraaf “GEBRUIK VAN DE
VASTE BAK” vanaf punt 2 t/m punt 10
beschreven procedure op.

4). Verwijderde uitneembare bak door hem met het
specialemetalenhandvatnaarboventetrekken.
Alsuditwiltkuntu de bak ersamen methetijs
uittrekken en gebruiken als bak om het ijs in de
diepvriezerinte bewaren (-12° C**),

5). Na voltooiing moet u de machine loskoppelen
vanhetelektriciteitsnet.

NUTTIGE WENKEN

*Mengenmixdeingrediéntenvanhetijsineenaparte
bak.

*Gebruik de ingrediénten op koelkasttemperatuur.

< VUL DE BAK NIET MEER DAN HALFVOL. Houd er
rekening mee dat het volume van het mengsel tijdens
debewerkingluchtinzichop neemteninomvang
toeneemtenduskan overstromen.

*Om ijsvorming te voorkomen moet u hetijs niet al te
lang in de baklaten zitten terwijl het koelsysteem in
werkingis. Alshetijsdegewenstedikte heeftbereikt,
moet uhetkoelsysteem uitschakelen. Dien hetijs op
invoorheen afgekoelde recipiénten.

HOE MAAKT U OVERHEERLIJK 1JS

Voor goed, gezond en natuurlijk vers ijs, met de juiste

dikte en luchtigheidsgraad zijn de volgende factoren

vanbelang:

*De goede werking van de ijsmachine: laat altijd
voldoende ruimte voor de vrije circulatie van de
koellucht. De lucht is noodzakelijk voor de koeling
van de compressor.

« De kwaliteit en versheid van de gebruikte
ingrediéntendie ook natuurlijk moetenzijn.

*Hetjuiste recept: de juiste dosering en een goede
menging van deingrediénten.

SCHOONMAKEN VAN DE MACHINE

*Alvorens met het schoonmaken te beginnen moetu
controleren of de stekker uit het stopcontact is
verwijderd.

*Na de schoep te hebben verwijderd kunt u het
transparante deksel van de motor losmaken door
hem naar voren te drukken (Fig.1): was de schoep
(C), het transparante deksel (H) en de uitneembare
bak (D) meteenlauw sopje af.

*Maak de buitenkant van de machine (A) en de
schoepmotor (G) met een zachte doek schoon.

DOMPEL DE SCHOEPMOTOR OF DE MACHINE
ZELF NOOIT ONDER IN WATER!

« Als u de uitneembare aluminium bak gebruikt is
het zeer belangrijk dat u alle onderdelen die in
aanraking komen met de zoutoplossing goed
schoonmaakt om corrosieverschijnselen te
voorkomen.

HET 1)S BEWAREN
*Indeijsmachine.
Het ijs kan 10-20 minuten lang in de afgedekte bak
van de machine blijven, met uitgeschakelde motor.
Voordat u het ijs opdient kunt u het, indien
noodzakelijk, nog een paar minutenlang bewerken,
omdejuistedikteensmeuigheid weerteverkrijgen.
Indediepvriezer.
Ukunthetijsook 1-2 wekenlangindediepvriezer
bewaren, afhankelijk van de gebruikteingrediénten.
Bewaarhetechterniettelangeningeengevallanger
dan twee weken, omdat de smaak en kwaliteit
achteruit zullen gaan. Om hetijsin de diepvriezer te
bewaren moetualsvolgtte werkgaan:
*Doehetijsineengoed schoongemaakte bak die
geschiktis voor het bewaren van levensmiddelen
indediepvriezer.
*Verzeker u ervan dat de bewaartemperatuurniet
hogerisdan-14°C.
*Breng een etiket aan waar de bereidingsdatum en
hettypeijsop staat.

LET OP!

*|Js is gevoelig voor bacterién. Het is bijgevolg
belangrijk dat de ijsmachine en instrumenten heel
schoonendroog zijn.

«VRIES ONTDOOID OF HALFONTDOOID IjS NOOIT
OPNIEUWIN.

*Haal het ijs minstens een half uur voor het opdienen
uithetdiepvriesvakenzethetindekoelkast. Laathet
ijs eventueel 10/15 minuten op kamertemperatuur
komen zodat het geschikt is om te worden
opgediend.

BEWAARTIJD
IJs op basis van niet gekookte | 1 \yeek
ingrediénten B
Sorbets 1-2 Weeken
IJs op basis van halfgekookte | .5 \weeken
ingrediénten _

NUTTIGE AANWIJZINGEN

*Voor enkele recepten dienen de ingrediénten gekookt
te worden. Deze dienen minstens een dag op
voorhand bereid te worden opdat ze helemaal
kunnen afkoelen en in volume toenemen.



24

D

utch

* Met koude bestanddelen bereikt men betere
resultaten als men de eieren en de suiker met een
elektrische mixer klopt. Het mengsel zal hierdoor in
volume toenemen.

*Het merendeel van de mengsels bestaat uit room,
melk, eieren en suiker. Men kan elke soort room
gebruiken, maardesmaakenconsistentievanhetijs
variéren aanzienlijk naar gelang de kwaliteit van de
gebruikte room. Des te hoger het vetgehalte van de
room, des te rijker zal de smaak van het ijs zijn.
Bijvoorbeeld: volle room heeft een minimaal
vetgehalte van 36%, opgeklopte room30%,
koffieroom of magere room en een halve dosis room
+ een halve dosis melk 10%. In ieder geval is het
belangrijk steeds dezelfde hoeveelheid vloeistof te
behouden. Bijvoorbeeld, men kan een lichtere soort
ijsmaken door meer melk te gebruiken dan room, of
door helemaal geenroom te gebruiken. Men kan ook
magere melk gebruiken, met evenwel een aanzienlijk
verschilinde consistentie van hetijs.

*Het mengsel voor het bereiden van het ijs kan
verschillendedagenindekoelkastblijvenstaan. Men
dient het mengsel goed te schudden alvorens hetin
de bekerte gieten.

*Vul de koelingsbeker maar voor de helft met het
mengsel; het mengsel zal in volume toenemen
tijdens de bereiding.

sAlcohol vertraagt het koelingsproces. Het is daarom
raadzaam de alcohol enkele minuten vé6r het
verlopenvandebereidingstijdtoetevoegen.

*De smaak van de sorbets is zeer afhankelijk van de
rijpheid en de zoetheid van het gebruikte fruiten
vruchtensap. Proef het fruit alvorens het aan het
recepttoe te voegen. Indien het fruitte zuuris, voeg
dan wat extra suiker toe. Als het fruit erg rijp is, wat
minder of helemaal geen suiker toevoegen. Houd er
echterrekening mee dat het koelen de zoete smaak
vermindert.

 Men kan ook zoetstof gebruikenin plaats van suiker.
Inditgevaldezoetstofaanhetmengseltoevoegenen
goed mengentotdathethelemaal opgenomenis.

*De ingrediénten die werden opgewarmd moeten
volkomen afgekoeld zijn voordat ze in de
koelingsbekergegoten worden.

¢ Indien u tijdens de bereiding het recept zoeter wilt
maken, dient u de suiker niet rechtstreeks in de
koelingsbeker te doen (smelt niet). Het is
raadzaamde suiker eerst te laten smelten in een
beetjewaterofmageremelkendaarnadeverkregen
stroop (afgekoeld)inde koelingsbekerte gieten.

*Het voor de recepten te gebruiken fruit moet altijd
gewassen en afgedroogd worden vddr het gebruik.
Bovendien, ook al wordt dit niet vermeld, dient het
fruit te worden geschild, ontdaan van de pel, ontpit,

enz.

*Indienmendehoeveelheidijswenst te verminderen,
kan men de aangegeven doseringen delen of
halveren.

*Wanneerrauwe eierengebruikt worden, controleren
ofzeverszijndoorzeéénvooréénineenschaalte
breken en nate gaan of:

1). Deeierennietstinken.

2). Het eiwit niet waterig is maar stevig is en aan de
eierdooiervastzit.

3). Deeierdooierrond en bolis.

WAT KAN ER VERKEERD GAAN?

Innormale omstandighedenduurt de bereidingvanijs

nietlangerdan 40 minuten.

Indien na 40 minuten nog geenijs wordt bekomen,

dient u alle onderstaande punten na te gaan, alvorens u

tewendentoteenerkendservice centrum.

« De ingrediénten worden op kamertemperatuur, of bij
voorkeur op koelkasttemperatuur in de beker
gedaan. Wanneer deingrediénten te warm zijn, kan
onmogelijkijs worden bereid.

« De beker mag maarvoor de helft worden gevuld.
Wanneer er teveel ingrediénten worden gebruikt,
neemtde bereidingstijd van hetijs beduidendtoe en
ishetresultaatmogelijk nietbevredigend.

«Omwille van de aanwezigheid van een
veiligheidsinrichting op de compressor, wordt de
afkoeling onderbroken wanneer de stroom uitvalt of
het apparaat om een of andere reden onverwachts
wordt in- en uitgeschakeld. In dergelijke gevallen laat
u de inrichting 5 minuten rusten alvorens het
apparaat weer aan te zetten. Indien deze rustpauze
niet wordt gerespecteerd, wordt de werking niet
hernomen, ook al staat de koelingsknopop ONen
brandthetrelatieve controlelampje.

LET OP: bewaar de verpakkingen voor het geval het
apparaat teruggestuurd moet worden voor
reparaties of in geval van retourzending. Bij
verzending van het apparaat in een ongeschikte
verpakking zullen de reparatiekosten volledig voor
rekening van de zenderzijn, ongeacht de garantie,
en een retourzending zal niet worden geaccepteerd.

Het materiaal en het Artikel dat voor gebruik in
contact met levensmiddelen worden zijn
voorgenomen in overeenstemming met de EC
Verordening 1935 /2004.Dit apparaat
beantwoordt aan de voorschriften van de
Laagspanningsrichtlijn 2014/35/CE en de
Richtlijn met betrekking tot dee
| ektromagnetische Verenigbaarheid

2014/30/CE.
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ALLGEMEINE SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

Bei Verwendung elektrischer Gerate missen verschiedene Sicherheitsvorschriften unbedingt beachtet werden. Im

einzelnen:

*LesenSiedieGebrauchsanweisungvorderVerwendungundInbetriebnahme desGeratsaufmerksamdurch.

*Tauchen Sie den Motor nicht ins Wasser oder in anderen Flussigkeiten: Gefahr eines elektrischen Schlages!

*Dieses Geratdarf weder von physisch noch von geistig behinderten oderin ihrer Bewegung eingeschrankten
Personen (einschlieBlich Kinder) benutzt werden. Auch dirfen Personen die weder Erfahrung noch Kenntnis im
Umgang mit dem Gerat haben, dieses erst nach Anweisungen durch eine fiir ihre Sicherheit zustandige Person in
Betriebnehmen. Kinder mussen Gberwacht werden, damitsie mitdem Gerat nicht spielen.

*Ein beschadigtes Netzkabel darf aus Sicherheitsgriinden nicht selbst repariert werden, sondern muf von Hersteller
oder einerautorisierten Hersteller-Kundendienststelle ausgetauscht werden.
*Nehmen SievorderReinigung bzw.vordem Verstauen der einzelnen Teilestets den Netzsteckeraus der Steckdose.
*Beriihren Sie keine sich bewegenden Teile. Um Unfalle oder die Beschadigung des Gerats zu vermeiden, darf dieses
wahrend des Betriebs nicht mit den Handen, Haaren, Kleidern, Schabern oder anderen Gegensténden beriihrt werden.
*Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzanschlusskabel oder der Stecker beschadigt ist. Verwenden Sie es
weiterhinnicht,wenneineBetriebsstérungvorliegt, nachdemeszuBodengefallenoderwennesaufirgendeine Weise
beschadigt worden ist. Schicken Sie das Geratin diesen Fallen zur Reparatur an dem lhnen nachstliegenden
Kundendienst.

*Die Verwendung von Zubehdrteilen, die nicht speziell fur dieses Gerat hergestellt worden sind, kann Brand oder
Stromschlage verursachen.

*Das Gerdt nicht im Freien verwenden.

*Achten Sie darauf, dass das Netzanschlusskabel nicht tiber die Tisch- oder Arbeitsflachenkante hinausragt und
vermeiden Sie den Kontakt des Netzanschlusskabels mit heiBen Oberflachen.

DIESE ANWEISUNGEN SIND AUFZUBEWAHREN

ACHTUNG

*Jede Art von Reparatur an dem Gerat darf nur vom Personal einer autorisierten technischen Kundendienststelle ausgefiihrt
werden.

+Uberpriifen Sie das Gerét nach Erhalt auf seine Vollstandigkeit. Wenden Sie sich gegebenenfalls umgehend an eine
autorisierte technische Kundendienststelle.

+Achten Sie bitte darauf, daB sich Verpackungsmaterial wie Plastik- oder Polisterholsacke, Nagel etc. auf keinen Fall in der
Reichweite vonKindernbefinden, dasie eine Gefahrenquelle darstellenkdnnten.

*Der Hersteller haftet sich nicht fir eventuelle Schaden an dem Gerat, die durch MiBachtung der vorliegenden Bedienungs-
und Gebrauchsanweisung entstandensind.

«Uberpriifen Sie bitte, ob die Netzspannung auch der angegebenen Voltzahl, die auf dem Schildchen mit den technischen
Daten unterhalb des Gerdtes angegeben ist, entspricht.

*Keine scharfen GegenstandeimInnenbehalter verwenden. DerInnenbehalter kdnnte verkratzt oder beschadigt werden. Ein
GummischaberodereinHolzl6ffel konnen beiausgeschaltetem Geratbenutzt werden.

*Das Gerat nicht mit Schleifmitteln oder Schleifgegenstande reinigen.

*Sorgen Sie dafir, daR das Gerat nicht in der Nahe von Warmequellen oder Flammen liegt.

+Kein Teil ist splilmaschinenfest.

*Den Netzstecker aus der Steckdose entfernen, ohne am Zuleitungskabel zu ziehen.

*Das Gerat muB unbedingt an ausreichend geerdeten Anlagen und Steckdosen mit einer Stromfestigkeit von mindestens 10
Aangeschlossen werden. Der Hersteller haftet nicht flir eventuelle Schaden an dem Gerat die durch unsachgemafe
Stromzufuhroderfehlende Erdung der Steckdose entstanden sind.

*Vergewissen Sie sich vor jeder Reinigung, daf der Netzstecker herausgezogen ist.

*Diese Gerat gehort zur Kihlung Klasse N, ist fiir bis maximale 32° C Raumtemperatur geeignet .

*Das Grundgerat und den Rihrmotor nie ins Wasser tauchen oder mit Wasserstrahlen reinigen!

WICHTIG: Stellen Sie die Maschine in ihrem endgiiltigen Ort auf und lassen Sie sie mit ausgezogenem Stecker fiir 12
Stunden ausgeschaltet stehen, bevor Sie sie zum ersten Mal benutzen. Wahrend des Transports ist das Gerat
moglicherweise umgekippt oder gar auf den Kopf gestellt worden, deswegen muss man das Gerat auf einer
waagrichten Flachestehen lassen, damitsich dieKiihIfliissigkeit wieder sammelt.

Das Gerat so aufstellen, dass die Luftansaugschlitze an den Seiten nicht von Wanden oder Mobeln verdeckt werden.
EineguteLuftzirkulation mussgewahrleistetsein (seitlicher Mindestabstandjeweils20cm).
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SPEISEEISBEREITER GELATO "CHEF 2200/ OXIRIA"
“GELATO CHEF 2200/ OXIRIA" wird komplett mit allen
fur den Betrieb erforderlichen Zubehdrteilen und einem
festen und einem herausnehmbaren Behalter geliefert.
In der Originalverpackung ist der abnehmbare Behalter
indenfesten Behdltereingesetzt.

ZU BEACHTENDE VORSCHRIFTEN

*Bei der Eisherstellung spielt die Hygiene die wichtigste
Rolle. Stellen Sie sicher, dass alle Teile sorgfaltig
gereinigtwordensind, vorallem die Teile, die mitden
ZutateninBerthrung kommen.

+Wahrend der Eisherstellung bitte nie das Kiihlaggregat
(B) ausschalten. Ein Aus-und Einschalten
zwischendurch kénnte den Kompressor blockieren,
deshalb sorgt eine integrierte Sicherheitsvorrichtung
dafir, daR nach einem Ausschalten oder Stromausfall
sich der Kompressor erst nach 10 Minuten Pause
wieder einschaltet. Der Kompressor wird nicht kiihlen,
wenn Sie ihn sofort nach den Ausschalten wieder
einschalten.

«Eine Anderung der Geschwindigkeit oder der
Gerauschentwicklung wahrend der Eisherstellung ist
ein Merkmal des Gerates und beeintrachtigt den
ordnungsgemalen Betrieb nicht.

« Wahrend des Betriebs muss ein ausreichender
Abstand des Gerates zu Wanden und Mébeln
eingehalten werden, so dass die Luftzirkulation nicht
behindert wird. Da das Gerat die bei derKihlung
entstehende warme Luft an die Umgebung abgibt, ist
esflrdie Funktion des Gerates auBerst wichtig, dass
die warme oder heiBe Luft aus den seitlichen
Luftéffnungenausstromenkann.

BEDINUNGSANLEITUNG FUR DIE VERWENDUNG

DES FESTEN BEHALTERS

1). VorGebrauch alle Teile, die mitden Zutatenin
Berlhrung kommen, sorgfaltig reinigen. Achtung:
das Reinigen erfolgt bei ausgestecktem
Netzstecker.

2). Rihrwerk (C) in die Motor-Deckeleinheit (G+H)
einsetzen.

3). DieMotor-Deckeleinheit auf das Geratsosetzen,
daBdieaufdemRing (F) befindlichen Hakenindie
passenden Offnungen des Motors genau einrasten
und der unter dem Spatel befindliche Halbkugel in
der Vertiefung am Boden des festen Behalters
genausitzt.

4). Den Stecker (l) in die AnschluRbuchse am
Hauptgerat stecken. Achtung! Die Motor-
Deckeleinheit nicht ans Netz anschlieBen! Sie
konnte damitbeschadigtwerden!

5). Vor dem Einfiillen der Mischung in den Behalter
sollte das Gerat vorgekiihlt werden. Dazu wird
etwa 5 Minuten vor Beginn der Zubereitung nur die
Taste (B) gedriickt.

6). Den Schalter (E) am Rihrmotor einschalten.
Achtung: der Schalter am Riihrmotor ist mit

einem Sicherungsstift ausgestattet, der im
Kranzloch (F) einrastet und den Deckel in der
richtigen Position blockiert. Wenn der Deckel
nicht korrekt aufgesetzt ist, laRt sich der Motor
nichtim Betrieb nehmen.

7). Mischung in den Behalter einfullen. Um
hervorragendes Eis zu erhalten, sollten die Zutaten
zuvor durch Quirlen gut vermischt werden, so
dass eine gleichmaBige und klimpchenfreie
Mischung vorbereitet ist. Um die Leistung des
Gerats zu erhéhen, wird empfohlen, die Zutaten
(Milch, usw.) gekihlt in den Behalter zu geben.
Dadurch wird der Temperaturunterschied gering
gehalten und die Zubereitungszeit flr das Eis wird
verkurzt. Die Herstellungszeit ist abhangig von der
Menge und der anfanglichen Temperatur der
Zutaten, der Eisart (Rahmeis, Sorbet) und der
Umgebungstemperatur.

8). Sobald die Eiscreme die richtige Konsistenz
erreicht hat, beginnt der Riihrmotor sich in die
entgegengesetzte Richtung zu drehen, dies
bedeutet, daR das Eis fertig ist. Dies filhrt weder
beim Motor noch bei der Rihrspatel zu
Beschadigungen. Trotzdem wird empfohlen, bei
Umkehr der Drehrichtung den Motor sofort
auszuschalten. Lassen Sie die Kihlung fur weitere
5-10 Minuten laufen, falls Sie ein festeres Eis
haben mdchten.

9). Schalter flr Kiihlung abstellen. Schalter fiir Antrieb

des Rihrspatels ebenfalls abstellen (E) und die

Motor-Deckeleinheit im Gegenuhrzeigersinn

drehen und ihn zusammen mit dem Ruhrspatel

entfernen.

Das Eis nur mit dem mitgelieferten Spachtel (L)

entnehmen. KeinMetallbesteckverwenden.

Nach kurzer Abkiihlzeit (etwa 10 Minuten) kann

die nachste Eissorte zubereitet werden. Dazu

werdendieobenangegebenen

Zubereitungsschritte wiederholt.

Nach Abschluss der Eiszubereitung Netzstecker

herausziehen.

BEDIENUNGSANLEITUNG FUR DIE VERWENDUNG

DES HERAUSNEHMBAREN BEHALTERS

Die Verwendung des herausnehmbaren Behalters

erleichter t die aufeinanderfolgende Herstellung

mehrerer Portionen. AuRerdem wird durch die

Verwendung des herausnehmbaren Behélters die

Reinigung erleichtert.

1). Inden festen Behalter einen 25ml Becher (M)
Brandy oder einen anderen hochprozentigen
Schnapps oder eine Salzwasserl6sung (59 Salzin
20ml Wasser) einfullen. DIE WANDE DES
ZUSATZBEHALTERS MUSSEN VOLLSTANDIG
NAB SEIN: das ist sehr wichtig, um die
Kaltelbertragung zwischen den Behéltern zu
verbessern und ein gutes Eis zu machen.

10).

11).

12).
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2). Bitte den Zusatzbehalter (D) mit Druck einsetzen,
so0 daB er im guten Kontakt mit dem festen Behalter
ist.

3). Jetzt befolgen Sie die Hinweise flr die
Verwendung des festen Behalters vom Punkt 2 bis
zum Punkt 10.

4). Den Zusatzbehalter herausnehmen. Es kann auch
der Behélter im vollen Zustand herausgenommen
werden um ihn z.B. im Gefrier fach des
Kihlschranks (-12°C**)aufzubewahren.

5). Nach der Eiszubereitung ziehen Sie den Stecker
ausderSteckdose.

HINWEISE

« Eiszutaten zuvor in einem anderen Behélter
vermengen und mischen.

*Um die Zubereitungszeit fir das Eis zu verkiirzen,
sollten die Zutaten (Milch, usw.) méglichst im
Kiihlschrank vorgekuhlt werden sein.

«Um ein Uberlaufen des Behalters zu vermeiden,
befiillen Sie den Behalters mit Zutaten BIS MAXIMAL
ZUR HALFTE, da die Zutaten wéhrend der
Eiszubereitung Luft aufnehmen und das Volumen sich
vergroBert.

*Um Eisbildung zu vermeiden, darf das Eis nicht bei
eingeschaltetem Kompressor im Behalter gelassen
werden. Sobald das Riihrwerk stoppt, den
Kompressor durch Betatigen der Tasten L und M
abschalten. Eis in zuvor geklhlten Behaltern
servieren.

WIE STELLT MAN GUTES EIS HER

Die Herstellung von gutem und gesundem Eis mit der

richtigen Konsistenz hangt von folgenden Faktoren ab:

*Gutes Funktionieren der Eismaschine: seitlich muss
ausreichend Platz gelassen werden, um die
Luftzirkulation zu gewahrleisten.

« Qualitat, Frische und Reinheit der verwendeten
Zutaten.

e Richtiges Rezept: perfekte Dosierung und
Verarbeitung der Zutaten.

REINIGUNG UND PFLEGE DES EISBEREITERS

*Vergewissen Sie sich, vor jeder Reinigung daB der
Netzstecker herausgezogen ist.

*Nachdem Sie den Rihrarm entfernt haben, um den
Motor vom Klarsichtdeckel abzunehmen, schieben
SiedenDeckelmitdemDaumennachvorne(Blatt1):
denRihrspatel (C), denKlarsichtdeckel (H), und den
herausnehmbaren Behalter (D) in warmem Wasser
mitetwas Spullmittelzugabegriindlichreinigen.

*Das Gerategehause (A) mit einem feuchten (G) Tuch
reinigen. DAS GRUNDGERAT UND DEN
RUHRMOTORNIEINSWASSERTAUCHEN!

«Wenn der Aluminium-Zusatzbehalter und
Salzlosungverwendet wurden, isteswichtig, alle

Salzriickstande griindlich abzuwaschen, damit die
Aluminium-Oberflache nicht korrodiert.

EISAUFBEWAHRUNG: VORSICHTSMASSNAHMEN
« ImEisbereiter.
10 bis 20 Minuten kann die Eiscreme im
ausgeschalteten, abgedeckten Gerat verbleiben. Vor
dem Verzehr sollte sie aber durch Einschalten des
Rihrmotors  nochmals  einige  Minuten
durchgearbeitet werden, um die richtige Konsistenz
wiederzuerreichen.
« Im Gefrierfach.
Fir 1 bis 2 Wochen (je nach den verwendeten
Zutaten) kann die Eiscreme im Gefrierfach aufbewahrt
werden. Wird Eisjedoch zulange gelagert, verliertes
an Geschmackund an Qualitat. Bewahren Sie Eis
niemals langer als 2 Wochen auf. Um Eis im
Gefreirfach aufzubewahren, befolgen Sie die u.g.
Hinweise:
«Flllen Sie die Eiscreme in einen sauberen,
festschlieBendenTiefkihlbehalter.
*Kontrollieren, dal die Aufbewahrungstemperatur
mindestens-14°Cist.
+Den Tiefkihlbehalter mit einem Etikett versehen, auf
dem die Eissorte und das Herstellungsdatum
eingetragensind.

ACHTUNG

*Speiseeis ist bakterienanfallig. Deshalb ist es sehr
wichtig, dass die Eismaschine und die benutzten
Utensilien ganz sauber und trocken sind.

« GANZ ODER TEILWEISES AUFGETAUTES BZW.
GESCHMOLZENES EIS DARF NICHT WIEDER
GEFROREN WERDEN.

*Nehmen Sie das Eis etwa eine halbe Stunde vor
Verzehrausdem Gefrierschrank undstellenSieesin
den Kihlschrank. Eventuell kdnnen Sie es 10-15
Minuten bei Raumtemperatur stehenlassen, um die
flrden Verzehr geeignete Temperatur zu erreichen.

AUFBEWAHRUNGSDAUER
Speiseeis auf Basis von rohen +1 Woche
Zutaten -
Sorbet 1-2 Wochen
Speiseeis auf Basis von halbgaren| 4> \wochen
Zutaten B

NUTZLICHE RATSCHLAGE

*Bei einigen Rezepten missen die Zutaten gekocht
werden. Bereiten Sie diese mindestens einen Tag
vorher vor, damit sie vollstandig abkihlen und ihr
Volumen erhéhen kénnen. Die Grundmischung sollte
in jedem Fall stets gekiihlt werden.

*Bei kalt zubereiteten Mischungen werden bessere
Ergebnisse erzielt, wenn die Eier und der Zucker mit
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einem elektrischen Handrihrgerat geschlagen
werden. Dadurch erhdht sich das Volumen der
Mischung.

*Die meisten Mischungen bestehen aus Sahne, Milch,
EiundZucker. Sie kdnnen jede beliebige Sahnesorte
verwenden, der Geschmack und die Konsistenz
verandern sich jedoch je nachgewahlter
Sahnequalitat stark. Je hoher der Fettanteil der Sahne,
um so Uppiger ist das Eis. Zum Beispiel: Sahne der
Vollfettstufe hat einen Fettgehalt von mindestens 36%,
Schlagsahne 30%, Kaffeesahne oder entrahmte
Sahne 18% und eine Mischung halb Sahne + halb
Milch 10%. Wichtig ist jedoch, stets die gleiche
Fllissigkeitsmenge beizubehalten. Sie kénnenzum
Beispiel ein kaloriendrmeres Eis zubereiten, indem Sie
mehr Milch als Sahne verwenden oder die Sahne
vollstandig ersetzen. Sie kénnen auch entrahmte
Milch verwenden, werden jedoch einen beachtlichen
UnterschiedbeiderEiskonsistenzfeststellen.

« Die Mischung flr das Eis kann einige Tage im
Kiihlschrank aufbewahrt werden. Schitteln Sie diese
danngut, bevorSiesieindenKorbfiillen.

*Fillen Sie den Korb nur bis zur Halfte; die Mischung
erhéhtwahrendderBearbeitungihrVolumen.

« Alkoholhaltige Getranke verlangsamen den
Kihlprozess. Sie sollten daher erst wahrend der
letztenBearbeitungsminutenzugegebenwerden.

*Der Geschmack der Sorbets hangt stark von dem
Reifegrad und der StiRe der verwendeten Friichte bzw.
des verwendeten Saftes ab. Probieren Sie das Obst,
bevor Sie es hinzufligen. Ist es zu herb, geben Sie
Zuckerhinzu, ist essehrreif, geben Sie weniger oder
uberhaupt keinen Zucker hinzu. Beachten Sie jedoch,
dassdieKaltedenSiiRegehaltherabsetzt.

* Anstelle des Zuckers kénnen Sie auch SuBstoff
verwenden. IndiesemFallgeben Sieden StRstoffzur
Mischung und mischen so lange, bis er sich
vollstandig aufgeldst hat.

« Mischungen, die erwarmt wurden, missen erst
vollstandig abkiihlen bevor Siein den Korb gegeben
werden.

*Mdchten Sie das Rezept wahrend der Zubereitung
nachsiiBen, diirfen Sie den Zucker nicht direktinden
Korbgeben (erldstsichnichtauf). Lésen Sieihnin
etwas Wasser oder Magermilch auf und geben Sie
denSirup (gekdhlt)indenKorb.

*Das beiden Rezepten verwendete Obst muss vor der
Verwendung stets gewaschen und abgetrocknet
werden. Auch wenn dies nicht ausdriicklich
angegeben wird, muss das Obst auBerdem geschalt,
enthllst, entsteintusw. werden.

*Mdchten Sie eine geringere Eismenge zubereiten,
konnen Sie die angegebenen Mengen teilen oder
halbieren.

*Wenn Sie rohe Eier verwenden, priifen Sie deren

Frische indem Sie sie nacheinander Uber einem Gefal

aufschlagen und kontrollieren, dass:

1). Sienichtunangenehmriechen;

2). Das Eiweil nicht wassrig sondern zéh und mit
demEigelbverbundenist;

3). DasEigelbrundund gewdlIbtist.

WAS KONNTE UNTER UMSTANDEN NICHT

FUNKTIONIEREN?

Unter normalen Bedingungen dauert die Eiszubereitung

nicht mehr als 40 Minuten. Wenn sich das Speiseeis

nach 40 Minuten nicht gebildet hat, vor Anforderung
eines Eingriffs einer autorisierten Kundendienststelle
allenachstehenden Punkte tiberprifen.

+Die Zutaten mussen bei Raumtemperatur, oder besser
noch, bei Kiihlschranktemperatur in die Eismaschine
gegeben werden. Mit warmen Zutaten kann kein Eis
zubereitet werden.

« Der Korb darf nicht mehr als zur Halfte seines
Fassungsvermdgens geflllt werden. Bei zu hoher
Zutatenmenge erhoht sich die flr die Eiszubereitung
erforderliche Zeit erheblich und das Ergebnis kdnnte
unterUmstandennichtzufriedenstellendsein.

eAm Verdichterbefindetsicheine
Sicherheitsvorrichtung, die im Falle eines
Stromausfalls oder wenn die Maschine aus
irgendeinem Grund wiederholt aus- und wieder
eingeschaltet wird, den Betrieb der Kihlvorrichtung
unterbricht. In diesen Fallen vor dem erneuten
Einschalten 5 Minuten abwarten. Wenn die
finfmin(tige Pause nicht eingehalten wird, wird der
Betrieb nicht wieder aufgenommen, obwohl der
Klhlschalter auf ON steht und die entsprechende
Kontrolllampe aufleuchtet.

ACHTUNG: Bewahren Sie bitte immer die
Originalverpackung. Falls das Gerat nichtin seiner
Originalverpackung zum Kundendienst zugeschickt
wird, gehen die Kosten fiir die Reparatur auch
wahrend der Garantiezeit zu Lasten des Kunden.
Retouren ohne Originalverpackung werden
verweigert.

Die benutzten Materialen und die
Gegenstande, die flir den Kontakt mit
Lebensmitteln bestimmt sind, entsprechen
den CE Verordnung 1935/2004. Dieses Gerat
entspricht den Vorschriften der Richtlinie fur
Niederspannung 2014/35/CE sowie der
Richtlinie der Elektromagnetischen
Kompatibilitat2014/30/CE.




Pycckuit
BAXXHbIE MEPbI MPEAOCTOPO>XXHOCTHU

MpnIcnonb30BaHNK 3NeKTpIUYeCKMX Npubopos Heobxoanmo Bcer fa cobntoaaTh Npasiaa TEXHIKI 6€30MaCHOCTH, BKNOYas

HUXenpuBeAeHHble:

* BHUMaTebHO NPoYMTaNTe BCE UHCTPYKLUN.

« Bou3bexaHne onacHoCTU NOPaXKEHUS INEKTPUYECKMM TOKOM, He MOrpy xaiTe npubop B BOAY MK APYTYI0 KUAKOCT.

« Nioasm (BKNKOYasA AETel) COrpaHNYeHHbIMU (BU3NYECKIMI, CEHCOPHBIMM U CUXNYECKMMM CMOCOBHOCTAMM, aTaKkXXe npi
He[0CTaTKe OMbiTa U 3HaHNI pa3peLLaeTCcs noNb30BaThCs AaHHbIM 6bITOBbIM MPUBOPOM TONBKO NOA HabA0AeHMEM 1L,
OTBETCTBEHHOr0 3a uX 6e30MacHOCTb, ¥ NOC/E UHCTPYKTaxa No 1Cnonb3oBaHuio npubopa. et foMmKHb ObiTb NOA
NPUCMOTPOM U HE UrpaThb C Npubopom.

* EC/IM LWHYP NUTaHWA NOBPEXAEH, OH AO/MKEH ObITh 3aMeHeH NPOU3BOANTENEM, CEPBUCHBIM areHTOM UK TOYHO Takxe
KBaAN(hULNPOBAHHBIX CNELNaNCTOB, 4T06bI n36exaTb 0NacHOCTU.

« BbikntoyainTe npubop u3 ceTy, ecv Bol M He NoNb3yeTeck, Nepes yCTaHOBKOM MM AEMOHTaXeM feTanel, a Tak ke nepes,
YUCTKOM.

« 36erainTe KOHTaKTa C MOABMXHBIMU AeTansmu.

* He ncnonb3yitte npubop ¢ NoBpeXAeHHbIM 3NEKTPUYECKUM LUIHYPOM WAV BUIKOW, a Takxe nocne cboes B paboTe, nocne
nafieHns npubopa Uan Npu Hann4mm Kaknx-nnbo NoBpeXxxAeHni. Ins NpoBepKM, PEMOHTA, INEKTPUYECKOR NN
MEexaHW4ecKon HaCTPOMKN, 06paTUTECH BaBTOPU3NPOBAHHbIN CEPBUCHbIN LLEHTP.

« llcnonb3oBaHue NpucnocobaeHnii 1 akceccyapos, He PeKOMEHLOBaHHbIX, @ TakXe MPOAaHHbIX HE U3rOTOBUTENEM
npnbopa, MOXET MPUBECTM K NMOXKaPY, MOPaXXEHNI0 3NEKTPUYECKUM TOKOM UM TPaBME.

» Heuncnonb3yinte npnbop Ha OTKPLITOM BO3 Yy Xe.

« He ponyckaiiTe, 4Tobbl 3n€KTPUYECKNIA NPOBOL CBUCAN C KPas CTONA MW CTONKM, UK YTOBLI OH Kacancs ropsynx
MOBEPXHOCTEN.

COXPAHWUTE BAHHYIO UHCTPYKLNIO

NPEAYNPEXOEHUE

« Bce cepBuCHbIe paboTbl, 33 NCKII0YEHNEM YUCTKI M TEXHUYECKOT 0 06CNYXMBAHWS, LOMXKHbI MPOBOANTLCS CNELNANMCTOM
aBTOPU3MPOBAHHOMO CEPBUCHOrO LIEHTPa. PeMOHTHbIe paboThl JOMKHLI NPOBOAWTLCS TONBKO CMELManMCcTOM U3 CEpBUCHOTO
LieHTpa.

« locne pacnakoBky npubopa, NPOBEPLTE €ro Ha Hanuyne NOBPeXAeHNA. ECn BO3HNKAN Kakune-HNby b COMHEHNS, He
ncnonb3yinTe obopyaoBaHue, a CBAXNTECH CBallM aBTOPU3MPOBAHHBIM CEPBICHBIM LIEHTPOM.

« [INacTUKOBbIE NAKeTLl, MOANCTMPON, FBO3AN, U T.M., CNefyeT ybpaTh B MECTO, HEAOCTYMHOE ANS AETEN, TaK Kak faHHble
npesMeThl NOTEHLMNANbHO ONacHbI.

* l3roToBuTENb U NOCTaBLMK Npubopa CHUMaKT ¢ CebA BCAKYID OTBETCTBEHHOCTb MPU HECOBAIOAEHNUM UHCTPYKLMIA,
npyUBeAEHHbIX B AaHHOM JOKYMEHTe.

« [lpoBepbTe, 4TOOLIHANPSKEHME, YKa3aHHOEBNACNOPTHOA TabnyKe, COOTBETCTBOBANO HANPSIKEHMIOBCETU.

* He ncnonb3yitTe oCcTpble NPpeAMEThI BHYTPY KOHTeHepa! OCTPOKOHeYHbIe NPeAMETLI MOTyT NoLapanaTh 1 NOBPeanTb
BHYTPEHHIOK NOBEPXHOCTb KOHTENHEpa. Kor ia npnbop Haxo4uTCS B BbIKIOYEHHOM COCTOAHIN («OFF» unn «0%»), MOXHO
11CNONb30BaTh PE3NHOBYI0 IONATOYKY NN METANYECKYHO IOXKKY.

* Hukora He MoiiTe npnbop npv NoMOoLLM YUCTSALLEN O MOPOLLKA UM XXECTKNX CPEACTB.

« Hukor sa He NoMeLLalTe U He NCMonb3yiTe Npubop Ha ropAYMX NOBEPXHOCTSX, TaKMX KaK Neyu, NANTLI, uan BOAM3M OTKPLITOrO
ra30BOr0 OMHS.

« Hukor ia He MoiTe YacTu npubopa B Nocy A0OMOEYHON MaLLnHe.

« Hukor ia He Bblk1io4ainTe npubop 13 po3eTKu, NOTSHYB 33 MPOBOS,.

« Mpubop LomxeH BbITb NOAKMIOYEH K 31EKTPUYECKOI CUCTEME M PO3ETKE UCTOYHINKA MUTaHNS, AOMYCKAIOLLEN Harpy3Ky MUHUMYM
10A 1 ¢ geilcTBytOLWMM 3a3eMneHneM. [13roToBUTENb He HECET 0TBETCTBEHHOCTI 33 NPUYMHEHHBIA YLLepb Bewwam uam noaam,
BC/lyyae, e/ JaHHas HopMa 6e3onacHoCTY He by AeT BbINOJHEHA.

« llepes BbINONHEHNEM TEXHUYECKOr0 06C/YKMBAHUA AN YUCTKI, yBeANTECH BTOM, YTO NPUBOP OTCOEAMHEH OT UCTOYHMK
NUTaHUS, 4TO BUJIKA BbIHYTa 3 PO3ETKM.

« [laHHbIA Npubop NpeaHa3HayeH Ans ncnonb3oBaHns ¢ 32 ° C Makc. TemnepaTypa OKpyxatoLueii cpefibl (KaumaTuyeckme
knacca"N").

« Hukor ia He MoiTe npubop No4 CTpyer BoAbl, U1 NOMECTB €ro 8Boay!

BAXKHO: JlaHHoe obopynoBaHue MMeeT cOOCTBEHHBIH XNafareHT, KOTOPbIA JOJKEH OTCTOATLCA nocne
TpaHcnopTUpoBkH. MocTaBbTe NpubOP Ha POBHYI0 NOBEPXHOCTb Ha, Kak MHHUMYM, 12 4acoB Nocne NOKYNKM, a Takxe
nocne ntoboronepemeLLieHUs, Npu KOTOPOM 060y A0BaHKE MOT 10 XPAHUTLCSA HENPABULHO.

Heobxoaumo pacnonoxutb npudop Takum 06pa3oM, 4TobbI C KaX [0/l CTOPOHBI OCTABaNOCh PAacCTOAHMUE, Kak
MUHMMYM, 20 CAHTUMETPOB, ANA CBOOOAHON LIMPKYNALUKM BO3AyXa. YOeaUTECh B TOM, YTO BEHTHAALUOHHbIE
OTBEPCTUA OTKPBITbI U HE 3aCOpPEHbI.
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3JIEKTPOMOPOXXEHULIA «GELATO CHEF 2200 /
OXIRIA»
«GELATO CHEF 2200 / OXIRIA» npopaeTcs B
KOMMNeKTe CoO BCeEMU BCMOMOTraTeNbHbIMY
npucnocobaeHmamMn AAS UCNONb30BAHUA CO
CTaLMOHapHbIM MW CbEMHBIM KOHTelHepoMm. B
OPUTMHANbHOWN YNakoBKe CbeMHbIl KOHTelHep
pa3MeLLaeTCa BHyTPU CTaLMOHAPHOT 0 KOHTElHepa.
BAXHAS WH®OPMALIMA NO 3KCONYATALUU
NPUBOPA
«[urneHa ABNSETCA CaMblM BaXXHbIM aCMNeKTOM Npy
MPUrOTOBAEHM MOPOXXEHOr0. Y6eauTech B TOM, YTO

BER QPR OS9G ER TS ST RGNS TCA 8

6e3ynpeyHo YncThble.

*3anpelwaeTca BbIKAKYaTb NepekayaTenb
3amMopaxuBaHus (B) Bo Bpems paboTsl npubopa. Mpu
C/Y4alHOM BbIK/IOYEHUM, WMAK NPKU OTKAKOYEHNN
3/1eKTPUYeCTBa, NOJOXAMTe 10 MUHYT npexae, Yem
MOBTOPHO BKNKO4aTb npubop. KoMnpeccop ocHalLeH
3aLLUMTHBIM YCTPOCTBOM B LiensiX NpefoTBpaLleHns
BO3MO)XXHOr0MoBpex AeHMs 6noka c aguratenem. Ecnm
Bbl 3aHOBO BKAOYUTE npubop cpa3y nocne
OTKJIIO4EHNA, KOMNpeccop He Oy AeT 0XNaXAaThb.

* BO3MOXHbI N3MeHeHne CKopoCTy 1 3ByKa paboTel
npubopa B X0e NPUroTOB/IEHNS MOPOXEHOT 0, 3TO He
B/MSIET Ha HOPMasbHOE (YHKLIMOHMPOBaHNe mpubopa.

* YcTaHaBAMBalTe Npubop Ha LOCTaTOYHOM PACCTORHUN
0T CTeH n mebenu Bo u3bexaHne HapylweHns
LMPKYNALUMKM BO3LyXa, He00X0aMMOI AN1s ero

oxnaxneHus. To, 4T0 TENbIA MAN FOPAYNIA BO3AYX
BbIXOAUT 13 DOKOBBIX BEHTUAALMOHHBIX OTBEPCTHUN,
ABNAETCAHOPMOI. IToro TpebyeT npouecc

OXnaXKaeHus.

NMCNONIb30OBAHUWE CTALWHAPHOTO
KOHTEWHEPA
1). TwaTe/bHO BLIMOITE BCE AeTaN, UMelLLmne

5).
2).

3).

4).

npubop B Te4YeHme 5 MUHyT.

6). [ns 3anycka CMeCUTENbHOM NOMaTKN HaXMUTe
nepeknioyatens (E). Mpepynpexpexue:
ybeputech B TOM, YTO ABUraTeNb NONATKH
NONHOCTLIO 3a)MKCUPOBAH B CTOMOPHOM
konbue (F), uHaye BkAloyeHne pBuratens dyper
HEBO3MOXXHO.

7). 3aneiiTe cMecCb B KOHTeNHep. [l noayyeHus
Nyylwero pesynbTaTa peKOMeHAYeTCH
npeaBapuTeNbHO NepemMeLlaTb UHTPeaneHThl B
OTLEeNbHOM KOHTEHepe A0 NoyYeHNs
OBHOPOAHON Macchl. Mcnonb3ynTe
npeaBapuUTeabHO OXNaXAEHHbIE UHTPEAUEHTHI B
LenAxX COKpaLleHns pa3HOCTM TemnepaTyp U

BPEMEHMN NPUrOTOBAEHMS.
Korga MopoXeHoe JOCTUrHET HeobX0aNMoi
KOHCUCTEHLNN, T0NaTKa U3MEHNT HanpasieHue
OBVKEHWS. ITO He NPUBOAMT K NOBPEXAEHNIO
ABUraTens u a0naTku, OAHAKO PEKOMEHAYeTCs
BbIK/IOYNTb ABUraATENb, KaK TONbKO 3TO
npoun3onaeT. Bpems NpuroToBAEHNs 3aBUCAT OT
KONN4yecTBa, TeMnepaTypsl CMecu, Tuna
MOPOXXEHOr0 (Kkpemoobpa3sHoe nau wepbet) u ot
KOMHaTHOM TemnepaTypbl. Ecin Heobxoanma
6onee NNOTHas KOHCUCTEHLNA MOPOXEHOrO,
BKJIIOYUTE XM 3aMOpO3KMelle Ha5 10 MUHYT.
Ybenutech B TOM, YTO ABUraTenb sonatku (E)
BbIK/I0YEH, 3aTeM BblHbTe 610K ABUraTENS
JI0MaTKK, NOBEPHYBEroNpoTNB4aCOBOCTPENKY,
OTK/I0YUTE NPKBOP 13 PO3eTKI. BbiHBTE 0NaTKY,

8).

9).

€C/IM OHa 0CTaNaAch B MOPOXKEHOM.
BbiknagbiBailTe MOPOXEHOE CMNOMOLLbIO
nonatoyku (L). He ncnonb3yite MeTannyeckue

10).

npeaMeThbl!

11). [awTe aBuraTento oCTbiTb (MpuMepHo 10 MuHyT);
nocne 3TOro MOXHO NPUrOTOBUTL HOBYIO MOPLMIO
MOPOXEHOr0, MOBTOPUB BbILUIEONMCAHHbIE
onepaumm.

NPAMON KOHTAKT C UHFpPEeANEHTaMMU.
MpepynpexpaeHue: nepes Hayanom YncTkn ybenntech
B TOM, 4T0 npubop obecToyeH.

YcTaHoBNTE  cMecuTenbHylo  nomatky  (C) B
COOTBETCTBYIOLLEE OTBEPCTUE Ha KpblluKe Apuratens (H
+ G).

3akpenuTe ABUraTedb TakiM 0bpasom, yTobbl neTamn
Ha cTonopHom konbue (F) Bownn B 0TBEPCTMS Ha
ABuraTene. BbiNykNOCTb C HUWXKHEA CTOPOHbI JOMaTKM
HeobX0AMMO COBMECTUTb C MOJNOCTbHIO, KOTOpas
HaX0AWTCS Ha AHE CTALMOHAPHOrOKOHTeNHepa.
MoacoeanHnTe WHyp (1) ABUraTENS IONATKM K BXOAY Ha
Kopnyce npubopa. MpepynpexaeHue: He
noAcoeAuHATe 610K fBUraTENs IONATKH HANPAMYIO
K 3NeKTpoObITOBOH po3eTKe: 3TO BLI3OBET €ro
nospexaeHue!
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12), Otkntoyute npubop M3 po3eTku mno
3aBepLueHnm paboTbl.

NCnosb30BAHME CbEMHOro
KOHTEMHEPA

CbeMHbIl  KOHTellHep  ynpouwaeT
npouegypy HEeOA4HOKpPaTHOro

MPNUTroTOBAEHNAMOPOXKEHOT0. CbeMHbl

N KOHTelHep nerye moetcs. Mpw

NCMONb30BaHNM CbEMHOr 0 KOHTElHEpa

1). Haneiite B go3atop (M) (25 mn) bpeHan
WA OpYyrow JMKep W BbllenTe B
CTaUMOHAPHBIN  KOHTElHep.  MOoXHO
TaKXXe WCMoNMb30BaTh COMSHOW pacTBOP
(20 mn BoAbl 1 5 r conun). CTEHKU
CBbEMHOIO KOHTEWHEPA
JOJKHbBI BbITb BIAXKHBIMU:
3T0 obecrneynBaeT XOpoLylo nepepadyy
X010/ OT CTALMOHAPHOr 0 K CbeMHOMY
KOHTeMHepy.

2). HapexHo yCTaHoBuTe CbEMHbIN
KoHTeitHep (D); ybeanTech B Haau4um

COOTBETCTBYIOWEr0 KOHTaKTa
MeXAy CTaLWOHapHbIM W CbeMHbIM
KOHTelHepamu
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3).  BeinonHuTe MpoLieaypbl, ONUCaHHbIE B Naparpage
«lMcnonb3oBaHe CTaLOHAPHOT0 KOHTeHepa» €2
10 10 NyHKTHI.

4), BblHbTe KOHTeitHep (D). Mpu XenaHuu, MOXXHO
O0CTaBWUTb MOPOXEHOE B KOHTeHepe u
CNOMb30BaTh €ro ANS XPaHeHMs NPOAYKTa B
MOPO3UbHOM OTAeNeHUN (-122CH*),

5).  OTknoyuTe npubop 13 Po3eTKN N0 3aBEpLIEHNM
paboTbl.

MOJIE3HbIE COBEThI

«[lepemeLunBaiTe N roToBbTE CMECH B OTE/IbHOM

KOHTelHepe.

e icnonb3yiiTe npefBapuTeNbHO OXNaXAEHHble

NHTPEANEHTHI. 3

< HE HAMOJIHAWTE KOHTEWHEP BOJIbLLE YEM
HAMOJIOBUHY. Takum obpa3om B npouecce
CMeLLnBaHNg 06bEM MOPOXXEHOr0 YBENNYNBAETCA 10
MaKCMManbHOro 06beMa KOHTeHepa.

« Bo u3bexaHue 0bpa3oBaHus nbla NN CHera, He
0CTaBAANTE MOPOXEHOE B KOHTEIHEPE Ha CNLLKOM
LNNTENbHBIA NEPUOA NPU BKKYEHHOM pexume
3aMOpO03KKM. Bbiknioynte npubop, Kak TOAbKO
MOPOXEHOE JOCTUTHET HYXHOW KOHCUCTEHUUM.
MonaBaTb MOPOXEHOE CnefyeT B NpefBapUTeIbHO
OX/1aX LeHHbIX KOHTENHepaXx.

KAK MPUrOTOBUTb BKYCHOE MOPOXXEHOE

Mpouesypa NPUroTOBNEHNS KayeCTBEHHOrO, MOAE3HOTO,

HaTypabHOr0 MOPOXKEHOr0 HYXHON KOHCUCTEHLN

3aBUCUT OT ClepyoLLMX HakTopOB:

« lcnpasHas paboTa npubopa: 0CcTaBnsinTe 4O0CTaTOMHO
MeCTa €O BCex CTOpOoH npubopa Ans obecneyequs
€BobOAHOI LMKy ALAN BO3AYXa. Bo3ayx Heobxoaum
AN 0XJ1a XX E€HNS KOMMpeccopa.

» CBEXXMNE NHTPEANEHTDI.

* XOpOLLWiA peLIenT: CMeCh MHIPeANEHTOB 1 NpoLieaypa
MpUroTOBAEHUS.

YUCTKA NPUBOPA

«[lepeA BLINOAHEHNEM No6bIX ONepaLmil Mo YUCTKe
npubopa ybeanTecs B TOM, Y70 NpUOOP BbIKTIOYEH.

» CHUMITE I0NaTKY C ABUraTeNs; CHIMUTE NPo3payHyo
KPbILLKY, Ha)aB Ha Hee, Kak Noka3aHo Ha Puc. 1.
Mpomoiite nonatky (C), KpbiwKy (H) 1 cCbeMHbli
KOHTelHep (D) B TeNN0i MbINbHOM BOAE.

«[poTpuTe Kopnyc npubopa (A) n 610K gBuraTens
nonaTkn (G) BnaxHoi TkaHbo. SAMPELLAETCS
MOrPY>XATb BBOAY KOPMYC MOPOXXEHULLbI N
BJIOK OBUTATENA!

«Mpu ucnonb30BaHUM aniOMUHUEBOTO CHEMHOrO
KOHTelHepa Bo u3bexaHue Koppo3uu HeobxoaumMo
yAanaTbcyacTeinpubopacnesbi pacTeopaco.

XPAHEHWE MOPO)XEHOIO

*BMopoxeHuue.

F0TOBOE MOPOXEHOE MOXHO XPaHUTb B 3aKPbITON
MopoxeHuLe 0kono 10-20 MuHyT. Mepen noaayei Ha

CTON BKJIOYNTb MOPOXKEHULLY U1 B TEYEHUE 5 MUHYT
nepemMeLwnBaTb COAEPXMMOE [0 MONYYeHUS
HeobX0ANMON KOHCUCTEHLMM MOLHOPOAHOCTY.
*BMOpoO3UALHOM OTAENEHUM.
B MOpO3MbHOM OTAENEHUU MOPOXKEHOE MOXHO
XpaHuTh fo 1- 2 Hefenb, B 3aBUCUMOCTU OT
NCNONb30BaHHbIX UHFPeAMEHTOB. CAUWKOM
ANNTeNbHOE XPaHEeHNe MOPOXEHOro He
peKoMeHayeTcs, B Ntobom cnyyae, xpaHeHne bonee
OBYX HefleNlb HeXxxenaTeNbHo, Tak Kak MOPOXeHoe
TepsaeTBKYCUnopTuUTCs. NMpuXpaHeH MOpoXXeHoros
MOPO3UIbHOM OTAeNeHun 0bpaTuTe BHIMaHME Ha
cnepyouee:
* XpaHuTe MOPOXeHOe B YACTOM, FrepMeTUYHOM
KOHTeiHepe, NpUro4HOM Ans 3aMopaXuBaHms.
* TemnepaTypa A0/XHa COCTaBNATb, KaK MUHUMYM, -
14¢°C.

« MpUKNEATE STUKETKY Ha KOHTENHEP C yKa3aHMeM
LaTblNPUroTOBJEHNS NTUMAMOPOXKEHOTO.

BHUMAHME!

* B MOpOXXeHOM MOryT pasMHOXaTbCs bakTepuu. Lo 3Toil
MPUYMHE BAXKHO, YTOBbI MOPOXKEHWLIA N MIHCTPYMEHTBI
ObIAN YUCTBIMU M CYyXUMU.

*HUBKOEM CNYYAE BHOBb HE3
AMOPAXWBAUTE PACTAABLUEE Uaun
MOJIYPACTAABLUEE MOPO)XXEHOE.

* [Inq nofayn Ha CTOA JOCTaHbTE MOPOXKEHOe 13
MOPO3W/bHWKA 3a MoaYaca U NOMecTUTe ero B
X0NOANAbHMK. Tpn HeobXoANMOCTI AN TOrO, YTOObI
TemnepaTypa MOpOXeHoro 6bina NpurofHon Ans
notpebnenus, Bol MoxeTe Ha 10-15 MUHYT 0CTaBUTDL
eronpuTemMnepaType rnoMeLLeHns.

CPOK XPAHEHUA
Mopo)xeHoe Ha 0CHOBE CbIpbIX
WHFPELNEHTOB: +1 Hepensa
CopbetTo 1-2 Hepenu
MopoXeHoe Ha 0CHOBE NONYChIpbIX
UHrPeNeHToB +2 Hepenu

MOJIE3HbIE COBEThI

« HekoTopble peuenTbl NpedycMaTpuBanT Bapky.
Bocnonb3yiTech uMn no KpavHel Mepe 3a fieHb ANs
TOro, ytobbl CMech oxnapgunach M cospena.
HacToATenbHO pekoMeHYyeTCs OXnaxnaaTthb
NOArOTOBNEHHYH CMECh.

e OxnaxneHHble nonydabpukatsl fagyT nyywue
pe3ynbTaThl, eCAN AALO M Caxap B3bUBaloTCA
3NeKTPUYeCKMM MuKcepoM. Takol cnocob penaet
cmeck 60n1ee 06bEMHON.

« bonblasyacTb nonydabprnkaTos n3roTaBNBaETCAN3
CIMBOK, MOJIOKa, AMLL K Caxapa. MoXeTe ncnonb3osaTh
NioBble CAMBKY, HO BKYC U FyCTOTa MOPOXXEHOr0 3aBICAT
oT BbIbBpaHHOr o copTa u Ka4yecTBa. Yem bonblue
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XIPHOCTb CIMBOK, TeMbonee boraTbiMnoBKycCy by et
MOpOXeHoe. Hanpumep, B LeNbHbIX CIMBKAX
COLEPXNTCAMUHNMYM 36% XKIPOB, BCOMTBIX CIMBKAX -
30%, B cnuBKax Ang Koe uan cenapupoBaHHbIX
cnmBKax - 18%, B CMBKax HanonoBwHy pa3basneHHbix
MON0KOM - 10%. B niobom cnyyae, BaxxHo
NoAJepXMBaTb OHO 1 TOXE KONMYECTBO XUAKOCTY.
Hanpumep, 6onee nerkoe MopoxeHoe MOXeT ObiTb
MPUroTOBAEHO C HONbLIMM KONNYECTBOM MOJIOKA, YeM
CnMBOK Man BoobLye 6e3 Hux. MoXHO MCnonb30BaTh
CHATOE M0JI0KO, HO By IeT 3aMEeTHO 3Ha4YnTeNbHoe
OT/INYNE FYCTOTbI MOPOXKEHOr 0.

«CMecCb AN MOPOXEHOT0 MOXET XPaHUTLCAB
XONOAUAbHUKE HECKONbKO fHeil. Mpexae yem
nepenoxuTbs6ayvok, KakcnefyeTnepemeLlanTeero.

e lobaBnsainTe cMech B 6a40K 40 3aN0NHEHNS
HarMoNoBMHY, CMeCb BO BPEMSA MOTOBKI YBEANYMTCA B
obbeme.

* ANKOronbHble HaNUTKKU 3aMefNsioT CKOPOCTb
oxnaxnaeHus. PekomeHpyetcs pobaBnaTh ux B
nocneaHNe MUHYThI FOTOBKM.

« BKyC MOpoXeHoro copbeTTo BO MHOrOM 3aBUCUT OT
CTeneHu ero co3peBaHmus, C1agocTu GPyKToB 1
1Cnonb3yemMoro Coka. lpexae yem o6aBasAT,
nonpobyiTe (pykThl Ha BKyC. Ecnn oHM CAMLLKOM
Kucnble, fobaBbTe caxap, C/M Nepe3penble, KnaguTe
MeHbLLE U1 BOBCE He KNnaguTe caxap. Bo BCskoM
Cyyae, He 3abbiBailTe, YTOXONOA yMEHbLUAET CTeneHb
cnagocTw.

*BmecTo caxapa MoryT6biTb MCNOAb30BaAHSI
noacnactutenu. Brtakom cnyvae, nobasbTe
MoACnacTUTENb K nonydabpukaTy v nepemelLnBaiiTe
€ro 0 N0HOM0 PaCTBOPEHMS.

eHarpeTtble nonydabpukaTbl LOAXKHbI
nepeknafbiBaTbCcs B 06a4yoK TONMbKO NOCAE MOMHOrO
OXNaXXAeHNS.

« Ecnim mopoxeHoe Heobxoaumo caenaThb bonee
CnagkuM, He Bo6aBnsiiTe caxap HeMoCPeACTBEHHO B
0ayoK (oH TaM He pacTBopuTCH). PekomMeHayeTCs
npeABapuTeNbHO PacTBOPUTL Caxap B HeBOMbLIOM
KONMYeCTBe BOLbI NN CHATOM MOJIOKE 1 3aTeM
MoMyYeHHbIA Cupon (0xnaxaeHHbIN) 106aBuUTb B 6a4oK
MOPOXXEHULLb.

* licnonb3yemble (pyKTbl 40 YNoTpebneHns LOMKHbI
ObITb MPOMBITbI 11 BbICYLLEHbI, KPOME 3TOT0, faXKe EC/N
3TO He HanNncaHo, OHU JOMKHbI ObITb OYNLLEHBI OT
KOXYPbl, CKOP/YMbl, OPEXM 13BIEYEHbI U3 CKOPAYMbI U
T.0.

«Ecnm Heobx0aMMO yMEHbWMUTb KONMNYECTBO
MOPOXEHOT0, YKa3aHHble KONMYeCTBa MOXHO
Pa3AenUTb Ha YaCTyh NNV HAMOMOBUHY.

«[pu Ncnonb3oBaHNUK ChipbIX AL, ybenuTecs B UX
CBEXeCTW, pa3busas no ofHOMY B COCY A 1 ybexaasc,
4TO:

1), Y Hux HeT nnoxoro 3anaxa.
2). benok He BOASHUCTBIN, @ MNOTHbIA ¥ NpUNeraeT K
XKENTKYy.

3). XKenToK KpyrAablid u nyxbli.

YTO MOXET NOMELLATb?

B HOpManbHbIX YCI0BUSAX NPUrOTOBNEHNE MOPOXXEHOIO

TpebyeT 6onee 40 MUHYT.

B cnyyae, ecim B TeyeHne 40 MUHYT MOPOXEHOE He

CthopMMpoBanoch, A0 0bpalleHnst B aBTOPU30BAHHBIN

CepBUCHIA LIEHTP MpOBEpPbTE BCE MYHKTHI, YKa3aHHble

HuXe.

» KOMMOHEHTbI LO/KHbI ,06aBASTLCS B MOPOXEHLY My
KOMHATHOW TemMnepaType Wau, nyyie, npu
TemnepaTtype X0A0AWAbHWKA. ECAN MHrpeaneHTsl
rops4mMe, NpUroTOBNEHNEMOPOXKEHOr OHEBO3MOXKHO.

*bayok He [0/KEH HanonHATbCs Bonee Yem
HanonoBmHy oT cboero obbema. Ecam KonmyecTso
WHIrpeAneHTOB, BpeMsa, Tpebyemoe ans
(hOPMUPOBAHMAMOPOIKEHOT O, 3HAYNTENbHO
yBenuynbaecTtuns npecynbtaT MOXeT BbITh
HeyLOBNETBOPUTENbHBIM.

«B cnyvyae Hannyms aBapuinHOro yCTpomcTBa Ha
Komnpeccope, npu c6osix HaNpsHXKeHUs UK eciu
MalLMHa bblna BbIK/OYEHa U NOTOM BKJIIOYEeHa Mo
KakuM-To npudinam, paboTa X0n0AMALHOTO YCTPONCTBA
npekpawaercs. B Taknx cnyvyasx 4o BKAKYEHNS
HeobXxoaMMo faTb YCTPOCTBY 3apSANTLCA B TeyeHue 5
MUHYT. ECnn nHTepBan 5 MUHYT He cobnoaaeTcs,
paboTa He BO30HOBNSAETCS, HECMOTPUS Ha TO, YTO
KHOMKa OX/aXAEeHN HaxoanTca B nonoxeHun BKI
(OH)ncooTBeTCTBYIOWaA NamMnaropuT.

BHUMAHME: noxanyiWcto cOXpaHWTe ynaKoBauHble
KOPOOKK. OHM HY)XXHbI €C/IU NOHO/06UTLCS OTRATL
npubop B cepBuCy M eroBepHyTL NpofaBaTensio. B
cnyyae ecau npubop oTnpasiieH No no4Te He B
OpHUrMHanbHON ynakoBa4yHoM KOPobKe, cepBUCHbIE
pacxopbl GyAyT NONHOCTLIO 3a CYET OTNPaBUTENS, He
3aBUCMMO OT rapaHTHIHBIX yC0BMiA. [IpopaBaTens
yMeeT nNpaBo He NPUMHUMaTb Npubopbl He B
OpUrMHaNbHOW ynakoBaYHoOW Kopobke.,

MaTepuansl U feTanu, npeAHa3HayeHHble 4
CNONb30BaHUA B KOHTaKTe C MPoLyKTaMmu
MUTaHUSA, COOTBETCTBYIOT 3aKOHOAATE/bHbIM
akTam E9C 1935/2004. [aHHbIi npubop
oTBevyaeT TpeboBaHMAM MpeanucaHus no
HU3KOMYy HanpsaxeHuto 2014/3.5/CE,
npennucaHns no 3NeKTPOMarHUTHOM
coBmecTtumocTn 2014/30/CE.
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VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

N&r elektriske apparater benyttes, er det vigtigt at overholde basisreglerne inden for sikkerhed, herunder ogsa det

falgende:

eLaes instruktionsbogen grundigt, inden maskinen installeres og tages i brug.

*Nedsaenk aldrig motoren i vand eller anden vaeske, da dette kan medfgre elektrisk chok.

*Dette apparat er ikke tilsigtet brug af personer (inklusiv bgrn) med reducerede fysiske, sansemaessige eller
mentale evner, ellermangel pé erfaring og kendskab, undtagen hvis de er blevet vejledt eller givetinstrukseri
brugenafapparatetafenperson, dereransvarligforderessikkerhed. Barnbar overvages for atsikre, at deikke
leger med apparatet.

*Huis tilledningen bliver beskadiget, skal den udskiftes af fabrikanten, dennes servicerepreaesentant eller P
lignende made kvalificerede personerforatundga en risiko.

*Tagapparatet ud af stikkontakten, nar detikke eribrug, nar der skal udskiftes dele af apparatet, og nar det skal
rengeres.

+Undga al kontakt med apparatet, nar det er i bevaegelse. Hold haender, har, tgj og kekkenredskaber vaek fra
apparatet, nardeteribrug.

*Benytikke apparatet, hvisledningen eller stikkontakten erbeskadiget; hvis apparatet harvist sigatindeholde
funktionsfejl; hvis apparatet har veeret tabt pa gulvet, eller hvis apparatet pa nogen made er kommet til skade. Det
anbefales, at apparatet indleveres pa et autoriseret servicecenter til undersggelse, reparation, eller elektrisk eller
mekanisk justering.

*Brug af tilleegsprodukter, der ikke er solgt eller anbefalet af producenten, kan medfare brand, elektrisk chok eller
kvaestelser.

*Benyt ikke apparatet udendars.

*Lad aldrig ledningen haenge ud over bordkanten eller rgre ved varme overflader.

GEM DISSEINSTRUKTIONER

VIGTIGT

+Et autoriseret servicecenter bgr varetage al servicering ud over renggring og almindelig vedligeholdelse. Herunder
reparation.

*Narapparatettages ud afindpakningen, skal det checkes for skader. Hvis du eritvivl, skal apparatet ikke bruges, men
du skal kontakte et servicecenter.

*Plasticposer, polystyren, sam mm. ma ikke efterlades i naerheden af barn, da de udger en potentiel fare.

+Detteapparatma kunbenyttestil det udtaenkte formal. Apparatets producent og forhandlertilbageviser ethvert krav,
safremtinstruktionerneibrugsanvisningen ikke er blevet fulgt.

*Veer sikker pa at den elektriske spaending fra stikkontakten svarer til den elektriske spaending, der er markeret pa
apparatets dataplade.

*BENYTALDRIG SKARPE GENSTANDE ELLER REDSKBER NEDE | SKALEN. Skarpe genstande ridser og gdelaegger
skalen.Endejskraberaf gummieller entraeske kan benyttes, narapparatet erslukket.

*Renggr aldrig apparatet med skurepulver eller andre produkter med slibende effekt.

+Stil aldrig apparatet pa varme overflader sésom ovne og kogeplader eller i neerheden af dben ild.

+Ingen af apparatets dele ma vaskes i opvaskemaskinen.

*Frakobl aldrig apparatet ved at hive i ledningen.

*Apparatet skal forbindes til et elektrisk system med jord og en stikkontakt med mindst 10A. Producenten er ikke
ansvarligforskaderpatingellerpersoner, dererfremkommet, fordianvisningerneikkeerblevetfulgtpakorrektvis.

+Nar apparatet skal rengares eller vedligeholdes pa anden vis, er det vigtigt, at ledningen er taget ud af stikkontakten.

*Dette apparat er velegnet til brug med 32 ° C max. omgivende temperatur (klimatiske klasse "N").

*Skyl aldrig apparatet med vand. Nedsaenk aldrig apparatet i vand.

VIGTIGT

Ladapparatethvileienhorisontal positionimindst12timer,indendubenytter detforste gang. Apparatets
kelemidlerkanvaerebragtudafbalance, hvisapparateterblevetvendtopognedundertransporten,ogde
skal havetid til at vende tilbage til normal position. Denne procedure skal fglges, hver gang apparatet har
vaeretbragtud afnormalposition, afhvilken grund det end matteveere. Serg foratapparatet harnok plads
omkring sig (mindst 20 cm.), sa ventilationsspraekkerne ikke generes.
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ISMASKINE "GELATO CHEF 2200 / OXIRIA”
"GELATOCHEF2200/0OXIRIA" seelges komplet med
alle dele til bade fast og af tagelig skal. |
originalemballagen findes den aftagelige skal indeni
den faste skal.

VIGTIGT VEDRGRENDE BRUG

*Hygiejne er det vigtigste aspekt, ndr man laveris.
Sgrgforatallemaskinensdelevaskesgrundigtfar
start iseerde, som kommeridirekte kontakt med
isen.

+Sluk aldrig for fryseknappen (B), mens maskinen
karer. Hvis du kommer til at trykke pa den ved en
fejltagelse eller hvis strammen gar midt under
processen er kompressoren udstyret saledes, at
maskinen farst kan startes op igen efter cirka 10
minutter, hvilket vanskeligggr, at isen bliver en
succes.

*Det er normalt, atismaskinen afgiver varierende lyd
og hastighed under processen, men det erikke til
skade for maskinen.

+Sgrg for at ismaskinen er fri af vaegge og mabler,
som ellers kan hsemme cirkulationen. Den er vigtig,
forat maskinen kan holdes kold. Det er helt normalt,
at der kommer varm luft ud af luftventilerne. Ellers
virkerkgleprocessen ikke.

BRUG AF FAST SKAL

1). Ferapparatet tages i brug vaskes alle dele
grundigt, som kommer i kontakt med isen.
VIGTIGT: Sgrg for, at apparatet ikke er tilsluttet
strgm.

2). Set rgrevingen (C) pa plads i hullet pa laget,
som daekker motoren (H+G).

3). Drejldget med motorhuset pa plads i laseringen
(F), sa ringens kroge faestner sig i hullerne pa
motoren. Spidsen pa vingens nedre del skal
veere ud for det lille hul pa bunden af den faste
skal.

4). Setledningen (1) fra rarevingen fast pa selve
maskinen. Advarsel: St aldrig ledningen
direkte i en stikkontakt. Det adelsegger
ismaskinen.

5). Tryk pa (B) for at starte nedkalingen. Nedkal
maskineni5 minutter.

6). Tryk pa knappen (E) for at seette rgrevingen i
gang. Vigtigt: Veer sikker pa, at rerevingen er
helt fastspeendt til laseringen, ellers kan
ismaskinen ikke startes.

7). Heeld isblandingen ned i skalen. For at opna det
bedste resultat er det en fordel at blande

ingredienserne pa forhand i en anden skal.
Blandingen bliver mere homogen og uden
klumper. Brug altid kolde ravarer direkte fra
kaleskabet. Det nedseetter tilberedningstiden.
Den anvendte tid er athaengig af maengden afis,
ingrediensernes temperatur, hvilken slags is
(almindelig eller sorbet) og stuetemperaturen.
8). Narisen opnaren passende konsistens, vil
vingen a&ndre sine bevaegelser. Det gdeleegger
pa ingen made vingens motor, mendet
anbefales at slukke for motoren i det gjeblik det
sker. Hvis du gnsker en bedre konsistens, kan
du stoppe vingen og lade isen sta i 5-10 minutter
iskalen, mensdenfryserlidtmeresammen.
9). Vaer sikker pa, at du har slukket for rgrevingens
motor (E), fer du fierner motoren og laget ved at
dreje mod uret. For nemmest at kunne fjerne
isen, bgrdu ogsafjerne rgrevingen, somnogle
gange kan adskille sig fra motordelen og blive
nedeiisen.
For at fa isen ud af skalen, skal du bruge
isspatelen(L). Brugaldrigmetalredskaber.
Lad motoren kgle ned (ca. 10 minutter), inden
processen kan gentages, og du kan lave enny
is.
N&r du er feerdig med at lave is, tages ledningen
ud af stikkontakten, s& apparatetikkelaengere er
tilsluttet strgm.

BRUG AF AFTAGELIG SKAL

Vedatbruge denaftagelig skal er detnemmere atlave

flere slagsis efter hinanden. Den aftagelige skal er

ogsanemmereatgareren. Garfglgende:

1). Heelden malekop (25 ml.) alkohol ned i den
fasteskal. Somalternativkanduogsabrugeen
blandingafsaltogvand(20ml.vandog5gram
salt). SIDERNE PA DEN AFTAGELIGE SKAL
SKALV/RE HELTVADE: dette ermeget vigtigt,
hvis det skal veere en vellykket overfarsel af
kulde frafastskaltil aftagelig.

2). Setdenaftageligeskal(D)nedidenfaste. Vaer
sikkerpa, atdererengodkontaktmellemdeto
skale.

3). Falg den procedure, der er beskrevet i afsnittet
"BRUG AF FAST SKAL" fra punkt 2 il 10.

4). Tagskalen (D) op. Hvis du gnsker det, kan du
lade isen blive i skalen og saette denifryseren
(-120C**)

5). Slastreammenfra, narduerfeerdig.

10).

11).

12).




Dansk

GODE RAD

*Bland ingredienserne sammen i en separat skal og
rer dem godt sammen.

*Brug ingredienser direkte fra kgleskabet.

+FYLD ALDRIG SKALEN MERE END HALVT OP.
Saledes sikres massen plads til at udvide sig under
frysning.

+For at undga at der dannes hard is eller frost, bar
isen ikke efterlades i skalen for leenge, mens
kompressoren karer. Sluk i det gjeblik isen har naet
den gnskede konsistens. Server isen i afkglede
skale, glasellertallerkener.

HVORDANMANLAVERENFREMRAGENDEIS

Hvismangnskeratlavegod, sundognaturligismed

denrigtige konsistens, skal falgende vaere til stede:

*Apparatet skal have gode arbejdsbetingelser. Der
skal veere nok plads til alle sider, sa der er plads til
luftcirkulation. Det er vigtigt, for at kompressoren
kankgle.

*Gode og friske ingredienser.

*En god opskrift: den rette dosering og en perfekt
blanding afingredienser.

RENGORING AF ISMASKINEN

*Sgrg for at maskinen er frakoblet strgm inden

renggring.

*Fjern rgrevingen fra motoren ved at traekke i den.
Lagetkantages afmotorenvedtrykke padetsom
vistpafig. 1. Vask rarevingen (C), laget (H) og den
aftagelige skdl (D)ivarmtsaebevand.

*Brug en fugtig klud til at rengere motorenheden (A)
og motorhuset (G). NEDSANK ALDRIG HVERKEN
MOTORENHEDELLERMOTORHUSIVAND.

« Nar man bruger den aftagelige skal i aluminium,
er det meget vigtigt at rengere alle dele, der
kommer i kontakt med saltoplgsningen, sa man
undgarrustangreb.

OPBEVARING AF ISEN

«lafkglingsskalen.
Narisenerfeaerdig, kandenbliveiafkalingsskaleni
en kortere periode (max. 30 minutter). Skalen kan
ogsasaettesindikaleskabet (ikkeifryseren)ioptil
30 minutter.

«Ifryseren.
Du kan gemme isen i en lufttaet beholder i fryseren.
Det anbefales, at man kun fryser isen i kortere
perioder. Efter1-2ugerbegynderisenatskille, og
den friske smag forsvinder. Den bedste is er helt
frisklavet.
Hvisdugnskeratfryseisen, bgrduggrefglgende:

*Put isen i en ren og taetsluttende beholder.
*Temperaturen skal mindst vaere -18°C.
+Skriv dato pa beholderen, sa du ved, hvornar isen
er lavet.

ADVARSEL!

*|sen er meget fglsom over for bakterier. Det er
derfor meget vigtigt, at ismaskinen og alle
remedierneermegetreneoghelttgrre.

*Isenmaaldriggenfryses, nardenharvaerettgetop!

*Tagisen ud af fryseren en halv time fgr du skal
bruge den og seet den i kaleskabet. Alternativt kan
den tages ud et kvarter fgr brug og stilles ved
stuetemperatur.

HOLDBARHED
Is lavet af utilberedte (rd) ingredienser| +1 Uge
Sorbet 1-2 Uger
I'slavetaftilberedte (kogte) |, Uger

ingredienser

GODE RAD

*Nogle opskrifter kraever, at der skal koges nogle
ingredienser. Ggr altid dette mindst dagen far, sa du
ersikker pa, atde er helt afkglede. Det anbefales
altid at afkele basisblandingen, inden den skal
bruges.

« Man opnar det bedste resultat med de kolde
blandinger, hvis man pisker a&eg og sukker sammen
med en handmixer. Det giver en mere homogen og
volumings masse.

- Defleste blandinger bestar afflade, maelk, s2g og
sukker. Du kan bruge alle slags flade, men isens
smag og konsistens kommer til at baere preeg af dit
valg.]ofedere en flgde du veelger, desto bedre
(rigere) bliver isen. Eksempelvis indeholder
piskeflade mindst 36% fedt, madlavningsflade 18%
og kaffeflade ca. 10%. Det vigtigste er, atdu altid
bruger den samme mangde veeske. Eksempelvis
opnas en light-is ved at bruge mere meelk end flade
ellereventueltvedsletikkeatbrugeflgde. Dukan
0gsa bruge skummetmaelk, men du skal vare
opmaerksom pa, atisens konsistens bliver meget
anderledes.

e Isblandingen kan gemmes i kaleskabet i nogle
dage. Sarg for at rgre godt rundti blandingen, inden
denskal bruges.

« Haeld blandingeniskalen til den maksimalter
halvfuld. Den feerdig blanding vil fylde mere narisen
erfrosset.
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« Alkohol nedsaetter frysningsprocessen og bar
derforfarsttilseettes til sidst.

*Smagen af sorbet-is er meget afhaengig af
modenhed og sedme pa de valgte frugtery juicer.
Smag pa frugten, inden du blander den i opskriften.
Hvis den er meget syrlig, kan du tilszette sukker.
Hvis den er meget moden, kan du ngjes med lidt
sukker eller helt undlade det. Husk at kulde
mindsker den sgde smag.

« Sgdemiddel kan ogsa benyttes i stedet for sukker.
Sademidlet tilsaettes blandingen, og der rares
rundt, tildethelterrgrtud.

« Blandinger, der skal koges, ma farst heeldes i
skalen, nardeerheltkolde.

« Hvis du gnsker at gare blandingen sgdere under
forberedelsen, ma du ikke tilsaette sukkeret direkte |
skalen, for det kan ikke oplgses. Det anbefales, at
du oplaser sukkeret i lidt vand eller skummetmaelk
og derefter haelder siruppen (sukker + vaeske)i
skalen. Siruppenskal vaere afkalet.

« Hvis du bruger frugt, skal det altid vaskes og tarres.
Selv nar det ikke star, skal frugt altid skreelles,
baelgesoghavefjernetstenogkerner.

« Hvis du gnsker at reducere maengden af is, kan
opskriften halveres eller deles op pa anden made.

« Hvisdubrugeraegsavaersikkerpd, atde erfriske.
Dettegaresvedatslademudenkeltvisienskal og
sikre dig:

1). Ataeggetikke harendarliglugt

2). At eggehviden ikke er vandet. Den skal veere
fastogslutteopomkringblommen.

3). Ataeggeblommenerrundogopsvulmet.

HVAD KAN GA GALT

Under normale omstaendigheder bar det ikke tage

mere end 40 minutter at lave is. Hvis isen stadigveek

ikke har samlet sig efter 40 minutter, sa vaer
opmaerksom pa falgende, fgr du kontakter et
servicecenter:

«Ingredienserne skal haeldes i ismaskinen ved
stuetemperatur eller ved keleskabstemperatur,
hvis det kan lade sig gare. Is kan ikke laves af varme
ingredienser.

+Skalen ma kun fyldes halvt op. Hvis maengden af
ingredienser er stgrre, gges isens frysningstid
vaesentligt, ogderkanikkegaranteresforresultatet.

Bliver der stramafbrydelse, eller stoppes
ismaskinen af anden grund under frysningen,
sidder der en mekanisme pa kompressoren, der
blokerer frysningsprocessen. Venti 10 minutter, for

maskinen igen star tes. Respekteres de 10
minutters pause ikke, starter maskinen ikke,
selvom fryseknappen star pa "ON”, og lampen
lyser.

Vi anbefaler kraftigt, at de ovenstaende punkter
checkes, far servicecentret kontaktes. Hvis
servicecenteret ikke finder nogle fejl ved
maskinen, vil omkostningerne for eftersynet
pahvile keberen.

0BS

Gem den tomme emballage. Den vil vaere
ngdvendig, hvis du skal returnere ismaskinen i
forbindelse med reparation eller andet. Hvis
ismaskinen returneres i en emballage, der ikke er
egnet til at transportere den i, sa vil alle
reparationsomkostninger tilfalde ejeren, selvom
ismaskinen stadigvaek er deekket af garantien. Hvis
der ikke er tale om reparation, og hvis emballagen
er upassende, sa modtages ismaskinen ikke men
returneres derimod til sender.

De materialer og de genstande, der eri kontakt
med fadevarer, er lavet i overensstemmelse med
bestemmelserne i EU's forordning 1935/2004.
Apparatetopfylderkravene fra
Lavspaendingsdirektivet 2014/35/CE samt
Direktivet om Elektromagnetisk kompatibilitet
2014/35/CE.




EAAnvikd
ZHMANTIKEZ MPO®YAAZEIZAZOAAEIAZ

OTav ypnotyomole(Te NAEKTPIKEC OUOKEVEC, TIPEMEL MAVTA VA TNEODVTAL BAOLKEC MPOPUAGEELC aopaAelag,

OUMMEPIAQUBAVOLEVWY KOL TWY MAPUKATW:

» AtoBdoTe OAec TIG 00nyieC MpooEKTIKA.

« [ va anmogoyeTe Tov Kivouvo nAekTpomAngiag, Unv BubileTe To etk oW TNG GUOKELRC 0€ veP( 1} omotodrmoTe
dAho uypod.

» Mnv EMUTPENETE T XPRON TG OUOKEVAC OE ATOUN (KOMA KAl TALBLA) e PELWHEVES PUXOQUOLKEC KAVOTNTEC 1 HE
QUEMAPKN eumeLpla, eKTOC €dv emPBAENOVTAL e MPOTOX Kal EKMALOEHOVTAL amd £vay LTEHBLYO YLa TN CWHATIKA
akepatdTNTd Toug. Mapakorovdeite TamatdLd kot BeBatwbdelte dTLdeVTAICOLYE TNOVOKELH.

« EGv to nAekTpKO KaAwdLo mapovotdlel pBopéc, mpéneL vo avTikataoTadel and Tov Kataokevaoth A and To ZEpPLC
TOV, 00TWC WOTE o amoPevyBel KABE kivduvoc.

* BydAte TogLc amd tnvmpifadtav Sevypnotuonote(te TV oUoKELH, ipLv TonoBeTHoE Te  agatpéoeTe eEapTAHaTAKAL
TP TOV KaBapLoud.

* AMo@OyETE TNV EMAQN LE TAUKWOULEVA TUAUATA TNG CUOKELAG.

 Mnv Aettoupye(te TV ouoKeLH He PBapUEVO KaAWELO pElpaToC A Lg 4y n cuokevr mapovatdlet Suohettovpyleg A
éxeLméoeLkatw f éxeLunooTel BAARN We omolovdrinoTe TpdMo. EMoTpEYTe TNV OUOKELT 0€ KAmolo EEovatodotnuévo
KévtpoService yla éAeyyo, emokeur A NAEKTPLKA A Uy avikr poBLon.

« H xprion egaptnudtwy Ta onola dev cuvioTwvTal A Sev mwAolval and Tov KaTaokevaoTr, Unopel va mpoKaAEaeL
TpKayLd, nAekTponAnEia  TpPALUATIOUO.

» Mnvxpnotuomnolelte TNV oLoKeLH 0€ EEWTEPLKOUG XWPOUG.

» Mnv a@riveTe To KAAWOL0 PEOLOTOC VL KPEUETAL amd TNV dkpn Tov TpameLLol A Tou Maykou 1 va €pXETaL o€ enagn e
(e0TEC eMQAVELEC.

OYAAZTE AYTEZ TIZ OAHTIEZ
NPOZOXH

-0 eEovaloboTtnpévog avTimpdownog Service mpénel va SleEdyel omoladrimoTe AAAN EMOKELH EKTOC amd Tov
kaBaplopékatTnovvtpnonandToxprotn. Entokevimpénetva yivetudvo and eEovalodotnuévompoowniko.

« AQoU aQalpéoETE TN OLOKELT amé TN oLOKELAD(Q, EAEYETE TNV yLa TUXGY {nuiéc. Edv éxeTe au@LBOAEC, Un
XPNOLMOTOLOETE TN GUOKEVT KL EMLKOLYWVATTE e KATOLOY EE0UTLOSOTNUEVO AVTLTIPACWTO SErvice.

« M\aoTIkéG 0aKkoOAES, ToALaTEP(VN, ALY pnPd VALK, KATL SevmpéneLva BplokovTatKovTd oe matdLd kabuwg elvat
mOavov emkivouva.

+ 0 KATAOKELAOTAG TNC CLOKELAC Kat 0 MWANTAC amomotouvTat omotadrnoTe vBUVN L apéAELX THENONG
TWY 08NYLWY oV TaPEYOVTALOE AUTO To £YXELP{BLO XproNC.

« ENéyETe 6L Tdon pedpaTog mou avaypdeeTaLoTNY ETIKETA, avTanokpiveTatatny Téon pedpatog tng mplCag.

« Mn xpnoudomoteite atyunpd epyadela péoa 0To umwA! Ta atyuned avtikelueva Ba ydapouy kat Ba mpokaAéaouy
{niLd 0T0 E0WTEPLKS TOL UnwA. MnopelTe va XpnotponotjoeTe AaoTiyévia omdTouAa f ETAAAKG KOLTAAL, GTav N
ovokevr| BplokeTatatnvOéan “OFF” (kAeloTd) rjotnBéon “0".

«Mnvkabap{lete MOTE TN OLOKELN LE AELAVTIKEG OKOVEC fj OKANPG €pyaAEia.

« Mnv tonoBeTe(Te 1} xpnoLUonoLe(Te TN oLOKELH MAvw o€ EOTEC EMQAVELEC, OMWE EOTIEC payeLpéPATOC, LA TLa
kouZ(vag A kovTd o€ avolyTéC pAGYEC yKalloo.

» MnvmAéveTE OMOLOOAMOTE MEPOC TN TUOKEVAC OTOMALVTHPLO LA TWV.

«Mnv BydCe e T0 OLC TPABWYTAC TO AMd TO KAAWSLO PEUUATOC.

«Houokevr mpénetva ouvdéetatoe nplCayelwong L0AR peyahdTepn. O KataokevaaTAc develvatuneH6uvog yia
Tnuiéc oempdypatarfavbpwnoug otnvep(ntwannoudevéxovv TnEnBel TakaBopLopéva HéTpa aoaAeiog.

«Mpw dleEdyete onotadrimote ouvtipnon f kabaploud, BeBaiwbelte 6TLN ouokewr éxeL amoouvbebel and Tny
napox pedpatoc, Byalovtag o gLg and tnv npida.

e Avtinovokeur elvatkatdAAnAnyLaypron e 32° Cmax. BeppokpacianeptBaAAovtog (KAla ik kAdon "N").

+ MNVTIAEVETEMOTE TNOLOKELH XPNOLLOTOLWVTOC EKTOEEVTEG VEPOUKALUNY TNV BAETEMETATEVEPD!

ZHMANTIKO:

Avtn n Naywtopnyavn mepLéxel 51KA TNG YUKTIKNA 0LGia THY oToia TPETeL va a@veTE va oTaBepomoleital
MeTd T peTa@opd. TomoBeTAOTE TNV MaywTounyaviy mavw o€ uia opt{ovTia EmQaveLa yia TOLAdYLoTOV 12
WPEC HETA TNV ayopd N} HETA amo omoladNTOTE PeTaKivon N omoia pmopei va £xeL avamodoyvpioel
unxavi. A@rioTe TovAdyloTov 20 eKaT. 0 KGO mMALPA TNG PNXAVAG YA Va EMITPEYETE TNV EAeDOEPN
KukAogopiaTovaépa. Befaiwdeite oTiTaavoiypataciacpiopoi civateAevBepakatdeveivatppaypéva.
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EAnvika

“MArQTOMHXANH CHEF 2200 OXIRIA”
H“TTATQTOMHXANH CHEF 2200/ OXIRIA” twAe{Tat
mARPNG Ke OAa Ta e€apTAMaTA XProng He oTabepd A
QAMOOTIHEVO UNMWA. ZTNV apXLKA ouokevaoia, To
QAMOOTIWHEVO UNWA €(val amoBnkevpévo péoa aTo
0TafePd UnwA.

ZHMANTIKEZ MAHPO®OPIEZ ZXETIKA ME TH

XPHZH

« Huytewn elva To Lo GNPAVTIKG YL0 TY MAPAOKELH
naywtol. BePatwbelte 6Tl OAa Tat TUAMOTA TNG
0uoKeLAC, BLLTEPWC aUTA MoL EpyovTal o€ dpeon

ENAQN HE TO MaywTo, elvat amoAdTwe kabapd.

* Mnv kAelvete moté Tov Sakdmtn woENG (B) dtav n
unxavr GouAelet. Ze meplmtwon mov tov KAeloete
katd AdBog A o€ mepinTwon SakomAg pedpaTog,
EPLUEVETE TOUAGYLOTOV 10 AemTd mpwv Tov avolfeTe
naAL. O oupnteatrg elvat EEOMAOUEVOG HE Evay
HNXavLoud txoqotx)\stqu Tov eunodilet onotadrimote
metxvr] Enpta 0To p0T£p Edv EekwioeTe K(Ill'[(x)\l'fr]
UNXav uEOWG META TO KAELOWUG TNG, 0 OVUILEDTHG
Bev Ba yoyeTal.

« E(vat guatoAoyikd eniong va umdpyovv HeTABOAES
oTNV Ta0ThTa KoL T0 B0pUR0 KaTd TN SLdpkeLa TNG
e paokeLAC maywTol oL omoleg dev emnpedovy e

« KPS TR OIS BHON B A HARR VG HAYBBE Ko

émumAa Ta omola pnopel va meptop(fovy Tty
KukAogopiaTov aépaoonolog elvatamapaltnTog yla
VO KPLWVEL TN povada. Evatl guatoAoyiko va Byaivel
XMapdc katLeaToc aépag and TamAaiva avolypata
e€aeplopoo. Auté toanartein dadikaola wogng.
MNAPAZKEYH NArQTOY
1). Kabapiote mpooekTikd OAa Ta THAMATA TN
OLOKELAG oL €pYOVTaL O€ Gpeon emagn Ue Ta
VAkd. Mpoetdomoinon: BePatwdeite dTL n
ovokevr ev elvat auvdedEpEVN oV TPTa TPW

2),
6).
3).

4.

5).

va E€KvoeTe Tov avadeuTrhpa avdpelEnc.
Mposidomoinon: PePaiwBeite 4TL TO HoTéP
QUApEIENG eival TARPWS A0QUALOPEVO OTOV
SaktoAo (F), SragopeTika bev Ba cival Suvatov
vaBéoeTeTOHOTEPOEAELTOLPYIQ.

7). AbeldoTe To pelypa péoo 0To PnwA. Ma kaAdTEPQ
OMOTEAEOUATA, TUVLOTATAL VOl QVOUELYVOETOL
TPWTA TA VALKG 0€ €va EEXWPLOTO UMWA YL va
emTOXETE éva Aelo pelypa xwplc ofwAoucg.
Xpnotuomote{te mavta VAKA o Beplokpacia
POENG YLor va PELWOETE TIC Blagopéc Beppokpaaiag

KOL VO ENXTTWOETE TO XPOVO TAPACKEVAG.

8). OtavTomnaywTtd amokTAGEL UL KA GuvoYH, O
avadevtrpag 6o aAMdEeL katedBuvan. AvTo oE
Kapia mepintwon dev Bampokaréael {nuLd ato
Hotép f} Tov avadevTrpa, v TodToLg Evat KaAr WO
va BETETE TO POTEP €KTOC Aettovpylag HOAG autd
ouppel. O xpovoc mopaokeLA MOLKIAEL avaAoya
HE TNV 000 TN T, T BEPLOKpacia pelypaTog, Tov
T0mo moywTol (KPEUX A COPUME) Kal TN
Bepuokpacia dwpatiov. EGv emBuyelte pa mo
oupnayr cuVoXH MaywTo0, AQHaTE TOV SLAKOMTN
WO&NG avoly Tyl akdua5-10 Aemtd.

9). Khelote Tov Hrakdmtn kivnong avadevtipa Kat
0QALPEDTE TO MOTEP TEPLOTPEQOVTAC TO
APLOTEPOOTPOPA. AMOOUVEETTE TN YAV Amd

Tnv mp(Ca.

Mavo agapéosTe TOMaywTo yla oepBiplopar

QOAAEN, YpnotdomotjaTe T ondtovAa (L) mov

00¢ MapéxeTal. Mnv xpnotpomoleite peTarMkd

epyaleial

11). ApfioTe To LoTEP va Kpuwael (mepimou 10 Aemtd).
Elvat tdTe Huvatév va MAPACKEVATETE L VEQ
Hep(ba maywTolh emovaAauBAvovTac 6AEC TIC
nopamndvw Aettoupyleg.

12). AnoouvvdéoTe T povdda amd To pedpa dtav
TEAELWOETE.

10).

EekwnoeTe ToV KabapLopo.

TomoBeTrioTte Tov avadeutrhpa avapeEng (C) oto potép
(H+G).

AocpaAioTe TOo pOTEpP oTn Béan ToOUL,
evbuypapp(Covtdg To pe Tov daktodo agpdhong (F). H
QVVYWEVN TEPLOXT] 0TO KATW THMA TOL avadELTrpa
Ba mpEmeL va suevypauutCETm He T oylopj Tou
BplokeTaL oTov mdTo Tou 0TadEPOD pnw)\

20v6¢0TeE T KaAWOL0 Tpogodoaiac potép (l)otnv umodo
XA Tou cwHaTog TG Unxavr¢. Mposidomoinon:
pnv ouvvdéete To KaAwdlo otnv mpila mapoync
pedpaTog Kabug propei vatpokaAéoeTe Inpd T
pnxavi!

Méote Tov Sakdmtn woEng (B) yw va Béoete T
naywtognyavy of Asttoupyla. AeroTe TV va
AeLTovpynoeLyla 5 AemTdnpy TnXprion.



Miéote
oV
dlokomt
n
k{vnong
avadeut
nea (E)
Y

EAAnvikd

XPHZH TOY ANOZNQMENOY MNQA
XPNOLUOTOLWVTOC TO  QMOCTWUEVO
unwA e{vat eVKOAGTEPO VA MAPACKEVATETE
ovveyOuevee uepldec moaywtol. Otav

XPNOLLOMOLE(TE TO AMOCTIWHUEVO UMWA:

1). BdAte pia 68on (25 ml) yepdtn kovidk 1
dAMoAkép e TovogopeTpnTh (M) uéoa
otov 01aBepd pmwA.  EvaAAQKTLKG,
pmopel  va  XpnoldonolioETe  €val
pelypa odato Katvepol (20mlvepd kat
5 ypap. aAdty). TO TOIXQMA TOY
AMNOZNQOMENOY MNQA NMPENEI
NA EINAI ENTEAQZ
BPEFMENO: auti n Aettoupyla
elval n mo onpavTikg kabwe emTpénel
Y kaAq detaBiBaon Tov kpdou and to
0T00EPO 0TO AMOOTIWHEVO UTWA.

2). Ewodyete T0 anoonwyevo UnwA (D) e
aogdAcw. BeBawbelte dTwondpyetkaAd
enagn avayeoa 0To 0TABEPO KOl TO
QATOOTIWHEVO UMWA.

39



40

EAnvika

3). AkohovBrioTe Tn Sladikaala mov meptypdpeTat
otnv mapdypaeo “XPHIH TOY $TAGEPOY

MIMNQA" andtoonue(o2éw¢toonuelo10.

4). Agaipéote ToUnwA (D). EQv emBupelTe, punopel va
aQAOETE TO MAYWTO HECA OTO UMWA Kal Vet TO
XPNOLUOTIOLOETE YLt VO AmoBNKEVTETE TO MPOIOY
0TNVKATAWUEN (-12° C**).

5). Anoouvvdéote T povdda amd To pedpa dTav
TEAELWOETE.

XPHZIMEZ ZYMBOYAEZ

* Avape(€ Te Ta LAWKG ToL YW TOU 0€ éva EEXWPLOTO
UTIWA.

* XpnotpomnotjoTte LALKA mov mponyoupEVWE Ba ExeTe
Ty WOEL.

* MHN FEMIZETE TO MMNQA MAPANANQ ANO TO
MIZO. AuTé Ba emTpéyel 0T0 OYKO TOL WElYHATOC Vet
avgnBel Katd TNV avapelEn péypL TNV PEYLOTN
XWPNTIKETNTO TOV UNWA.

« [0 va aMOQOYETE TOV OXNUATLONS TIdyou, Unv
QQHVETE TO MAYWTO UEOA 0TO UMWA Yo heydAo
XPoviké dtdotnpa e Tov dlakdmtn YoENC avolyTo.
O¢aTe T Povada ekTdC Acttovpylag HOAG TomaywTd
amokTAGEL TV EMBUUNTA cUVOYH.

MOz NA NMAPAZKEYAZETE ENA EZAIPETIKO

NArQTo

H nopackevr evog kaAol, LYLEWOD, GUOLKOD MaYWTOD

pe owoth ouvoyy, eEaptdTat and Toug akdAovBoug

Mo PAYOVTEG:

« Houokeur va elvat o€ KaAr katdotaon Asttovpylag:
a@roTe apkeTo HrdoTnua oTa mAQivd TG HovddaC
€T0L ()OTE VO EMLTPEPETE OTOV QENPQ VO KUKAOYOPEL
eAe0Bepa. AuTdg 0 aepag elval anapaiTnTog yio va
KPUWVELO CUUMILETTIC.

* DpéokavAkd o€ koA kaTdoTaon.

o Mia KA GUVTAYH: HLa TEAELX QVALELEN TWY DAKWY
Ko e TéAELa Bladikaata.

KAOAPIZMOZ THZ MHXANHZ

* BeBawwOe(te 4L N unxavi elvat ekTdg Aettovpyiag kat
6T bev elvat ouvdedepévn atnv mpiCa LY Tov
KabapLoud.

* AgapéaTe Tov avadevTrpa and To HOTEP, TPaBWVTAC
Tov. To Btdpavo kamdkt punopel va agatpedel and to
HOTEP MLECOVTAC TO OMWC paiveTal aTny ewkdva 1.
MAOveTe Tov avadeutpa (C), To didgavo kamdkt (H)
KOL TO AMOOTWMUEVO UNWA ( D) pe xAtapd
OQMOLVAVEPO.

« Xpnopomnotjote évavwnd naviyia va kaBaplogte T
WP TNE uNXavic (A) Kat to otép (G). MH
BYOIZETE NMOTE TO BAZIKO ZQMA TH:z
NArTQTOMHXANHZ'HTOMOTEP ZENEPO!

+OTav XPNOLUOTIOLEITE TO AMOOTIWHEVO HTTWA
aAOVHIVIOD, €ival ONMAVTIKO Va ATMOPHAKPUVETE
omolodimoTe ivo¢ dlaAdpatog ahatiod / vepol

yla va ano@UyeTe TH Sidppwon.
®YAAZH TOY NArQTOY

*Méoa 0TNV MAYWTORNYAVH.
Otav to naywtd lvat £€ToLdo, umopelTe va Tto
BlaTtnPrAoETE KAAUPEVD PETR OTNY MAYWTOUNXAVH
yla ep(mov 10 20 Aemtd. Mpw to oepBiploua,
EEKLVNOTE TO HOTEP KAl apAoTE TO Welypua va
avapeLyBel yla Alya Aemtd yia vor amoKTAGEL MAAL T
owoTA ouvoyA KatanaAdTnTa.

amod Ta TUAKATA IOV £PXOVTAL OF EMAPA UE
auTo
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 Méoa otnkatdyuén.
Mnopeite enlonc va puAdEeTe To maywTto Péoa aTnv
KatdyuEn éwe kat 1 2 eBdopddec, avdAoya pe Ta
VAWKA Ttov Ypnowonote(Te. Mny To QUAATE yia eydAo
XPOVIKG dlaoTnua, o€ kABe meplmtwaon noté
MEPLOo6TENPO b d0o £BOOpAdEC, KaBWC Ba ydoeL T
yebon kattnvoldtnTd Tov.
Edv BéAeTe va puAGEETE TO MaywWTd Péoa aTny
katdyugn, dwote mpoooyr ota akéAovda:
* BdATe TO MaywTo péoa o€ va kabapd Kat KaAd
KAELOUEVO UMWA KA TAAANAO YL WOEN.
«H Beppokpacia gOAaENC mpénel va eivat
ToLAdyLoTov-14°C.
* BAATE 0TO UMWA [La ETIKETA e TNV NEPOUNV{a
TOPATKELAC TOLMAYWTOVKALTOE(HOC TOUL.

MPOEIAONOIHZH!

«To naywt6 eival evaiobnto ota Baktnpibla.
ZOVEMLIC, E(vat TIOAD ONUAVTIKG N AW TOHNXAV Kt
Ta epyaAeia mov ypnotomnotodvTal va elvat KaAd
KaBapLouéva Kal oTeyvd.

+OPONTIZTE NA MHN KATAWYXETE MAAI TO
MArQTOOTAN EXEIAIQZEL

* ApapéoTe TO MAYWTO amd TNV KATAWLEN ULor wpa
W T0 0epPlpeTe. Mmopelte va To agnoeTe ya 10/15
Aentd o€ Bepuokpaoia dwpatiov yua va anoktoet
TNV LkavomownTikn Be prokpacio oepRLpiopaTog.

XPONOZ ®YAAZHZ

NoywTd amd wud vAkd +1 eBooudda
Topuné 1-2 eBdopddec
MaywTd and nponapackevaoHEva .

U)\LYKd potap e ) €BOouadEC

XPHZIMEZ ZYMBOYAEZ

* Oplopéveg ouvTayéG mPodTOBETOLY MPOMAPATKELH.
MPOETOWMATTE TLG TOVAAYLOTOY L0 LEPQ TIPLY, YL VOl
€Ea0QaATETE OTL £X0UY MAYWOEL EVTEALIG KAL £XOLV
YlveL gupmaye(c. ZuviotdTal mdvTa va YoXETe To
Baotkd pelypa.

v mep{nTwon Kplwv pelypdTwy, Ta KaAdTEp
OMOTEAEOUATAl EMUTUYYXAVOVTOL YTUTIVTAC Ta QYA
kat Tv Taxopn pe éva nAekTEWKO yTUMNTAEL AUTO
Bon6deLoTnvavEnanTovdYKOL TOU HElyMATOC.
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o HmAcloyng(a Twv PELYHATWY MEPLEXEL KPEQ, YOAQ,
auya kot axapn. Mmope(Te va ypnoLonotjosTe
onoladinote kpépa embupeite, aAA n yedon katn
obotaon B aAAGEovv mépa MOAY, avdAoya pe Ty
noldtnTa TNC KPEpag nov emAéEate. Ooo
mepLoadTEPO £{vat T0 M0000TH Aloug éoa otV
Kpéua, Tdoo o mAolato Ba evat To maywtd. Ma
napddeLypa, n mMARENC KPEUQ MEPLEYEL TOVAdXLOTOY
36% A(moc, n xtunnuévn kpépa 30% Alnoc, n kpéua
Y10 Kagé 1} n amoBovTupwWHEVN Kpépa 18% Almog Kat
10 pelypa pong kpépac Kat poot ydAaktog 10%
Anoc. Ze OAEC TIC MEPITTIOELC, TO ONUAVTIKG elvat va
dlatnpelte mdvta TNy (6la mooéTnTa LYPOU. Ma
napddeLypa, o EAAPPL MAYWTO Unopel va
BnutoupynBel xpnowonowvag mepLoodTepo yaAa
and KPEQQ ff NAPAAEITOVTAG EVTEAWG TNV KPERQ.
Mnopelte en{ong va xpnotdomnotjoete
anmoBouTUPWHEVO YAA, dANG N oboTaon Tov
maywTou Ba e{vaLToOAD HLOYOPETLKN.

« To pelypa Tov maywTol pnopel va Satnpnbel atnv
KaTAWuEn Yl KAMOLEG MEPEC. AVaKIVATTE TO KaAG
MPOTO0 TO BAAETE UEOQ OTO UMWA.

«MpooBéate To Welypa 0To pnwA yeulovtdc To oyt
ePLoodTeEPO amé To WLod. To elypa avEdvet oe dyko
KOTd TNV SLdpKELA TNC MAPATKELIC.

« Ta LALKA oL mEPLEXOUY aAKOOA, EMBPadivoLY ThY
dladikaoia Yo&ng. OndTe, Ta ALkep MPEMEL va
MPOOT(BEVTAL KATA TNV HLAPKEL TWY TEAELTALWY
AETTWY TNG MAPOOKELNG.

« Hyedon twv copuné e€aptdrat katd peydAo pépog
and Tov Babud wedTNTAC KAt YADKOTNTAG TOV
@PO0TOL KAl TOU YVUOU MOV XPNOLUOTIOLE(TE.
Aokiudote To ppolTo MPoTol To MPocbEaeTE aTNY
ovvtayn. Edv elvat moAv 6€wo, npoabéate Layapn.
Edv elvat moAD Wptyo, mpoobeaTe Aydtepn 1
kaBOAov ayapn. NaBupdoTe TLTO KOO LELWVELTOV
BaBud yAukOTNTOC.

« Mnopeite va ypnoonotioeTe YAUKavTIKEG ovoleg
avtl yla Tdyapn. Z& auTAY TNV MEP(MTWON,
mpooBEaTe TNV YAUKAVTIKH ovala 0To pelypa Kat
avakatéyte £we dtou dlaAvBe{ TeAelwc.

o Ta pelypatamov anattoov JEoTaua, mpéneLva ta
BaleTe uéoa 0TO UMWA HEVO OTAV EXOLY KPLWOEL
EVTEAWC.

« Eav emBupelTe var KAVETE TO Pelypa o YAUKO katd
TNV SLépKeLa TNG MAPAOKEVAG, NV MPOCBETETE
{ayapn ancvbelag péoa ato punwA (bev SahdeTan).
LovioTdTat va SlaAdeTe Tv Tayapn Héoa o€ Alyo vepd
1 anoBouTupwHEVO YAAQ KAl va TPO0BETETE TO
olpémLov £xeLdnutovpyndel (kpoo) péoa aTo unwA.

+To ppo0TO MOV XPNOLUOMOLE(TAL OTLC TUVTAYEC,
TPEMEL MAVTa va elvat TALPEVO KaL 0TEYVE TPW TNV
xpAion. Akdua kat 6Tav ev kabop(eTal, To ppodTo
npénel mavta va e(val anogAolwpévo,
£€QAOLOLONEVD, XWP(C KOUKOUTOLKATL

L0 VO JELWOETE TNV MOCOTNTA MAywTo0, ot

MOOGTNTEC TOL LTOSELKVOOVTAL UMOPOUY va
dlatpeBolv 1 va YelwBoOY 0TOo ULa0.

« OTav Ypnowonote(te wud avyd, pepaiwdelte Tt elvat
0péoKa, omdovTac £va T gopd uéoa e Eva doyelo
KateAéyyovTag Ol
1). Agv éyouv doynunULEWLA.

2). To aompddi bev elvat vepovA aAAd oguyT6 kat oe
OUVOXT HE TOV KPOKO.
3). OkpOKOC E(VaLTTPOYYUAGC KALPOUOKWIUEVOC.

TI MNOPEI NA MAEI ZTPABA

KdTtw amd guoloAoyikéc ouvBAKEC, N MapAOKELT

noywtobdevanattelneploodtepoand40Aentd.

Edv to naywTo Sev elvat akdua oxnUATIONEVO UETA

and 40 Aentd, eAéyEte o akdAovBa onuela mpw

EMKOWWVAOETE  [e  KAmoov  €€ovalodoTnuévo

avtunpdowo service:

e Ta VALKA mpémnel va adeldlovtal Uéoa oTnY
naywTounyav o€ Oepuokpacia dwuatiov, A
MPOTLHOTEPO, 0 Beppokpaaia yuyelov. Aev umopel
VOMOPATKELAOTEMAYWTOXAMOCEOTAVAIKA.

* Mnv yepiZeTe To UnwA mapamdvw amnd to pad. Edv n
moooTNTA TWY VAKKWY elvat umepBoAkh, 0 xpdvog
TIOU OMALTE(TAL YL TOV OXNUATIONS TOL TaywTol
aLEAVELONUAVTIKA KaL TO MO TEAET I UMOPEL Vol NV
elvatkavomnonTika.

* 0 oLUMEOTAC E(VALEEOMALOMEVOC LE EVY UNXAVLITUO
aogaleiag. Ze mep(mTwon dlakomrc pevpaTog 1 dv
N OUOKELT] KAE(OEL Kt avoiEEL TdALYLa OTOLOVORTIOTE
Adyo, n Aettoupyia Tou CLOTAKATOG YOENG
flakénteTal. EAv auTog 0 PNYXAVLIOHOG
gvepyorownBel, mpémeL var apAOETE T OUOKELN YL
mévte Aemtd mpu tn B€oeTe AL o€ Aettovpyla. Edv
6ev tnpnBel n dakomr mévte Aemtwy, n Aettovpyla
6ev Ba EeKLuNOEL AKOMA KOL ov 0 BLAKATTNE YOENS
BplokeTaLotn 6¢on ON kaw n avtioTolyn EVOELKTIKN
Avxvio avdpeL.

MPOZOXH: MapakaloOpe QUAGETE TAKOULTLA
ouokevaoiac. Oa eival amapaitnTa o€ MEPIMTWON
Tov B€AETE va EMOTPEYETE TNV PNYavA yia
EMOKELA N yLa omrolovdAToTe dAAo Adyo. Edv n
KNYavi EMIOTPAPE( PHE KOLTI CLOKEDATIOG
aKkatdAAnAo yia peTagopd Kat TpokAnBobv Inpiéc,
OAeg oL XPEWTELG EMIOKELAG Ba eMIBapPUVOLY TOV
amOOTOAé, AKOMA Kal €4V N pnyavn BpiokeTal
aTOV YPOVo £yydnone. Eav n pnyavn 6ev ypetdeta
EMOKEVA KaL N CUOKELATLA Eival aKATAAANAN
(umopei va mpokAnBei npd), n pnxavy Oa
EMLOTPAPEEMiONGOTOV ATIOOTOAQ.

TavAkd Kot Ta eEapTANATO IOV EpXOVTAL OE ENAQH
ME TA TPOQLUA CLUHOPPWVOVTAL e TOV KavoVIoHO
NG Evpwnaikig Evwong 1935/2004. Autrn
OUOKELH OUHHOPPWVETAL PE TIG AMALTACELG TNG
06nyiag mepi XapnARGg HAeKTPLKAG Taong
2014/35/EC kattTnvOdnyia mepi
HAextpopayvnTikAg ZuppatoTntag2014/30/EC.




U.K.: IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE PRODUCT INACCORDANCE WITH EC DIRECTIVE
2012/19/EC.

This product may contain substances that can be hazardous to the environment ortohuman health ifitis not disposed of
properly. We therefore provide you with the following information to prevent releases of these substances and to improve the
useofnaturalresources.Electricalandelectronicequipmentsshouldneverbedisposedofintheusualmunicipalwastebut
must be separately collected for their proper treatment. The crossed-out bin symbol, placed on the product and in this page,
remind you ofthe needto dispose of properly the product atthe end of its life. In thisway itis possible to prevent that a not
specific treatment of the substances contained in these products, or their improper use, orimproper use of their parts may be
hazardous to the environment or to human health. Furthermore this helps to recover, recycle and reuse many of the materials
used inthese products. Forthis purpose the electricaland electronic equipment producers and distributors set up proper
collection and treatment systems for these products. At the end of life your product contact your distributor to have
information on the collection arrangements. When buying this new product your distributor will also inform you of the
possibility toreturnfreeof chargeanotherend oflife equipmentaslongasitisofequivalenttypeand hasfulfilledthe same
functions as the supplied equipment. A disposal of the product different from what described above will be liable to the
penalties prescribed bythe national provisionsinthe country wherethe productisdisposedof. Wealsorecommendyouto
adopt more measures for environment protection: recycling of the internal and external packaging of the product and
disposing properly used batteries (if contained inthe product). With your helpitis possibletoreducetheamountofnatural
resources used to produce electrical and electronic equipments, to minimize the use of landfills for the disposal of the
products and to improve the quality of life by preventing that potentially hazardous substances are released in the
environment.

SL: POMEMBNE INFORMACIJE ZA PRAVILNO ODLAGANJE IZDELKA V SKLADU Z DIREKTIVO 2012/19/ES.

Ta izdelek morda vsebuje snovi, ki so lahko nevarne za okolje ali za ¢lovesko zdravje, v kolikor ni ustrezno odvrzen.
Zato vam posredujemo naslednje informacije za preprecitev izpustov teh snovi ali izboljSanje uporabe naravnih
virov. Elektricne in elektronske opreme ne bi smeli nikoli odlagati med obicajne komunalne odpadke, temvec jih je
potrebno lo¢eno zbrati za ustrezno obdelavo. Precrtan znak smetnjaka na izdelkih in na tej strani vas opominja na
potrebo po ustreznem odlaganju izdelka ob koncu njegove Zivljenjske dobe. Na ta nacin je mogoce prepreciti, da bi
bila nespecifi¢na obdelava snovi, ki jo vsebujejo ti izdelki, neprimerna uporaba ali neprimerna uporaba njihovih delov
Skodljiva za okolje ali ¢lovesko zdravje. Poleg tega to pomaga obnoviti, reciklirati in ponovno uporabiti Stevilne
materiale, uporabljene v teh izdelkih. V ta namen so proizvajalci in distributerji elektri¢ne in elektronske opreme
dolocili ustrezne sisteme zbiranja in obdelave teh izdelkov. Na koncu Zivljenjske dobe vasega izdelka stopite v s stik
z vasim distributerjem, da pridobite podatke o ureditvah zbiranja. Ko kupite ta nov izdelek, vas bo vas distributer
prav tako opomnil o moznosti, da brezpla¢no vrnete drugo opremo ob koncu Zivljenjske dobe, vse dokler je enake
vrste in je opravljala iste naloge kot dobavljena oprema. Odlaganje izdelka, ki se ne ujema z zgoraj opisanim, bo
sankcionirano s kaznimi, ki jih predpisujejo nacionalne doloc¢be drzave, v kateri se izdelek odloZi. Prav tako vam
svetujemo, da sprejmete ve¢ ukrepov za varstvo okolja: recikliranje notranjega in zunanjega pakiranja izdelka in
odlaganje pravilno uporabljenih baterij (Ce jih vsebuje izdelek). Z vaso pomocjo je mogoCe zmanjsati koli¢ino
naravnih virov, uporabljenih za proizvodnjo elektri¢ne in elektronske opreme, zmanjsati uporabo odlagalis¢ za
odlaganje izdelkov in izboljSati kakovost Zivljenja s preprecevanjem, da se v okolje spros¢ajo potencialno nevarne
snovi.

F: AVERTISSEMENTS POUR L'ELIMINATION CORRECTE DU PRODUIT AUX TERMES DE LA DIRECTIVE EUROPEENNE
2012/19/EC.

Ce produit contient des substances nocives qui peuvent représenter un danger pour I'environnement et la santé de I'nhomme
en cas d'élimination impropre. Nous vous fournissons donc les consignes a respecter pour éviter que ces substances
puissent étre répandues dans la nature et pour améliorer I'usage des ressources naturelles. Les appareils électriques et
électroniques ne doivent pas étre éliminés dans les ordures ménageres mais doivent impérativement étre acheminés vers
un centre de tri sélectif qui se chargera de leur retraitement. Le symbole de la poubelle barrée apposé sur le produit et illustré
ci-contre, indique la nécessité de procéder a I'élimination particularisée du produit au terme de sa vie. De la sorte, il est
possible d'éviter qu'un traitement non approprié des substances qu'il contient ou qu'un traitement incorrect d'une partie de
celles-cipuisseavoirdesconséquencesgravessurl'environnementetlasantédel'homme.Enoutre, unegestioncorrecte
duproduitenfindevie permetde participeralarécupération, aurecyclage etalaréutilisationde la plupart des matériaux
dont il est composé. Dans cette optique, les fabricants et les distributeurs d'appareillages électriques et électroniques
organisent des systémes de récolte et de retraitement desdits appareils. Au terme de la vie du produit, adressez-vous a votre
distributeur qui vous fournira tout renseignement sur les modalités de récolte du produit. Lors de I'achat de cet appareil, votre
distributeur vous informera quant a la possibilité de rendre gratuitement un appareil obsoléte de méme type et servant aux
mémes fonctions. L'élimination non-conforme aux consignes énoncées ci-dessus est passible des sanctions prévues par la
réglementation en matiére de traitement des déchets en vigueur dans le pays ou le produit est mis au rebut. Nous vous
invitons en outre a adopter d'autres mesures de protection de I'environnement notamment, recycler correctement les
emballages intérieur et extérieur et supprimer correctement les éventuelles piles usées. Avec votre aide, il sera possible de
réduire la quantité de ressources naturelles nécessaires a la fabrication des appareils électriques et électroniques, de
minimiser I'usage des déchetteries pour I'élimination des produits et d'améliorer la qualité de la vie en évitant que des
substances potentiellementdangereuses ne souillentla nature.

ES: ADVERTENCIAS PARALAELIMINACION CORRECTADELPRODUCTO SEGUNESTABLECE LA DIRECTIVAEUROPEA
2012/19/CE.
Esteproductopuedecontenersustanciasquepuedenserdafiinasparaelentornoyparalasaludhumanasinoeseliminado
adecuadamente. Les entregamos por tanto la siguiente informacion para evitar el vertido de estas sustancias y para mejorar
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el uso de los recursos naturales. Los equipamientos eléctricos y electrénicos no deben ser eliminados a través de los
normalesdesechosurbanos, tienenqueserenviadosaunarecogidaselectiva parasucorrectotratamiento. Elsimbolodel
bidéntachado, colocado sobre el producto y en esta pagina, recuerda la necesidad de eliminaradecuadamente el
producto al final de su vida. De esta manera es posible evitar que un trato no especifico de las sustancias contenidas en
estos productos, o unempleo inapropiado de los mismos pueda llevar a consecuencias dafiinas parael entornoy parala
salud humana. Se contribuye ademas a la recuperacion, reciclaje y reutilizacién de muchos de los materiales contenidos en
estosproductos. Contalobjetivo losfabricantes ydistribuidores de los equipamientos eléctricos y electrénicos organizan
adecuados sistemas de recogida y desguace de estos productos. Al final de la vida del producto contacte con su
distribuidorparaobtenerinformaciénacercadelasmodalidadesderecogida.Enelmomentodelaadquisiciondeunnuevo
producto su distribuidor le informare también de la posibilidad de devolver gratuitamente otro instrumento con vida
finalizada a condicién que sea de tipo equivalente y haya desarrollado las mismas funciones del producto adquirido. La
eliminacion del producto de un modo diferente al descrito anteriormente, serd punible de las sanciones previstas por la
normativa nacional vigente en el pais donde el producto sea eliminado. Les recomendamos también de adoptar otras
medidasfavorablesalentorno:reciclarelembalajeinterioryexteriorconelcual el productoessuministradoyeliminarde
manera adecuada las baterias usadas, (sdlo si estan contenidas en el producto) Con vuestra ayuda se puede reducir la
cantidad de recursos naturales empleados en la fabricacion de equipos eléctricos y electrénicos, minimizar el empleo de los
vertederos para la eliminacién de los productos y mejorar la calidad de la vida, evitando que sustancias potencialmente
peligrosas seanvertidasen el entorno.



I: AVWERTENZEPERILCORRETTOSMALTIMENTO DELPRODOTTOAISENSIDELLADIRETTIVAEUROPEA2012/19/EC.
Questo prodotto puod contenere sostanze che possono essere dannose per I'ambiente e per la salute umana se non viene
smaltito in modo opportuno. Viforniamo pertanto le seguentiinformazioni per evitarel rilascio di queste sostanze e per
migliorare I'uso delle risorse naturali. Le apparecchiature elettriche ed elettroniche non devono essere smaltite tra i normali
rifiuti urbani ma devono essere inviate alla raccolta differenziata per il loro corretto trattamento. Il simbolo del bidone barrato,
apposto sul prodotto ed in questa pagina, ricorda la necessita di smaltire adeguatamente il prodotto al termine della sua vita.
In tal modo & possibile evitare che un trattamento non specifico delle sostanze contenute in questi prodotti, od un uso
improprio di parti di essi possano portare a conseguenze dannose per I'ambiente e per la salute umana. Inoltre si
contribuisce al recupero, riciclo e riutilizzo di molti dei materiali contenuti in questi prodotti. A tale scopo i produttori e
distributori delle apparecchiature elettriche ed elettroniche organizzano opportuni sistemi di raccolta e smaltimento delle
apparecchiature stesse. Alla fine della vita del prodotto rivolgetevi al vostro distributore per avere informazioni sulle modalita
di raccolta. Al momento dell'acquisto di questo prodotto il vostro distributore vi informera inoltre della possibilita di rendere
gratuitamenteunaltroapparecchioafinevitaacondizione chesiaditipoequivalente ed abbiasvoltole stessefunzionidel
prodottoacquistato. Unosmaltimento delprodottoinmodo diversodaquantosopradescrittosarapassibiledelle sanzioni
previste dalla normativa nazionale vigente nel paese dove il prodotto viene smaltito. Vi raccomandiamo inoltre di adottare
altri provvedimentifavorevoli all'ambiente: riciclare I'imballo interno ed esterno con cuiil prodotto & fornito e smaltire in modo
adeguato le batterie usate (solo se contenute nel prodotto). Conil vostro aiuto sipuo ridurre la quantita dirisorse naturali
impiegate per la realizzazione di apparecchiature elettriche ed elettroniche, minimizzare I'uso delle discariche per lo
smaltimento dei prodotti e migliorare la qualita della vita evitando che sostanze potenzialmente pericolose vengano
rilasciate nell'ambiente.

D: WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE ENTSORGUNG DES PRODUKTS IN UBEREINSTIMMUNG MIT DER
EGRICHTLINIE2012/19/EG.

Dieses Produkt kann Substanzen enthalten, die fiir die Umwelt und fiir die menschliche Gesundheit schadigend sein
kénnen, wenn das Produkt nicht ordnungsgemag entsorgt wird. Aus diesem Grund geben wir lhnen nachfolgend einige
Informationen, mit denen die Freisetzung dieser Substanzen verhindert und die natirlichen Ressourcen geschont werden.
Elektrische und elektronische Gerate dirfen nicht mit dem normalen Hausmiill entsorgt werden, sondern missen als
Sondermdill ihrer ordnungsgemaBen Wiederverwertung zugefiihrt werden. Das Symbol der durchkreuzten Milltonne auf
dem Produkt und auf dieser Seite erinnert an die Vorschrift, dass das Produkt a m Ende seines Lebenszyklus
ordnungsgemaR entsorgt werden muss. Auf diese Weise kann verhindert werden, dass eine ungeeignete Verwendung der in
diesem Produkt enthaltenen Substanzen, oder eine ungeeignete Anwendung von Teilen davon, Schaden fiir die Umwelt und
die menschliche Gesundheit hervorrufen kdnnen. Dariiber hinaus werden somit viele der in dieser Produkten enthaltenen
Materialen eingesammelt, wiederaufgearbeitet und wiederverwertet. Zu diesem Zweck organisieren die Hersteller und
Handler von elektrischen und elektronischen Geraten geeignete Entsorgungssysteme flr diese Produkte. Am Ende des
Einsatzes dieses Produkts wenden Sie sich bitte an Ihren Handler, Sie erhalten dort alle Informationen fir die korrekte
Entsorgung des Gerats. Darlber hinaus wird lhr Handler Sie beim Kauf dieses Produkts Uber die Mdglichkeit informieren, ein
diesem Produkt gleichartiges Gerat, das dieselben Funktionen wie das gekaufte erflllt, am Ende seines Lebenszyklus
kostenlos zurlickgeben kénnen. Eine Entsorgung des Produkts, die nicht der oben genannten Vorgehensweise entspricht,
ist strafbar und wird geméaR den jeweils geltenden nationalen Bestimmungen geahndet, die in dem Land herrschen, in dem
die Entsorgung des Produkts stattfindet. Wir empfehlen darlber hinaus weitere MaBnahmen zum Umweltschutz: die
Wiederverwertung der internen und externen Verpackung des Produkts und die ordnungsgemaRe Entsorgung eventuell
darin enthaltener Batterien. Mit Ihrer Hilfe Iasst sich die Menge der natirlichen Ressourcen, die fiir die Realisierung von
elektrischen und elektronischen Geraten benétigt werden, reduzieren, die Kosten fiir die Entsorgung der Produkte
minimierenunddieLebensqualitaterhdhen,daverhindertwird, dassgiftige SubstanzenindieUmweltgebrachtwerden.

NL: BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE CORRECTE VERWERKING VAN HET PRODUCT IN OVEREENSTEMMING MET
DE EUROPESERICHTLJN2012/19/EC

Dit product kan stoffen bevatten die schadelijk zijn voor het milieu of de gezondheid van personen indien het niet op de juiste
wijze wordt vernietigd. Om die reden geven wij u de volgende informatie om het vrijkomen van deze stoffen te voorkomen en
gebruik van de natuurlijke grondstoffen te verbeteren. Elektrisch en elektronisch gereedschap dient niet via de normale
afvalverwijdering vernietigd te worden maar moet apart worden verzameld voor een juiste behandeling. Het hiernaast
aangegeven symbool van een afvalcontainer met kruis, hetgeen u ook op het product aantreft, herinnert u aan de noodzaak
om dit product aan het einde van zijn levenscyclus op een juiste wijze te vernietigen. Op deze wijze is het mogelijk te
voorkomen dat een ondoelmatige behandeling van de stoffen in dit product of een onjuist gebruik of een onjuist gebruik van
onderdelen daaruit schadelijk kan zijn voor het milieu of de gezondheid. Bovendien helpt dit om vele van de materialen
gebruikt in dit product terug te winnen, te hergebruiken of te recyclen. Voor dit doel hebben de fabrikanten en distributeurs
van elektrisch en elektronisch gereedschap eensysteemin hetleven geroepen om deze producten op eenjuiste wijze te
verzamelen en behandelen. Neem contact op met uw leverancier aan het einde van de levenscyclus van dit product om
informatie te verkrijgen omtrent het innemen van uw product. Wanneer u dit product koopt, zal uw distributeur u informeren
over de mogelijkheid om zonder kosten een ander stuk gereedschap te retourneren, tenminste indien het om een soortgelijk
apparaat gaat dat dezelfde functies vervult als het geleverde gereedschap. Het vernietigen of verwijderen van dit product op
iedere andere wijze als hierboven omschreven, is strafbaar conform de internationale afspraken in het land waarin dit
productwerdvernietigd Wijadviserentevensomookandere maatregelenterbescherming vanhetmilieutenemenzoals
hergebruik van verpakkingsmaterialen en het gescheiden verzamelen van gebruikte batterijen (indien in het product
aanwezig). Met uw hulp is het mogelijk de hoeveelheid natuurlijke grondstoffen, nodig om elektrisch en elektronisch
gereedschap te vervaardigen, te verminderen, de afvalbergen te verkleinen en de kwaliteit van het leven te verbeteren door
hetvrijkomen van gevaarlijke stoffenin het milieu te voorkomen.
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DK:VIGTIGINFORMATIONIFORBINDELSE MED KORREKT BORTSKAFFELSE AFPRODUKTET IOVERENSSTEMMELSE
MED DIREKTIV 2012/19/EC.

Dette produkt kan indeholde stoffer som kan veere skadelige for miljget eller for menneskers helbred hvis de ikke bortskaffes
korrekt. Vivil derfor gerne tilbyde denne information for at kunne undga udledningen af disse eventuelle skadelige stoffer sa vi
i feellesskab kan forbedre og beskytte vores naturlige ressourcer. Elektriske og elektroniske produkter bgr aldrig bortskaffes
sammen med almindeligt husholdningsaffald men derimod afleveres som elektronikaffald sa det kan blive behandlet
korrekt. Symbolet med den overstregede skraldespand er placeret pa dette produkt for at minde brugeren om, at produktet
skal bortskaffes korrekt nar det ikke laengere skal bruges. P& denne made sikrer man at eventuelle skadelige stoffer i
produktet behandles pa en forsvarlig made samt at dele fra produktet ikke kan bruges ukorrekt og derved kan ggre skade pa
miljg eller helbred. Desuden hjaelper den korrekte bortskaffelse med at genindvinde mange af produktets materialer sa de
kan genbruges i nye produkter.Til dette formal har producenterne af elektriske og elektroniske produkter opsat et system til
indsamling og behandling af disse produkter. Nar dit produkt skal bortskaffes bedes du kontakte din forhandler for at fa
information vedrgrende aftaleromindsamling. Nardukeber en nytesterskalforhandleren ggre digopmaerksom pd, atdu
gratis kann indsende sin gamle tester nér den ikke leengere fungerer og derfor skal bortskaffes; testeren skal vaere af samme
type og have udfyldt samme funktioner som den du lige har kabt. Bortskaffes produktet alligevel ikke som beskrevet ovenfor
kan dette medfgre bgdestraf alt efter hvilket land man er bosat i. Vi anbefaler ogsa at man generelt teenker over at beskytte
miljget: eks. genbrug af emballage og hensigtsmaessig bortskaffelse af brugte batterier (hvis de findes i produktet). Med din
hjeelp er det muligt at reducere maengden af naturlige ressourcer som bruges til at producere elektriske og elektroniske
produkter, bddeforatminimere maengden afaffald pélandetslossepladser men ogsaforatforbedre livskvaliteten ved at
forhindre skadelige stofferiatblive udletdirekteinaturen.

PY: BAXXHASl UHOOPMALUA BN MPABUILHON YTUAU3ALLUKA N3TENNS, B COOTBETCTBUMN C AUPEKTUBON EC
(EBPONMEVNCKOIO 3KOHOMUYECKOIO COOBLLUECTBA) 2012/19/EC

Mocsie 0KOHYaHHA CPoKa CA1yXBbl LaHHOT0 060y LOBAHNS, OHO HE MOXET 6bITb Y TUNM3MPOBAHO Kak 06bIYHbIE 0TXOAbI. EFo CriefyeT nepesaths
CneunanbHblil MECTHBIA LEHTP N0 BbIBO3y OTXOAO0B UAW areHTy, obecneynsatwiemy Takoe obcnyxusanue. OTZenbHas yTuau3auus
3N1eKTPOBLITOBLIX NPUBOPOB NOMOraeT n3bexaTs BOIMOXKHbIX HEraTUBHLIX MOCNEACTBIN N5 OKPYXKAIOLLEeN CPeabl i 3L0POBbS, BbI3BAHHbIX
HenpaBWLHOM yTUAM3aLMel, a Takxe nepepabaTbiBaTb MaTepuanbl Ans NONYYEHUS 3HAYNTENLHOIN IKOHOMIM SHEPrUM U PecypcoB. [ns
HanoMHaHs 0 HeOBXOAMMOCTY OTLENbHOR YTUAN3ALMY INeKTPOBLITOBLIX NPMBOPOB, AaHHOE 060pyA0BaHME UMEET MApPKUPOBKY B BIAE
nepeyepkHyTOro MyCOPHOr0 KOHTEHEPa.

EAAHNIK'A: SHMANTIKHNAHPO®OPIATIATHN ZQZTH AMOPPIVH TOY MPOIONTOZ SYMOQNA ME THN OAHFIATHE EYPQMAIKHE
ENQZHZ2002/96/EK.

Anno nunEvio eAGEpenan AameEnépen vnlico emnBIAGMAE0 ynan meEnBatvA f ynameh aATE rnAe myela e6A 5e SnapenEngnel Banduera. Qo €d
nvinvm, Lao pvEeyvikennoabdnleovdeyieoynadaekmudngnele anetenCéEwle nénvnwAvnlnwABan Aa Beinnwieie pERZe nwABNTNOWATGE WA.

Ta e1eBngnBd Ban na e1ebn§uAnBd € yatelo beA néénen muné Aa GnaniCeAnan Te me§nnn p€Ace, aud Ao €pvmh neh Bandutete kenapeEnge. Tv {okBuw
nvnonaygakkéAvndvpelvnnvnethan nunvdenexéAv ndAw{nvngvioABan BE(CBenan e amnri negewba, {ao mneAlnkiden neh ahdyBe Aadnagélene
BanduetanungvidAZnvnéwoneo dwrionvr. Me amnéA nvAngony eihan 6mhand Aa amvnganel € 1dgvo Snapei§nge nwA vignwA nvnegnépvAnan e
amnanangvioAna, e abandutere pERZe nwANEVIGANWA Ban nwA epagnekdnwAnuovn vivieo eAGEpenan A elhan ennBAdmAeo ynanvmegnBatwA
Ban neA aACEWnnAe nyela. EmEvZénwo, anné Bueld {neA aAdBnele, neA ahaBiBLwTe Ban neA enahapEelnkvmvi{ele muuwA and namnbd nvn
pEeCnkvnunAeBaA Ce amnd na m§vidAna. M'n “amné nv {Ovnd vn BanagBenalnéo Ban vn SnaAvkeio 1eBngndwA Ban e1eBnEvAnBwA epvminCkwA
TnAAvABandueteoTnuvyéo BanebudnadvmA ke TngnrikanadnapeEnleomunabuEvoA Ze amndnan€vidAna. Znvnéwoneo dSwrionvikeparikanoo
0o, etnBunAWARTNE ke nuA Bnadvkéa yna a ndEene megvOvEieo ynane nadndalio neo Tmuvyro. Me ned ayvEd num Aévmannvi keparikanvo, v
dnaAvkéao La{ao ehekeEwlen enileoynane Smhandnenaneo dAenennBagnAleo enninEvbro kepafkanvolnvnéwo nun«BoBndwio» nurmvn
Caednetelnnodneotennungyicoke nunEvkegenkév KEpdAEKu.HGndCE(EE)\éo Kepa)\rimnvoénaeyiznnev()anéénnépannsinviaes(naﬁand)\w,
elhan eBneenkéAe Te Bn§wleno mvm nEvBiEmvAnan and ne pwéa gneh vivia SnaniCenan nv nEvidA. Zao nfneivnke eniCeo Aa nnviendlene
negnlonega kéngaynaneA nggnadianunnegnBauvinvo: ahabidLwe nvmeCwnegnbul Ban epwnegnBul neEnpuikanvonun MEVIGANVO Ban neA
Banduete 6nalele nwh KenapenEnlkéAwA Knana€nwA (oA meEnépvAnan kéa {nv MEVIGA). Me ne Builend Cao, mnagpen € Smhandnena Ax
elannwivnke neA mugénena nwA BngndwA né§wA mum pgednkvunviAnan yna Aa nagaplvoh eleBngnbul Ban eleBngvAnbul epvmunikvi, Aa
kenwovnkegnvetdpninvne pErge nwA pwEwA ynane dnagele nwAngvidAnwA Ban Ao Betnwlvnke neAnvndnena dwro, ekmvdidvAnao annéonno
eNOepVKEAWO ennBIAGTAED vndieo Aar ametenZeEwTvOA ZnvnegnBatvA.
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