(jelato machines with compressor

Nemox, using the latest technology in the
refrigeration industry, has created small,
practical, compact professional ice-cream
makers that are also suitable for use in the
home by those in search of perfection.

These appliances are able to generate their
own low temperature. The ice-cream maker
incorporates a refrigeration system (airtight
compressor, condenser, fan, evaporator) which
delivers a large number of refrigeration units in a
very short time. The appliance is also equipped
with a powerful mixing unit.

Following the instructions in the manual and the
recipe guide, gelato of outstanding quality is
produced in about 20 minutes.

These appliances are able to make ice-
cream continuously, and thanks to the use of
removable tubs, more than one flavour of ice-
cream can be produced and easily stored in the
freezer or inside the ice cream maker.

Aware of environmental considerations, Nemox
uses in all its machines CFC free gas only, to
avoid possible damages to the Earth’s ozone
layer.
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GELATO PRO 1700 Up
Funzioni tecnologiche, design stile 50s

Come migliorare Gelato Pro 1700 gia quasi
perfetta? Con Gelato Pro 1700 Up!

» Una maggiore potenza del gruppo frigorifero
consente di preparare in tempi ancor piu brevi e
con risultati eccezionali, Gelato, Sorbetti e Frozen
Yogurt.

* Un dispositivo sul coperchio permette di regolare
la quantita d’aria e modificare la struttura del gelato.
» La gestione elettronica si & arricchita di una
funzione importante. Se si dimentica di spegnere la
macchina, quando si utilizza in modalita manuale,
interviene una funzione che attiva automaticamente
la conservazione.

* | colori di tendenza combinati al design di
interruttori e corpo, rendono GELATO PRO 1700
Up un importante elemento d’arredamento.

* | tre passaggi di verniciature e la finitura con vernice
trasparente, assicurano una buona resistenza ai
graffi della carrozzeria in alluminio.

PROFESSIONAL CLASS

GELATO PRO 1700 Up
Tecnological features, ultimate 50s design.

How to improve the almost perfect Gelato Pro
17007 With Gelato Pro 1700 Up !

* A more powerful refrigeration system allows
preparation in an even shorter time and with
outstanding results Gelato, Sorbets and Frozen
Yogurt.

» The lid has a feature to adjust the amount of air
and change the consistency of the ice cream

* Another important electronic  function of the
machine is that it will automatically switch to
automatic storage mode if you forget to turn off the
machine when in manual mode.

» The trendy colors and the overall design of the
body and switches make the GELATO PRO 1700
Up an desirable piece of interior design.

* A triple step varnish painting, provides a scratch
resistant surface for the aluminum body.

Lompressore
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GELATO PRO 1700 Up
Technologische Features, ultimative 50er
Jahre Design.

Mit der Gelato Pro 1700 Up ist es Nemox
gelungen, die Gelato Pro 1700 zu verbessern.

+ das starkere Kiihlsystem ermoglicht die
Zubereitung in noch kiirzerer Zeit Gelato, Sorbets
und Frozen Yoghurt werden in hervorragender
Qualitat produziert.

* eine Vorrichtung, integriert im Deckel, ermdglicht
die Menge an Luft einzustellen um der Struktur des
Speiseeises den Wiinschen anzupassen .

* Die elektronische Steuerung bietet eine zusétzliche
Funktion: Sollte im manuellen Modus das Abschalten
vergessen werden, geht das Gerat automatischin
den Konservierungsmechanismus.

* Gelato Pro 1700 Up durch trendige Farben in
Kombination mit dem design vom Geratekorpus und
Schaltern ist ein Schmucksttick in jeder Kiiche.
 Eine dreifach Lackierung in Verbindung mit der
Lackveredelung geben dem Aluminiumgehause eine
Langlebigkeit und Schutz vor Kratzern.
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GELATO

L’AUTOMATICA

GELATO NXT-1 LAUTOMATICA
Massima tecnologia, massime prestazioni,
Superautomatica.

E la sola Macchina da Gelato superautomatica
per casa al mondo!

Gelato NXT1 LAUTOMATICA prepara il gelato
per voi, da sola e vi fa trovare il gelato pronto,
quando lo volete!

Un solo tocco sul touch screen attiva la produzione
di gelato, yogurt gelato, sorbetti, granite. Grazie
all’esclusiva tecnologia Nemox, la macchina porta
la preparazione alla perfetta consistenza finale.

I software di conservazione altamente
tecnologico, mantiene il gelato alla consistenza
ideale, perfetto per essere servito fino ad otto ore
dopo la preparazione, come fosse appena fatto.

| tempi di preparazione e le fasi di conservazione
sono stabiliti automaticamente dal software della
macchina, in funzione della lettura costante di
temperatura ambiente e densita della miscela,
senza bisogno di inutili timer o complesse
operazioni manuali.

Un vero processo SUPERAUTOMATICO!

Fornita con cestello estraibile in acciaio INOX da
1,71.

&

PROFESSIONAL CLASS

Lompressore

E LA SOLA MACCHINA

DA GELATO

SUPERAUTOMATICA PER
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GELATO NXT-1 LAUTOMATICA
Top Technology, top performace, Fully
Automatic.

It is the only fully automatic household Gelato
Machine in the world!

Gelato NXT1 LAUTOMATICA  manages
everything for you! Pour the ingredients and go.
Your gelato will be ready to savour, just when you
want!

A single touch allows to start the production of
gelato, ice cream, frozen yoghurt , sorbet, granita.
The high tech storage software, keeps gelato at
the ideal density and flavour, perfect to be served
for up to 8 hours after the preparation, as if it had
just done.

Preparation times and storage phases are set
automatically by the software, according to the
constant detection of the room temperature and
density of the mixture.

No need of useless timers or complicate manual
operations.

A truly FULLY AUTOMATIC process.

Comes with a large 1.7 1. (1.9 Qt.)

capacity AlSI 304 stainless steel removable bowl.

CASA AL MONDO!

GELATO NXT-1 LAUTOMATICA
Innovative Technologie, profesionelle
Herstellung von Eiscreme, vollautomatisch!

Die einzige vollautomatische Eismaschine der
Welt!

Die Gelato NXT1 L'AUTOMATICA steuert alles
fur Sie! Fullen sie die Zutaten ein und lassen die
Maschine arbeiten. Perfekter Eisgenuss ohne
Aufwand!!!

Mit nur einem Schalter wird die vollautomatische
Produktion von Eis, Frozen Joghurt, Sorbet und
Granita gestartet.

Das digitalgesteuerte  Aufbewahrungssystem
ermdglicht das Herstellen von Eis bei immer
gleichbleibender Konsistenz, perfekt zum

GenielRen, bis zu 8 Stunde nach Fertigstellung.
Die Zubereitungszeit und der Aufbewahrungzyklus
wird durch die Software der Eismaschine
gesteuert , ist mit der konstanten Erfassung
der Raumtemperatur und der Konsistenz der
Mischung voll automatisiert.

Ein Timer ist nicht mehr notwendig!!!

Weltweit einzigartig!!!

Ein Zusatzbehalter aus Edelstahl 1,7 | ist im
Lieferumfang enthalten.
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Macchina automatica e manuale, realizzata in
fusione di alluminio .

Preparare e versare gli ingredienti, avviare la
macchina. Non c’é altro da fare!

Gelato Pro 1700 automaticamente raffredda,
mescola e prepara il vostro gelato.

Quando & pronto, un sistema elettronico esclusivo
lo mantiene mescolato, sempre alla temperatura
corretta, per il tempo desiderato.

La macchina funziona anche in modalita manuale,
per dare spazio alla creativita personale.

La gelatiera incorpora un impianto frigorifero che
eroga in brevissimo tempo un grande numero di
frigorie, per realizzare in breve tempo tutti i gusti
che volete.

La carrozzeria € realizzata in fusione di alluminio,
bella, solida e resistente.

Fornita con cestello estraibile in acciaio da 1,7 litri
e paletta per gelato.

L'impianto frigorifero € conforme alla normativa
sul’ambiente a salvaguardia dell’'ozono.

PROFESSIONAL CLASS

The automatic and manual Machine.
Sturdy aluminium body.

Prepare and pour the ingredients, start the
machine. That’s all !

Gelato Pro 1700 churns, stirs and makes it all for
you!

When your Gelato is ready an exclusive electronic
control keeps it mixed and at the right temperature
as long as needed.

Gelato Pro 1700 also works on manual mode
to leave room for your creativity.This Gelato &
Sorbet machine has a refrigeration system with
many refrigeration modes to create many different
flavours in a short amount of time. You can quickly
prepare as many flavours as you wish.

State of the art design, beautiful, in a sturdy
aluminium body.

Comes with a large 1.7 I. (1.9 Qt) capacity
removable bowl stainless steel and an ice cream
spatula. The refrigeration system complies with
environmental regulations protecting the ozone
layer.

Gelato
P[RO 1700

Die automatische und Manuelle Eismaschine.
Schon und solid Aluminium Gehduse.

Die Zutaten mischen, in die Maschine geben
und starten. Mehr ist nicht zu tun!

Gelato Pro 1700 kuhlt automatisch, mischt und
bereitet lhre Eis.

Ein exklusives, elektronisches System ermdglicht
das fertig Eis immer bei der richtigen Temperatur
sowie in der richtigen Konsistenz und Luftigkeit
aufzubewahren..

Fir die personliche Kreativitat 1al3t die Pro 1700
im manuellen Modus alle Méglichkeiten offen.
Das starke Kuhlsystem ermdglicht die Herstellung
von mehreren Eissorten.

Die Gehause ist aus Aluminium realisiert. Schon

und solid.

Der herausnehmbare Edelstahlbehalter ist
mit einer gréssen 1,71 Fassungsvermogen
ausgestattet.

Im Lieferumfang ist ein Eisl6ffel beinhaltet

Die Kuhlanlage ist FCKW-frei und entspricht somit
den neuesten Umweltnormen zum Schutz der
Ozonschicht.

Y kg
Getats ART. 0036600806 A 265x385x220 mm ﬁ 11,8 kg
z X
PRO 1700 ' &
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Gelatiera semi-professionale
manuale e automatica. Corpo in Silver-ABS.

Preparate la ricetta, versatela nella macchine e
scordatevene!

K-Tech automaticamente prepara il gelato e una
volta pronto lo conserva mantenendolo mescolato
e sempre alla temperatura corretta.

Produce tutti i gusti che volete!

La macchina é dotata di un motore di mantecazione
e di un sistema frigorifero ad alte prestazioni.
Grande capacita da 1,7 litri. Fornita con cestello
estraibile in acciaio inox, dosatore, paletta per
gelato.

Limpianto frigorifero & conforme alla normativa
sul’lambiente a salvaguardia dell’'ozono.

PROFESSIONAL CLASS

Semi-professional Gelato machine.
Manual and automatic. Silver-ABS body

Prepare your mixture, pour it into the machine and
forget!

K-TECH will automatically churn and keep it
constantly mixed.

When ready, it will store your preparation at the
right temperature as long as you wish!

Makes gelato, sorbet, ice cream, frozen yoghurt!
The machine is equipped with high performing
refrigeration system and mixing unit. Large 1.7 I.
(1.8 Qts.) Capacity.

Comes with a removable bowl stainless steel, a
measuring cup and an ice cream spatula.

The refrigeration  system  complies  with
environmental regulations protecting the ozone
layer.

Gelatissimo
K-TecH

Semi-professionelle Speiseeismaschine.
Manuelle und Automatic. Silver-ABS.

Rezepte wahlen, Zutaten in die Maschine geben
und Zeit haben fiir andere Dinge!

K-Tech wird automatisch kihlen, riihren und wenn
das Eis fertig ist, in der Eismaschine fir einen
beliebigen Zeitraum bei der richtigen Temperatur,
Konsistenz und Luftigkeit halten. Die Maschine ist
mit einer high performing Kihlanlage ausgestattet
und verfiigt Giber einen leistungsstarken Rihrmotor.
Damitkdnnen Sie mehrere Eissorten hintereinander
herstellen. 1.7 Liter = Fassungsvermdgen.
Mitgeliefertes  Zubehor: 1 herausnehmbarer
Edelstahlbehélter, 1 Spachtel, 1 25 cl-Messbecher
Die Kiihlanlage ist FCKW-frei und entspricht somit
den neuesten Umweltnormen zum Schutz der
Ozonschicht.

Color ART. EAN i —
e _ o 265x385x225 mm 11,6 kg
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Lompressore

Gelatissimo

GELATISSIMO, facile e veloce!

Gelatiera automatica a compressore.

Con Gelatissimo scopri il modo piu facile per
preparare velocemente deliziosi gelati, sorbetti,
granite e yogurt gelato!

Come si usa;

Accendere gli interruttori.

Versare gli ingredienti nel cestello e posizionare
il coperchio.

In soli 25-35 minuti la macchina lavora circa 1000
g. di ingredienti, pari a circa 1,5 |. di gelato o
sorbetto.

Gelatissimo & anche ideale per raffreddare
bevande di ogni genere in pochi minuti, preparare
te e caffé freddi, cocktail e quanto la vostra
fantasia vi suggerira!

Fornita con cestello estraibile, dosatore e spatola
per gelato.

L'impianto frigorifero € conforme alla normativa
sull’'ambiente a salvaguardia dell’ozono.

GELATISSIMO, easy and quick !

Automatic compressor Gelato machine.

and Gelato is both easy and quick to make at
home with wonderful tasting and impressive
results!

Gelatissimo is a user friendly machine, which
can also produce Sorbet, Granitas and Frozen
yoghurt.

How to operate:

Turn on the switches.

Pour in the ingredients (about 1000 g. will return
1.5 1. of finished product) and fit the lid.

In 25-35 minutes an excellent quality home made
gelato is ready.

Gelatissimo is also ideal for instant cooling of any
kind of drink, prepare your cocktail, iced tea, iced
coffee in few minutes !

Comes with a removable bowl, an ice cream
spatula and a measuring cup. The refrigeration
system complies with environmental regulations
protecting the ozone layer.

GELATISSIMO, einfach und schnell.

Automatische Eismaschine mit Kompressor.
Diese bedienungsfreundliche Gerat eignet
sich hervorragend fir die einfach und schnell
Zubereitung von hausgemachtem Speiseeis in
nur 25/35 Minuten.

Ideal auch fir die Herstellung von Sorbets,
Granita und Frozen Joghurt.

Arbeitsweise

Die Schalter Aktivierten.

Die Zutaten in den Behalter einfiillen (ca. 1000 g.
entsprechen etwa 1,5 L. Eis).

In 25-35 Minuten bekommen Sie
selbstgemachtes Speiseeis.
Gelatissimo ist auch ideal um Eistee, Eiskaffee
und Cocktails in wenig Minuten zu kihlen.
Mitgeliefertes Zubehér: 1 herausnehmbarer
Behalter, 1 Spachtel, 1 25 cl-Messbecher

Die Kuhlanlage ist FCKW-frei und entspricht somit
den Umweltnormen zum Schutz der Ozonschicht.

leckeres,
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Impianto refrigerante ad alta efficienza,
potente motore di mescolamento.

Tutto il gelato che volete con la Gelatissimo
Exclusive di Nemox!

1,7 litri di gelato, sorbetti, granite, yogurt gelato si
possono preparare sia nel cestello fisso in acciaio,
che nel cestello estraibile. Molto facile da usare.
Accendere la macchina. Versare gli ingredienti.
Entro 20-30 minuti gusterete un ottimo gelato!
Grazie al potente impianto di raffreddamento
autonomo a compressore, si possono ottenere
piu gusti in breve tempo.

Potente motore di miscelazione. Grande capacita
da 1,7 litri.

Fornita con cestello estraibile in acciaio inox,
dosatore e paletta per gelato.

L'impianto frigorifero € conforme alla normativa
sull’ambiente a salvaguardia dell’'ozono.

PROFESSIONAL CLASS

High efficiency cooling system,
powerful direct drive system.

All the ice cream you want with the Gelatissimo
Exclusive machine by Nemox!

1.7 liters (1.8 Qts) of gelato, ice creams, sorbets,
granitas and frozen yoghurt can be obtained
in both the fixed stainless steel bowl and in the
removable one. Very easy to use.

Just turn on the switch and pour the ingredients
in the bowl.

In 20-30 minutes a superb gelato or sorbet or ice
cream will emerge from your machine!

Thanks to its powerful refrigeration system,
more flavours can be produced in short time.
Professional refrigeration system. Powerful mixing
motor. Large 1,7 |. (1.8 Qts) capacity. Comes with
a removable bowl Stainless steel, and ice cream
spatula and a measuring cup. The refrigeration
system complies with environmental regulations
protecting the ozone layer.

II

Gelatissimo
EXCLUSIVE

Hochst effizientes Kiihlsystem,
stark Direktantrieb

Eis nach Lust und Laune mit der Gelatissimo
Exclusive by Nemox!

1.7 Liter Eis, Sorbett, Granita, Frozen
Joghurt kénnen entweder im festen oder im
entnehmbaren Behalter hergestellt werden. Sehr
einfach im Gebrauch. Die Maschine einschalten,
die Zutaten einfillen und nach 20-30 Minuten
werden Sie ein kostliches Eis genieflen kénnen.
Dank der leistungsstarken Kuihlanlage koénnen
in Kurze verschiedene Eissorten hergestellt
werden.Das Gerat ist mit einer professionellen
Klhlanlage mit Kompressor ausgestattet.
Leistungsstarker Ruhrmotor. Grosses 1,7 Liter
Fassungsvermogen. Mitgeliefertes Zubehor: 1
herausnehmbarer Edelstahlbehalter, 1 Spachtel,
1 25 cl-Messbecher. Die Kihlanlage ist FCKW-
frei und entspricht somit den Umweltnormen zum
Schutz der Ozonschicht.

Color ART. EAN Y -
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TALENT - Gelato & Sorbet

Accendere l'interruttore e versare gli ingredienti.
Gelato & Sorbet TALENT automaticamente
raffredda e manteca gli ingredienti per un risultato
sempre perfetto !

Con Gelato & Sorbet TALENT, si possono
preparare gelati, sorbetti e granite di tutti i gusti
in breve tempo.

Possibilita di utilizzo sia con cestello fisso che con
cestello estraibile per una maggiore flessibilita e
facilita di conservazione.

Gelato & Sorbet TALENT é la macchina da gelato
compatta ed efficiente che permette di produrre
gelato per 8/10 persone (800 g.) in soli 20-30
minuti.

Compressore integrato ad alta efficienza, senza
CFC.

Pala di mescolamento brevettata a doppio effetto,
varia automaticamente la velocita di rotazione
in funzione della densita degli ingredienti. La
mantecazione degli ingredienti & perfetta e la
temperatura omogenea.

PROFESSIONAL CLASS

TALENT - Gelato & Sorbet

Switch on the machine, pour ingredients in, and
Gelato & Sorbet TALENT will automatically gently
churn and freeze to give delicious results every
time.

With Gelato & Sorbet TALENT you can prepare
gelato, ice cream, sorbet and granitas of all
possible flavours.

Preparation can be obtained in the fixed stainless
steel inner bowl or in the removable bowl for
greater flexibility and easy storing.

Gelato & Sorbet TALENT is a compact and
effective machine that makes gelato for up to 8/10
people (800g.- 1 gt) in just 20/30 minutes.
Built-in, high efficiency CFCs free compressor
Patented counter revolving mixing paddle with
double effect.

It changes automatically the rotation speed in
funcion of the ingredients’ consistency.

The result is a perfectly combined, creamy gelato
with no frozen particles.

The temperature of the gelato is even all over.

Lompressore

TALENT

Gelato
&
Sorbet

TALENT - Gelato & Sorbet

Die Maschine einschalten, die Mischung in den
Behalter einfillen.

Gelato & Sorbet TALENT wird automatisch kihlen.
In kurzer Zeit verwandeln sich diese in eine kihle
und leckere Eiscreme.

Mit ein biBchen Fantasie dem Speiseeisbereiter
und Gelato & Sorbet TALENT, ist es mdglich
Eis, Sorbets und Granita fir jeden Geschmack
zuzubereiten.

Sie kdnnen Ihr Eis sowohl in dem fest eingebauten
Behalter, als auch im herausnehmbaren Behalter
herstellen.

Gelato & Sorbet TALENT wird in 20-30 Minuten
Eis fur 8/10 Personen zubereiten (800 g).

Der herausnehmbare Behalter vereinfacht lhnen
das Aufbewahren und spatere Verzehren des
Speiseeises.

Eingebauter hoch-effizienter Kompressor, FKW
frei. Durch den patentierten Riihrarm und dessen
Wechsel der Ruhrrichtung erhalten Sie so die
perfekte, cremige Konsistenz ohne gefrorene
Teile.
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Gelato Chef 2200
L’originale!

Possibilita di utilizzo sia con cestello fisso che con
cestello estraibile per una maggiore flessibilita e
facilita di conservazione.

Gelato per 8/10 persone (800 g.) in soli 20-40
minuti.

Cestello fisso ed estraibile per ottenere diversi
gusti, maggiori quantita.

Il compressore incorporato permette un utilizzo
continuo, consentendovi di fare tanto o poco
gelato in tutti i gusti che volete. Nessuna
ostruzione nel centro del cestello, il gelato pud
essere rimosso facilmente, il cestello & facile
da pulire. Potente motore a induzione per una
perfetta mantecazione. Completa di paletta per il
gelato, pala di mescolamento brevettata a doppio
effetto, libretto di istruzioni e ricette.

L'impianto frigorifero € conforme alla normativa
sul’ambiente a salvaguardia dell’'ozono.

PROFESSIONAL CLASS

Gelato Chef 2200, the original!

VERY SIMPLE TO USE. NO PRE-FREEZING
NECESSARY

Makes perfect homemade ice creams, sorbets
and frozen yoghurts in just 20/40 minutes.

Fixed and removable bowl for larger quantities /
different flavours.

No obstructions in the centre of the bowl, ice
cream can be removed easily and bowls are easy
to clean.

Powerful electric induction motor.

Complete with ice cream spoon, removable bowl
and patented counter revolving mixing paddle with
double effect.

Full instructions and a selection of delicious
recipes.

The freezer complies with environmental
regulations protecting the ozone layer.

GELATO ¢ 2200

Gelato Chef 2200, die Original!

Gelato Chef 2200 garantiert professionelle
Ergebnisse bei der Speiseeisbereitung. Das
Gerat ist mit einer leistungsstarken autonomen
Kuhlanlage mit Kompressor ausgestattet. In 20-30
Minuten wird Eis fir 8-10 Personen zubereitet (800
g). Die Maschine kann ununterbrochen eingesetzt
werden; dies ermdglicht eine Zubereitung von
mehreren Sorten Speiseeis in kiirzester Zeit.

Der Antrieb des Ruhrvorgangs erfolgt Uber
einen elektrischen Induktionsmotor. Ideal fir die
Zubereitung von Gelato, Eis, Sorbets, und Frozen
Joghurt. Gelato Chef 2200 ist das einzige Gerat,
das in der Mitte des Behalters kein Hindernis
aufweist und dadurch die Speiseeisentnahme
sehr erleichtert.

Die Kuhlanlage ist FCKW-frei und entspricht somit
den neuesten Umweltnormen zum Schutz der
Ozonschicht.

Color ART. EAN Y e
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PROFESSIONAL CLASS

Design accantivante per la gelatiera compatta
di casa Nemox. Ideale nelle cucine moderne.

Ideale nella casa moderna, Gelato GRAND
combina performance professionali alla facilita
d’'uso.

Gelato GRAND raffredda automaticamente e
manteca gli ingredienti per un risultato perfetto !
La macchina & dotata di un potente impianto di
raffreddamento autonomo con compressore.
Possibilita di utilizzo sia con cestello fisso che con
cestello estraibile per una maggiore flessibilita e
facilita di conservazione.

Gelato GRAND produce gelato per 6/8 persone
(700 g.) in 30 minuti circa.

Fornita con un cestello estraibile e una paletta
per gelato. Limpianto frigorifero & conforme
alla normativa sullambiente a salvaguardia
dell’ozono.

Attractive design for this Nemox Compact
Gelato machine. Ideal in the modern kitchen.

It combines professional performances with user-
friendliness.

Gelato GRAND automatically churns and freezes
to give delicious results every time.

With Gelato GRAND you can prepare gelato, ice
cream, sorbet and granitas of all possible flavours.
Preparation can be obtained in the fixed stainless
steel inner bowl or in the removable bowl for
greater flexibility and easy storing.

Gelato GRAND makes gelato for up to 6/8 people
(700g.- % qt) in 30 minutes.

Comes with an aluminum removable bowl, an ice
cream spatula and .

The refrigeration system complies  with
environmental regulations protecting the ozone
layer

II

Ty

Ansprechendes Design fiir die kompakte
NEMOX Eismaschine. Ideal fiir die moderne
Kiiche

Gelato GRAND ist eine kompakte, und dennoch
semi-professionelle Speiseeismaschine.

Die Maschine einschalten, die Mischung in
den Behalter einflllen. Gelato GRAND kuhlt
automatisch. In circa 30 Minuten wird Eis flr 6/8
Personen zubereitet (700 g).

Dank einem herausnehmbaren Behalter kann
das Speiseeis einfach im Tiefklhlfach oder in der
Tiefklihltruhe aufbewahrt werden. Sie kdnnen so
auch mehrere Eissorten zubereiten.

Die Eismaschine ist mit einem herausnehmbarem
Behalter und einem Eisloffel ausgestattet. Die
Kuhlanlage ist FCKW-frei und entspricht somit
den neuesten Umweltnormen zum Schutz der
Ozonschicht.

Y —_—
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NEMOX International s.r.1.

Via Enrico Mattei, n.14

25026, Pontevico (Brescia) ITALY
Tel. +39 030-9308901 r.a.

Fax. +39 030-9930765
WWW.NEemMoX.com

e-mail: info@nemox.com
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